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FE DE ERRATAS

Eliminar y {Linea 11).
Aparece ‘de be” cuando es “debe”. (Linea 20).
Aparece “garnatiza” en vez de “garantiza” (Linea 24).

Aparece “par” en vez de “para”. {Linea 23).

A partir de la linea 3 aparece “rendimiento elevados”
cuando debe ser “rendimientos suficientes y
regulares”. A continuacion falta la frase “Incluso, el
manejo de plantas de vigor y rendimiento elevados,”.
La palabra “espacio” de este primer parrafo debe ser
borrada. {Linea 8).

Aparece “Y” cuando debe ser en minusculas “y”.
(Linea 20).

A partir de la linea 23 borrar “de variedades tipicas
andaluzas” y sustituir por “realizadas”. A continuacion
debe aparecer la frase “Aqui presentamos los clones
mas representativos obtenidos en esas selecciones
de variedades tipicas andaluzas”.

Eliminar también la frase “Estas parcelas de
multiplicacion de dicho material”. (Linea 27 a 28).

Aparece "Oficina” cuando es “Organizacion”. (Linea 4).
Sustituir en el apartado Produccion del epigrafe APTITUDES
la palabra “inferior” por “superior”; y en el apartado
Grado Baumé del mismo epigrafe, poner “inferior a la
variedad y superior al promedio de los clones”.
Falta la cabecera “LISTAN DE HUELVA".

La fecha de Floracion es “20 de Mayo” no 24 de Mayo.
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CATALOGO DE CLONES DE VARIEDADES DE VID EN ANDALUCIA

® Introduccioén

En la presente publicacién se exponen los resultados conseguidos hasta el momen-
to en los programas de seleccién que sc realizan en el Centro de Investigacién y
Formacién Agrarta (CIFA) Rancho de la Merced. de Jerez de la Frontera, dependiente
del Instituto de Investigacion y Formacién Agroalimentaria y Pesquera (IFAPA) de la
Consejeria de Agricultura y Pesca de Ja Junta de Andalucia. Programados desde los anos
80 son continuacién de diversos estudios y actividades comenzadas con anterioridad.
Estos trabajos cuentan con el respaldo financiero de la propia Consejeria y del Instituto
Nacional de Investigacion y Tecnologia Agraria y Alimentaria (INIA). Por otra parte, se
ha contado siempre con la colaboracién de numerosos viticultores y bodegueros andalu-
ces y de instituciones como el Consejo Regulador de Ja Denominacién de Origen Jerez-
Xérés-Sherry. y el antiguo Servicio de Extension Agraria, los laboratorios de Sanidad
Vegetal y del Centro de Investigacion de la Alberca (Murcia), el CSIC, los Servicios de
Control de Plantas (Sevilla y Madrid). etc.

La seleccion clonal es uno de los sistemas de mejora vegetal mas aceptado y difun-
dido en viticultura. Basicamente. consiste en la eleccion, dentro de una variedad, de indi-
viduos que destaquen por caracteristicas determinadas (ausencia de los virus mds nocivos,
calidad. produccion suficiente y regular...), para multiplicarlos vegelativamente por sepa-
rado y utilizarlos en las plantaciones. Esas multiplicaciones o descendencias que sean esta-
bles, de cada individuo, constituyen los llamados clones seleccionados de una variedad de

vid. La perfecta identidad varietal de be estar presente en este material de €lite.

El ejemplo de los clones. evitando el resto no seleccionado de una vartedad, mejo-
ra sensiblemente a ésta. al menos en las caracteristicas que se han contemplado en la
seleccién. Si1 una variedad se ha seleccionado genética y sanitariamente, el viticultor
suele emplear sélo su material clonal, lo cual le garnatiza, ademds de la sanidad de la
planta en cuanto a las virosis mas importantes, la pureza varietal y las restantes caracte-
risticas que se buscaron en el proceso de seleccion (calidad, rendimiento, forma del raci-

mo. sensibilidades, etc.).

Catilogo de clones de varicdades de vid de Andalucia CIFA Rancho La Merced
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Pero el viticultor, a través de un manejo juicioso de las técnicas de cultivo, puede contro-
Jar la respuesta de esas plantas seleccionadas y orientar el vifiedo hacia producciones de
calidad con rendimiento elevados, pernute al viticultor un cultivo menos intensivo -y cos-
toso- que compense la tendencia del material. Por otro lado. hay variedades muy degene-
radas que precisan la seleccion para conseguir individuos con un rendimiento aceptable.
Con independencia de lo anterior, las selecciones que progresivamente se llevan a cabo.
van afinando cada vez mads las cualidades de la uva. Es el viticultor el que, a partir de un
espacio material vegetal de toda garantia, debe orientar sus técnicas de cultivo para conse-

guir un producto de la mayor calidad.

En cualquier caso, en los procesos de seleccion del CIFA Rancho de la Mcrced,
mtentamos mantener la mayor variabilidad en los clones de cada variedad. Asi, por ejem-
plo. en la Palomino {ino hemos conseguidos clones altamente productivos y otros con ren-
dinientos claramente inferiores. Hemos comprobado que los clones menos productivos

tienen tendencia a una mayor graduacion.

En publicaciones anteriores (“Primeros resultados de un programa de seleccion de la
vifia en la regién de Jerez” de Garcia de Lujan A. y Bustillo J. M., 1986. La Semana
Vitivinicola n“ 2076-7 7:“Clones scicccionados de varicdades de vid™ de Garcia de Lujan
A. y Bustillo JM., 1988. Consejeria de Agricultura y Pesca e Ja Junta de Andalucia;
“Clones de la variedad ’alomino™ de Cruz S.. Garcia de Luiin A. y Bustillo J.M., 1996.
Consejerfa de Agricultura Y Pesca; “Caracterizacion de 13 clones de Palomino fino selec-
cionados en la Zona del jerez” de Cruz S.. Bustillo J.M., Garcia de Lujdn A. y Barroso C.
1996. XVIII Jornadas de Viticultura y I:nologia en Tierra de Barros. Almendraiejo) se han
expuesto Jos procesos y la metodologia seguida en las selecciones de variedades tipicas
andaluzas. El material de partida manejado s¢ identificd en vitiedos de diversas zonas de
Andalucia. complementandose y centralizandose los procesos en el Rancho de la Merced,
que tiene la categorfa de viverista seleccionador. Aqui se encuentran las plantas iniciales
resultantes de la seleccion y las parcelas de multiplicacidn de dicho material. Estas parce-
las de multiplicacién de dicho material. Estas parcelas proporcionan los sarnuentos que se

ponen a disposicién de viveristas y viticultores.

Catdlogo de clanes de varicdades de vid de Andalucia CIEA Rancho La Merced



I'a estos momentos la situacién por variedad es la siguiciiie:

Corredera 1 En fase de seleccion 1
Doradilla 3 Aprobado, en fase de muitiplicacion 30
Garrido fino 2 Aprobado 299
Jaén blanco 4 En fase de seleccion 4
Jaén tinto 6 En fase de seleccion 6
Listan de Huelva 3 En fase de seleccion 3
Mantuo de Pilas 3 En fase de seleccién 3
Aolinera 6 En fase de seleccion 6
Moscatel de Alejandria 2 Aprobado 302
Ohanes 2 Aprobado 300
Palomino de Jerez 3 En fase de seleccion 3
Palomino fino 28 Aprobado 7.678
Palomino negro 6 En fase de seleccion 6
Pedro Ximénez 4 Aprobado, en fase de muitiplicacion 292
Perruno 1 Aprobado 150
Redora (nueva obtencion) 1 Aprobado 150
Rome tinto 6 En fase de seleccion 6
Tempranilla 1 Aprobado 149
Tintilla de Rota 6 En fase de seleccion 6
Vijiriega 2 Aprobado, en fase de multiplicacion 20
Zalema 8 Aprobado 896 J

P el presente Catdlogo se incluye, ademds de fotograffas, informacién de cada
var :)¢ ' mds o mweaos e seglid . do de ios .7 yos que se cstan desarrollando
encl C A Rancho &ela Mo _cd, con la descripeidn ampelogréfica segin el Codigo de la
Oficing Internacion.” tola”™ o Ly el Vino (OIV,  sa informacidn ¢ne basada o nue o
jibro “Varicdades de . . en Andalucia™ (Gareia de » ujan A, Puertas B. y v.ar . 1989,
Conseje 2 Agricallura y Pesca de la Junta de Anc ci , actualizada y ampliada segn
. cu cyseha: 0 la de ias vanedades no iclu o aoibra. Dess sac
inforimacion varietal, se presentan los clones mds representativos y diierenci Os, enf™ s
WhdwduoS v € o TO anwitor. oC iseaulde s asta el momeno. 1Los procesos ug scleccion
contindan =+, proximos afos este Catdlogo se ird enriqueciendo con nuevos clones de
las = desa@t o as y con ios de oras menos conocidas que oslamos recuperan-

do, conservando v ~eleccionandvs. - s necesario senatar que aunque todas las variedac 5 que

marcjamos mejc T cens Cocecidn, hay o ser 3 uc oste proceso ¢ InclLio
SUaa 0 otos o resendiple, da S CONC TI0ics en que 1cuctirs: &
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de s o] A N ot cnoo i 6 ic cadl
Re¢ -y L o an ! - 5 Las -



risticas esenciales del mosto y del vino. También se indica el origen de los clones. la ubi-
cacién del material de base, su estado sanitario y el nimero de plantas de multiplicacion,

completidndose con fotografias.

Como puede suponerse, los resultados que aqui se ofrecen es fruto de la labor reali-
zada a Jo largo de muchos anos por un ndmero importante de técnicos y personal auxiliar
de este Centro. Especial agradecimiento es debido a Dia. Belén Puertas por los datos eno-
I6gicos de este trabajo.

Resulta de la mayor utilidad para el sector vitivinicola andaluz el conocimiento de
este material y, como consecuencia, su empleo en las nuevas plantaciones. que deben com-
petir en una viticultura moderna. Consideramos que, con independencia del empleo de
variedades nobles de otras latitudes, algunas de gran calidad y ya con clones selecciona-
dos. que se estdn introduciendo en Andalucia, es conveniente impulsar el cultivo de otras
variedades mds particulares, autéctonas de esta regién, muchas veces poco conocidas. que
pueden ofrecer vinos diferenciados, con tipicidad y también de calidad. Aparte de otras
consideraciones y factores a tener en cuenta en esta posibilidad. el disponer de material
seleccionado, clonal, para acometer nuevos proyectos y plantaciones. resulta totalmente
necesario. Y, por supuesto, también lo es para reforzar la viticultura de las Denominaciones
de Origen histéricas andaluzas, basadas en variedades cldsicas y famosas. El CIFA Rancho

de la Merced es, asi, suministrador de plantas de €lite para todo el sector vitivinicola.

En los 3 Gltimos anos se ha entregado al sector vitivinicola andaluz el siguiente material

clonal;

Paiomino fino: 698.402  Yemas

Moscatel de Alejandria: 9.274 B

Pedro Ximénez: 3.720 -

Zalema: 24710 -

Garndo fino: 1.000

Total : 737.106

Alberto Garcia de Lujdn

Catilogo de clones de variedades de vid de Andalucia CIFA Rancho La Merced






L |






L ‘ | J_
\ Sumidad y hojas jovenes ’ Haz 4\

CORREDERN

: J—
BRI B

13






sinon 3

Variedad de nueva obtencion. No tiene sinonimias.

@Antecedel 's

En 1972, en el CIFA Rancho de la Merced, se realizaron una serie de hibridaciones entre la varie-

dad Palomino y otras variedades seleccionadas por su graduacién Baumé o por otras caracteris-

ticas de interés. Al individuo nimero 4 resultante del cruce Palomino x Cardinal se le llamé

Corredera, estando registrado en el INSPV.

37 1aci6 r

Al ser una variedad de nueva creacidon y encontrarse en fase de estudio, su cultivo no se ha exten-

dido todavia. Existen pequefas parcelas experimentales en la zona del jerez.

Zcgra a

“aupany |uvenl

“orma de la extremidad (001) Abierta 7
Distribucion de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (002) Ausente 1
Intensidad de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (003) Nula ¢ muy débit 1
Jensidag de los pelos tumbados de la extremidad (004) Alta 7
2orte (008) Horizontal 5
Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) Verde 1
Color de la cara ventral de los entrenudos (008) Verde 1
Color de la cara dorsal de los nudos (009) Verde 1
Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde 1
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula 0 muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Media 5
, Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Media 5
' Pigmentacion antocianica de las yemas (015) Nula o muy déebil 1
Zarcillos: distribucion sobre el pampano (016) Discontinua (2 6 mencs) 1
Zarcillos: longitud (017) Media 5
Hoja joven
Color gel haz (051) Amarilio 2
Densidad de los pelos tumbados entre los nervics {053) Muv afta ¢
Corredr 2 C _.Ra yLu N :rced




Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (Ub4)

Nula 0 muy baa

Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Alta 7
< o r Qam NS 0ir 3 N- 1
Tamano (065) Medio/grande 517
Forma det limbo (067) Pentagonal 3
Numerc de lobulos (068) Cinco 3
Color del haz (069) Verde medio 5
Pigmentacion aniocianica de los nervios principales del haz del limbo (070) Nula 1
Pigmentacion antocianica de los nervios principales del envés del limbo (071) | Nula 1
. bultamientos del imbo (072) Presentes 9
Mndulacion del limbo entre los nervios principales o secundarics (073) Generalizada 9
Periil (074) Alabeado 5
Hinchazén del haz (075) Medio/fuerie 5/7
+orma de los dientes (076) De lados convexos 4
Forma del seno peciolar (079) Con Idbulos ligeramente
superpuestos 4
Forma de la base del seno peciolar (080) EnV 3
Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrados 3
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 3
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Alia 7
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enves) (085) Muy alta 9
Densidad de los pelos tumbadoes de los nervios principales (envés) (086) Media 5
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envées) (087) Media 5
Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
'Veliosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
' Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Baja 3
| 1. A Vi () L 3
a
Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3
Nivel de la insercion de Ja 1* inflorescencia (152) 3" 6 4°nude 2
‘Numero de inflorescencias por pampano (153) BV iaasasaaasiaall 2
Longitud (203) Larga 7
Compacidad (204) Suelta/media 3/5
Longitud del pedunculo (206) Muy corta 1
Lignificacion del pedunculo (207) Mas que a mitad 7
Forma (208) Forma ce embudo 3
Presencia de alas (209) Una a tres alas 2
E_
Longitud (221) Mediana 5
Uniformidad del tamano (222) Uniforme 3
Forma (223) Aplastada/estérica 2/3
Color de la epidermis {225) Verde amarilfo 1
Unifermidad del color de !a epidermis (226) Uniforme 2
E >N Mea :




HUDUI UT la pIet | ££0) WIESUle O
Ombligo (229) Aparente 2
Coloracién de la pulpa (230) No coloreada 1
Intensidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada o
coloracion muy debil 1
Grado de consistencia de la puipa (235) Poco 3
Sabores particulares (236) Ninguno 1
Longitud del pedicelo (238) Mediana 5
Grado de separacion del pedicelo (240) Medgio 5
Presencia de pepitas (241) Presente 3
Fenologia
Epoca de la brotacion (301) Media 5
Epoca de la floracién (302) Media 5
Epoca del envero (303) Media 5
Madurez fisioldgica de la baya (304) Media 5
Crecimiento
Vigor del pampano (351) IVIUY &tio 9
Crecimiento de los nietos (352) Débil 3
Rendimiento en uva
Peso de un racimo (502) Medio 5
Peso de una baya (503) Medio 5
Contenido en azucar del mosto (505) Muy bajo 1
Acidez total del mosto (508) Baja 3
Peso de uva por cepa (507) Muy elevado 9
pH del mosto (508) Medio 5 i
Longitud del nervio principal { ') (1) 104.2 |
Longitud del nervio (N*) derecho (2) 94,2 ‘
Longitud del nervio (N*) izquierdo (3) 93.9
Longitud del nervio (N*) derecho (4) 63.7
Longitud del nervic (N') izquierdo (5) 67,7
Longitud del nervic (NY) derecho (6) 415
Longitud del nervio (N) izquierdo (7) 420
Longitud del nervio (N*) derecho (8) 14.8
Longitud del nervio (N*) izquierdo (9) 214
Largo del diente del lado derecho (LN*) (12) 8.3
Ancho del diente del iado derecho (AN?) (13) 11.0
Largo del diente del lado izquierdo (LN*) (14) 79
Ancho del diente del lado izquierdo (AN¥) {15) 10,6
Largo del diente del lado derecho (LN (16) 6,6
Ancho del diente del lado derecho (ANY) (17) 9,4
Largo de! diente del lado izquierdo (LN") (18) 6,4
Ancha del diente del lado izquierdo (AN*) (19) 9,2
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) 33
Distancia entre el senc inferior y 1a insercion del seno peciolar del lado derecho (SiSP)( 25) 45,5
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 45,0
Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27) 3741
12

Distancia entre el seno superior y |

= n del seno peciolar del lado izguierdo (SSSP) (28)

Corredera
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varied d: Correderu.

Denominacion del clon: La Merced 1.

Origen: nucva obtencion del C.ILE.A. Rancho de la Merced (Palomino fino x
Cardinal) n® 4.

Situacion del material inicial: Rancho de [a Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferenc: s notables con la variedad descrita.
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Clon en fase de seleccion. Clon en fase de seleccion.

En los préximos anos se dispondrd
Clon en fase de seleccidn. de datos completos de este clon en

fase de seleccion.
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>
For .. de la extremidad (001 Abierta 7
Distribucion de la pigmentacion antocianica de la extremidad (002) Ribeteada L 2 '
Intensidad de la pigmentacion antocianica de la extremidad (003) Débil 3
Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Deébil/Media | 3/5
Densidad de los peles erguidos de la extremidad (005) Nula | 1
Porte (006) . Erguide 1
Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) | Verde con rayas rojas h?.
Color de la cara ventral de los entrenudos {008) | Verde con rayas rojas 2

| Golor de la cara dorsal de los nudos (009) 4i\gde con rayas rojas 2

| Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde con rayas rojas 2 o

' Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula 1

| Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula 1T
Jensidad de los peios tumbadoes de los nudos (013) Nula 1 '

Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Nula 1

' Pigmentacion antocidnica de las yemas (015) Débil 3
Zardillos: distribucion sobre el pampano (016) Discontinua (2 6 menos) 1

i lonaitud (017) “orta 3

8 b
Color del haz (051) Verde con zonas bronceadas 2
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Alta 7
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula o muy baja ] 1
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Media 5
Densidad de los pelos erguidos de ios nerv n ) Nula 0 muy baja 1
Tamano (065) Mediano | 5
Forma del limbo (067) J Pentagona! 3

; Ndmero de idbulos (068) Cinco 3

| Color del haz (069) Verde medio/verde oscuro 5/7

'y Pigmentacion antocianica de !os nervios principales del haz del limbo (070) | Débil 3

', Pigmentacion antocidnica de los nervios principales de! envés del limbo (071) | Media 5

' Abultamientos del limbo (072) Presentes 9 l
Ondulacidn del limbo entre los nervios principales o secundarios (073) Generalizada 9 |
Perfil (074) Alabeado 5
Hinchazon del haz (075) Medio BE
Forma de los dientes (076) De lados convexos 3 e
Longitud de los dientes en relacion a su anchura en la base (078) Corta 3
Forma del seno peciolar (079) Abierto 3
Forma de la base de! senc peciolar {080) EnV 2
Particularidades de! seno peciolar (081) Ninguna ] 1
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 2
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 2
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Media’alia 5/7
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Baja 3 _
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Media 5
De sidad de los pelos ¢ A ysne Hsorincipales (1 és) (087 | Baja e !

26




Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente T
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1 ]
| Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Muy baja 1 ]
" Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Muy baia 1 j
It it | del peciolo en relacion al ~er *- central (093) Méas corta o
| Seccién transversal (101) Eliptica 3 |
Superiicie (102) Estriada 3 :
Color general (103) Marron rojizo 4 ]
| Lenticelas (104) Ausentes 1 ;
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula 1 :
Densidad de los ; erguidos de los entrenudos (10F Nula _1 1
| Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3 ]
Nivel de la insercion de Ja 17 inflorescencia (152) 3°. 6 4° nudo 2 |
Numero de inflorescencia~ p~- 2émpano (153) . 11a2 n !
| Ra _ l
|_Longilud (203) Muy grande 9
Compacidad (204) Media 5 ‘
l Longitud del pediinculo (206) Mediana 5 |
L' nificacién del pedunculo (207) Débil }
ayi ‘
l Longitud (221) Mediana 5 |
Uniformidad del tamano (222) Uniforme 2 j
Forma (223) Esférica 3 ‘
| Color de la epidermis (225) Verde-amarillo 1
. Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2
' Pruina (227) Deébil 3 |
} Grosor de ia piel (228) Delgado/medio 35 —I
' Ombligo (229) Aparente 2 |
Intensidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada o
‘ coloracion muy debil 1 |
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2 |
Rendimiento en mosto (233) Alio 7
Grado de consistencia de la pulpa (235) Poca 3 J
Sabores particulares (236) Ninguno 1 j
Longitud del pediicelo (238) Corta 3 |
Grado de separacion del pedicelo (240) Dificil 3
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Medianas 5
Peso de las pepitas (243) Medio 5
_Egt-in~ +~=nversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausenter _ 1 !
l _ J
_Epoca de la brotacion (301) Precus 3 .
|"Epoca de la floracion (302) Media 5 .'
| Epoca del envero (303) Media 5 ‘
| " fadurez fisicldgica de la baya (304) Media 5 |
_omienzo del agostamiento {305) Precoz 3 s
! Coloracion de las hojas en otofio (306) I R U J
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'Vigor del pampano (351, | Alto 7
Crecimienio de los nietos (352) Medio 5
Longitud de los entrenudos (353) Muy cona/corta 173
Jidmetro ¢ los entrenudos (36 ) M- dJiano 5 -
Jesistencia 1 ciorosis 1enna (401, Media 5 L
:ncia a e sequia (403) Al - O
asistencia a 2lasmopara viticola (451) N a 1 _
Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Medio 5 N
Grado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Medio 5
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado de la resistencia al Qidio (hoja) (455) Medio 5
Grado de la resistencia al Oidio (racimo) (456) Medio 5
Resistencia a la Boirytis (457) Nula 1
Grado de [a resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 5
Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Medio 5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado L 9
Grado de tol~"~ncia a la Filoxera {radicicola) (462) Muy bajo —L 1
forcemajﬂe cuajado (601) Medio 5
Peso de un racimo (502) Medio ] 5
‘Peso de una baya (503) Medio [ 5
|Peso de uva/ha. (504) Medio 5
Contenido en azucar del mosto (505) Elevada 7
A\cidez total d~' mosto (506) Baja 3
Longitud del nervio principal (N (1) 138
Longitud del nervio (N*) derecho (2) 117 .
wongitud del nervio (N} izquierdo (3) _F 120 '
Longitud del nervio (N') derecho (4) 84
Longitud del nervio (N j izquierdo (5) 92
’_l:@gitud del nervio (N*) derecho (6) 56
Longitud del nervio (M "zquierdo (7) 56
Longiiud del nervio (N ; derecho (8) 32
congitud del nervio (N ) izauierdo (9) 29
Longitud del nervio . , =zrecho (10) 9
Longitud del nervio *  izquierdo (11) o | ]
Largo del diente yderecho (LN, ([2) 16 B
Anchodel ~ te " "’ ido derecho (AN * '*3) 15
-argodeldie . . adoizguierdo "M~ 4 16
\r Lw o omLo.d o de ANTOi5)



Ancho del diente del lado derecho (AN (17) 14
Largo del diente del lado izquierdo (LN*) (18) 14
Ancho del diente del lado izguierdo (AN) (19) 14
Superposicién del seno peciolar (SP) (20) -9
Superposicion del seno lateral inferior derecho (SS1) (21) -4
Superposicion def seno lateral inferior izquierdo (SSI) (22) -4
:Superposicion del seno lateral superior derecho (SSS) (23) 6
Superposicion del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) 1
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciofar del lado derecho (SISP)( 25) 52
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 53
Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27 53
Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SSSP) (28) 59
Relacién entre la longitud de los nervios N/N* del lado derecho (29) 0.6086
Relacidn entre la longitud de {os nervios N°/N' del lado izquierdo (30) 0,6666
Relacion entre la distancia SISP y la longitud del nervio N2 del lado derecho (31) 0,4444
Relacion entre la distancia SISP y Ia longitud del nervic N*_del lado izquierdo (32) 0,4416
Relacion entre Ja distancia SSSP vy la longitud del nervio N del lado derecho (33) 0,6309
Relacion entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N*_del lado izquierdo (34) 06413
Relacion entre la fongitud y la anchura de! diente N* del lado derecho (35) 1,0666
Relacién entre la longitud v la anchura del diente N del lado izquierdo (36) 1,1428
Relacion entre la longitud v la anchura del diente N* del lado derecho (37) 0,9285
*~lacién entre la longitud y la anchura del diente N*del lado izquierdo (38) 1

>omportamiento agrondmico

Brotacion 8 de Marzo
Floracion ' 9 de Mayo
‘Envero 15 de Julio
Maduracion 10 de Septiembre
Caida de la hoja 26 de Noviembre
Kg. de uva/cepa 4,05

Kg. de madera de poda/cepa _ 0,696

_\ptitud

Los valores medios obtenidos en la coleccién de fa Merced son 9,1 grados Baumeé y 5,77 g/l de
acidez total.

Vino de color amarillo palido. Aroma bastante neutro. Falto de grado y acidez, con poco cuerpo.

Ui A Ranao La Merced
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Variedad: Doradilla.

Denominacion del ¢clon: La Merced 1.

Origen: viita Camino de Las Pozas 1-14. Mollina (Mdlaga).
Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto. enrollado y jaspeado.
N* de plantas para producir yemas en ¢l Rancho de la Merced: 10 cepas
en fase de multiplicacion.

No existen diferencias notables con la variedad descrita.

"/ A g 4
L T I —— T . _ ;

Ene Feb Mar Abr May Jun  Ju” Ago Sep Oct Nov e
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Clon aprobado, en fase de Clon aprobado. en tase de

multiplicacion. multiplicacion.

Clon aprobado, en fase de multiplicacion.




Variedad: Doradila.

Denominacion del clon: La Merced 2.

Origen: viia Camino de Las Pozas 3-18. Mollina (Madlaga).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado: “"ario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.
N* de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: |0 cepas
en fase de multiplicacion.

No exis en diferencias notables con la vartec 1d crita.

—B_"\ ﬂ ' (_ 1}
NS A N7 v
T - |~ | — - — T TT -
— —_ — - — — — — —
FEne Feb Mar Ty .m Sep T
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Variedad: Doradilla.

Denominacién del clon: [La Mcreed 3.

Origen: vina Camino de Las Pozas 6-43. Mollina (Mdlaga).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto. enrollado y jaspeado.
N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 10 cepas
en fase de multiplicacion.

No existen diferencias notables con la variedad descrita.

[ Brotacion I rucion LAVETD N\ i o |_h_x]d_
L - -/ r— _— —
N N N N S
| I
e Y Mar LT ay Ju ! ;) Sep . 2
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¢~ aprobado. en fase de Clon aprobado. en fase de

muftiplicacion. multipliczeion.

Clon aprobado, en fase de multiplicacion.
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' Sumidad y hojas jovenes
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Ausentes

Lenticelas (104)

Nula 0 muy baa

Densidad de los pefos erguidos de los nudos (105)
'Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106)

Nula 0 muy baja

Inflorescencia

sexo de la flor (151) Hermafrodita 3
sel de la insercion de la 17 inflorescencia (152) 3. 6 4". nudo 2
imero de inflorescencias por pampano (153) 11a2 2

Racimo

Longitud (203) Mediana 5
Compacidad (204) Media 5
Longitud del pedunculo (206) Corta 3
Lignificacion del pedunculo (207) Débil 3
Baya

Longitud (221) Mediana 5

Uniformidad del tamano (222) No uniforme 1

‘orma (223) Ligeramente aplastada 2

Color de la epidermis (225) Verde amarillo 1
Jniformidad del coler de la epidermis (226) Uniforme 2 )
Pruina (227) Media 5
Grosor de la piel (228) Delgado 3 J
Ombligo (229) Aparente 2
Intensidad de la coloracici: ce la pulpa (231) No coloreada 1
Sucuiencia de |a pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Muy alto g
Grado de consisiencia de la pulpa (235) Medio 5
Sabores particula s {236) Ninguno '
Longitud de . “selo (238) Corta 3
Grado de separacion del pediccic {24€) Medio 5
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Medianas 5
Peso de las pepitas (243) Medio 5
Estrias transversales en la ce arsal de las pepitas (244) Ausentes 1
Fenoiogia

Epcca de la brotacién (301) Media 5
Epoca de la floracion (302) Media 5
Epoca del envero (303) Media 5
Madurez fisioldgica de fa baya (304) Media 5
Comienzo del agostamiento (305) Precoz 3
Coloracion de las hojas en otofio (306) Amarilla 1
Crecimiento

Vigor del pampano (351) Medio

Crecimiento de los nietos (352) Débil/medio 3/5
Longitud de los entrenudos (353) Muy corta 1
Diametro de los entrenudos (354) Pequeno 3
Resistencia a un factor abiético

Resistencia a la clorosis férrica (401) Baja 3
Resistencia a la sec 1 (403) Media 5
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1 [

Resistencia a Plasi opara viticole 1) Nula 1
Grado de la resistencia a Plasmopar  10ja) (452) Medio 5
Grado de ia resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Medio 5
Resistencia al Qidio Tuckeri (454) Nuia 1
Grado de la resistencia al Oidio (hoja) (455) . 2dio 5
Grado de la resistencia al Oidio (racimo} {450) 1 edio 5
Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1
.Grado de la resisienci Botrytis (hoja) (458) Medio 5
| Grado de la resistencio. . Botrytis (racirme} [459) Medio 5
JTolerancia alaFioxe. vi ‘o | i0) Nula 1
: Grado de toleranciaa ... xera(gallicola) (461) Muy elevado g
“3rado de tolerancia a ia Filoxera (radi~~ 462) ! A :
fPorcentaje Je ciialaco (501) 3aio 3
|Pesode u  icini /502) iviedio 5
Peso na baya (503) Bajo/Medio 3/5

lgso de  va/ha. (304) Medio 3
RPN r- .. osto (505) edio 5
'.:\c Ar [~ ! I 3
ongiluu ¢ 1e \_L' ereci I

- - Y ( I
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Superposiciuri uel seno 1eral supenor 1zquierdo (SSS) (24) -7
| Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 70
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 71
Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27 64
Distancia entre el seno superior y la insercidn del seno peciolar del lado izquierdo (SSSP) (28) 62
. Relacion entre la longitud de los nervios N/N del lado derecho (29) 0,6461
| Relagion entre ia longitud de los nervios N'/N* det lado izquierdo (30) 0.6461
Relacion entre la distancia SISP y la longitud del nervio N'del lado derecho (31) 0,6140
Relacién entre la distancia SISP y la longitud del nervio N del lado izquierdo (32) 0,6068
| Relacién entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N del lado derecho (33) 0,7619
| Relacion entre la distancia SSSP y la longitud de) nervio N * del lado izquierdo (34) 0,7380
' Relacion entre la longitud y la anchura del diente N "del lado derecho (35) 0,7777
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N “ del lado izquierdo (36) 0,7777
Relacidn entre ia longitud y la anchura del diente N * dei lade derecho (37) 0,7142
Relacion entre lz udylaanc rade' diente N4 de ado izquierdo (38) N.7857

Cor porta = agren” o

Fernandez de Bobadilla (1956) dice: «Brotacion casi al tiempo de los Palominos. Fructifica bien y
en abundancia, siendo sus cosechas seguras. Se adapta bien a la poda de vara y pulgar, asi como

a pulgares solo».

otacion o _4a
Floracion 24 de Mavo
Envero B 21 de a
Maduracion _ _JJdeSeptics e
Caidade v ° 22 7 Noviem e
Kg. e va/cena 396
Kg. _ ) ra .e poca/cepa 0,6

Fernéndez de Bobadilla (1956) senala: «Algo tardia; después que los Palominos, o sea finales de
septiembre a primeros de octubre. Resisten bien el transporte; se pisan con relativa facilidad».

«Sus mostos son menos azucarados que el de los Palominos; en cambio, mas ricos en acidez,
por lo que puede servir, mezclandole con las variedades clasicas, para corregirias».

Los valores medios del grado Baume y de la acidez {otal obtenidos en la coleccion del Rancho de

La Merced, son de 9,8 y 4,9 g/L en &cido tartarico, respectivamente.

El vino tiene color amarillo muy palido. Su aroma no resulta muy intenso pero es limpio y afruta-

do. En boca es suave, ligero y agradable.
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GARRIDO FINO CLON LA MERCED 2

Variedad: Ga rao 1 no.

Denominacion del clon: La Merced 2.

Origen: viia La Merced 6 T (Jerez de la Fro tera).

Situacion del material - ~ial: Rancho de | Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado. jaspeado y
madera rizada.

N° de plantas para producir vemas en ¢l Rancho de la Merced: 149
cepas.

No e 1 diferencias wv tables con la variedad « 1ta.

frar i P lesciin vere e

AN V\/_'_ N \/ N4
[TJ LT T D T T [ L
Eoe | Feb | Mar ‘ Abr  Vay | Jon | Ju | Ago | Sep | Oct = Nov

Dic




w73 g/eepa.

dera poda: ---—---

ra cccledm y
al promedio de

G@uli M Y sU
w clor
superior a la variedad
L ¢ ule e pror edio de los clones.
Aci  t . . ligeramente inferior a la
vari * y similar al promedio de los
clones.

GradoBarn . ((..:
Acidez total , .ic. tartarico): 4.80
pH: 3,41

Presenia la mayor produccion y aci-

dez del grupo.
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Sumidad y hojas jovenes |
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! T

e .
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,Particularidades del seno peciolar (081) Presencia bastante frecuente
de un diente sobre el borde 2 )
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 2 ’
lForma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 3 !
Densidad de los pelos tumbados entre ios nervios (envés) (084) Baja 3 }
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Aita 7 ;
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Baja 3
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) Media 5
Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (080) Nula [
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula 1
Longitud del peciolo en refacion al nervio central (093) Mas corta o 3
'Sarmiento
Seccion transversal (101) Eliptica 3
‘Superficie (102) | Estrada 3
|Color general (103) Marron oscuro | 3
'Lenticelas (104) Ausentes |E
IDensidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106) Nula 0 muy baja 1 :
|Inflorescencia ‘
|Sexo de la fior (151) Hermafrodita 3
Nivel de la insercion de la 1? inflorescencia (152) 3°. 6 4°. nudo 2
Nuamero de inflorescencias por pampano (153) o 11a2 . 2
Racimo |
Longitud (203) Larga 7
Compagidad (204) Media 5
Longitud del pedunculo (206) Corta 3
'Lignificacién del pediinculo (207) - Débil B 3 |
}Baya l
\Longitud (221) Mediana 5
Uniformidad de! tamano (222) Uniforme 3
Forma (223) | Esférica/eliptica corta 3/4
Color de la epidermis (225) Verde-amarillo ; 1
|Uniformidad del cotor de la epiderrmis (226) Uniforme 2
|Pruina (227) Débil 3
Grosor de la piel (228) Delgado 3
Ombiligo (229) Aparente 2
Intensidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada 1
Suculencia de la pulpa (232) | Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Mediano 5
Grado de consistencia de la pulpa (235) Poca 3 |
Sabores particulares (236) Ninguno 1
_ongitud del pedicelo (238) Corta il 3
Srado de separacion del pedicelo (240) Dificil 7
>resencia de pepitas (241) o Presentes 3
on e s pepitas (242) Largas 17
aén blanco CIFA Rancho La Merced



2ese de las pepitas (£43) lMedio | 5
Estrias transve en la cara dorsal de las pepitas (244 IAusentes 1
Ejipoca de la brotacion (301) Media i 5
Epoca de la floracion (302) Media ] 5
|Epoca del envero (303) Tardia I
{Madurez fisiclogica de la baya (304) Media 5
;omienzo de! agostamiento (305) Medio 5
Solor ¢ ihoias en otoho (306) _ _|Amarila 1 _
o~ N
Jiger del pampano (351) Alto 7 |
‘ecimiento de los nietos (352) Medio 5 |
'Longitud de ios entrenudos (353) Muy corta/corta 1/3
Diametro de Jos entrenudos (3f | ) . 5
enc a a un factor abiét _—7__ T—‘
Resistencia a la clorosis férrica (401) Media 5
Resistenr equia (403) Alta L 7
o= 1 ri otico
|Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1
!Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Medio 5
:Grado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Medio 5 ,
J|F¥esistencia al Oidio Tuckeri (454} Nula 1 '
IGrado de la resistencia al Oidic (hoja) (455) Medio 5 :
" ‘ado de la resistencia a} Oidio (racimo) (456) Medio 5
3sistencia a la Botrytis (457) | Nula 1
Srado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 5
Grado de la resistencia a la Botrytis {racimo) (459) Medio 5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
|Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado 9
, ido de tolerancia a la Filoxera (radic _ | Muy ba 1 _
:nto en uva d
|Porcentaje de cuajado (501) Medio 5
|Peso de un racimo (502) Medio 5
|Peso de una baya (503) Bajo 3 ,
'Peso de uvaha. (504) Medio 5 ‘
{Contenido en azucar del mosto (505) Medio 5
|Acidez total del mosto (506) Baja 3

Longitud del nervic principal (N') (1)

Longitud cel nervio (N ) derecho (2)

138
124

Lonagitud del nervio (N) izquierdo (3)
Longitud del nervic (N') derecho (4)

ILongitud del nervio (N izquierdo (5)

121

Longitud del nervio (N') derecho (6)

ILongitud del nervio (N') izquierdo (7)

0 tudde'nervi N e 2(8)




jater amouiniaE —
Longitud del nervio (N ") izquierdo (9) 32
I Longitud del nervio (N ) derecho (10) 10 |
Longitud del nervio (N ) izquierdo (11) 10 ;
Largo del diente del lado derecho (LN *) (12) 14
i Ancho del diente del lado derecho (AN ) (13) 16
Largo del diente del lade izquierdo (LN ) {14) 13
Ancho del diente def lado izquierdo (AN ) (15) 15
Largo del diente del lado derecho (LN ) (16) 1
 Ancho del diente del lado derecho (AN *) (17) 15
| Largo del diente del lado izquierdo (LN ) (18) 11
Ancho del diente dei lado izquierdo (AN ') (19) i5
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) 8
Superposicion del seno lateral inferior derecho (SS1) (21) -8
Superposicion del seno lateral inferior izquierdo (SSI) (22) -6
Superposicion del seno lateral superior derecho (SSS) (23) 3
Superposicion del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) 5
Distancia entre el seno inferior y la insercién del seno peciolar del lado derecho (SISPY( 25) 48
Distancia entre el seno inferior y la insercién del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 48
Distancia entre el seno superior y la insercién del senc peciolar del lado derecho (SSSP) (27) 48
| Distancia entre el seno superior y la insercién del seno peciclar del lado izquierdo (SSSP) (28) 52
| Relacidn entre la longitud de los nervios N*/N' del lado derecho (29) 0,6739
| Relacion entre la longitud de los nervios N*/N' del lado izquierdo (30) 0,6521
, Relacién entre la distancia SISP y la longitud del nervio N * del lado derecho (31) 0,3870
"Relacién entre la distancia SISP y la longitud def nervio N * del lado izquierdo (32) 0,3966
Relacion entre la distancia SSSP v la longitud del nervio N *del lado derecho (33) 0,5161
Relacion entre fa distancia SSSP y la longitud del nervio N “del lado izquierdo (34) 0,5777
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N * del lado derecho (35) 0,8750
Relacion entre ia longitud y ta anchura del diente N °del lado izquierdo (36) 0,8666
Relacidn entre la longitud y la anchura del diente N * del lado derecho (37) 0.7333
Relacion entre ia longitud y la anchura del diente N * del lado izquierdo (38) 0,7333

®Caracterizacion molecular

Microsatélites pbs

VI .ID< 232/ ---
\ARNE 209/ ---
V_ VD7 242 /248
VN 127 181/ ---
VrZAG62 188 /203
VrZAG79 247/ ---

Jaén blanco

59

CIFA Rancho La Merced



S, «Jdie X C. L IC 08 ar: 3¢
3 - . [ L ¢ . ~ y
) 0 . r b) Ve is- - ¢ 3,
, e p) S ~r
3 - F
h - 1 IS .- N -
[ ~ < -
7

[ . ' . ¢ ) las

_ [T - ’_ -an
I racion 2de 1.
Envero 28 e.
Madura_"“n :8

c e
Caida lahoja e
Ku_ u A ) o
Kg. de madera de poda/ce 3
cce e oL . d - .
3 w JEP 3. o,q “a < jernias
O que carg sal aas».
e’ i 0-2Ca 1S ¢ .p
' ) : ) > | - R
- “n aq |
ve L A ,

%



JAEN BLANCO CLON LA MERCED 14 CD

g Y ANCO LAD TEDY Y

Variedad: Jaén blanco.

Denominacion del clon: La Merced 14 CD.

Origen: Lau w de Andarax (Almeria).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos compactos.

0 e e s P

Ene Feb Mar | Abr May | Jun Jul | Ago | Sep Oct Nov , Dic \
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: 9.51 Ke/cepa. Grado Baumé: 10,54

Acidez total (g/l ac. tartarico): 5.37
pH: 3.55

- > perior a la variedad.

Grado Baumé: supernior i la variedad.

_ _ Clon muy productivo y alta acidez
iez total: superior a la variedad. ol
otal.



El




Situacion actual

Variedad autorizada en la Comunidad Autdnoma de Extremadura.

. .mpeloc -afia

'r _pan~
Forma de Ja extremidad (001) _|_Abierta 7
Distribucién de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (002) Ribeteada 2

[ Intensidad de la pigmentacion antocignica de la extremidad (003) Debil H 3

[ Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Media 5

[ Densidad de l0s pelos erguidos de la extremidad (005) Nula o muy baja 1 ,

' Porte (006) Semi-erguido 3 !

: Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) Verde con rayas rojas 2 {

: Color de la cara ventral de los entrenudos (008) | Verde 1 J

"Golor de la cara dorsal de los nudos (009) Verde con rayas rojas 2

' Color de la cara ventral de los nudos (010) Rojo 3

. Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula o muy baja 1

‘Densidad de los  pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula 0 muy baja 1

. Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Nula o muy baja | 1
Pigmentacion antocianica de las yemas (015) Nula o muy débil 1 1
Zarcillos: distribucion sobre el pampano (016) | Discontinua (2 6 menos) 1 -

[Zarcilos: longitud (017) | Corta 3

' Hiajoven _

| Color del haz (051) Zonas bronceadas 3

| Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Nuta o muy baja 1

j Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula 0 muy baja 1

| Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Baja 3 |

. Densidad de los peins 3 de los nervios principales (056) I' 2 muv baia ] 1 '

' Hoja adulta
Tamaio (065) Medio 5

' Forma del limbo (067) | Orbicular 4
Numero de I6bulos (068) Cinco 3

. Color del haz (069) Verde medio 5
Pigmentacién antocianica de los nervios principales del haz del imbo (070) | Punto peciolar rojo 2
Pigmentacién antocianica de los nervios principales del envés det limbo (071)( Nula 1
Abultamientos del limbo (072) Ausentes 1
Onduiacién del limbo entre los nervios principales o secundarios (073) Ausente 1
Perfil (074) Con bordes hacia el haz 3

| Hinchazoén del haz (075) Nulo o muy débil 1

" Forma de los dientes {076) De lados convexos 4

‘, Longitud de los dientes en relacion a su anchura en la base (078) Mediana 5

» Forma del seno peciolar (079) Poco abienta/abierta 3/2

"Forma de la base del seno peciolar (080) | Env 3
Particularidades del seno p¢ iolar (081) | NI na :
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Foma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 3
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 3
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Nula 0 muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Nula 0 muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de ios nervios principales (envés) (086) | Nula o muy baja/baja 1/3
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) Nula o muy baja 1
Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos del pecioio (091) Nula 0 muy baja 1
e l'e | peciolo er e Mas corta 3
Seccidn transversal (101) Eliptica 3
Superficie (102) Estriada 3
Color generat (103) Marron amarilento 2
Lenticelas (104) Ausentes 1
Densidagd de los pelos erguidos de los nudos {105) Nula ¢ muy baja 1
s e “trenudos (106) Nufa o muy baia 1
" I —
Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3
Nivel de la insercion de la 1% inflorescencia (152) 3°. 6 4° nudo 2
Nomere de inflorescencias == =*==~=1 (153) 1,1 a 2 inflorescencias 2
iLOngltUd (203) Mediana 5
'Compacidad (204) Media 5
Longitud del peduncule (206) Muy corta 1
ILignificacién del pedunculo (207) amente en la base 1
_ b —_ —
Uniformidad del tamaric (222) Uniforme 3
fForma (223) Estérica/eliptica corta 3/4
Color de la epidermis (225) Azul-negra 6
Uniformidad de! color de la epidermis (226) Uniforme 2
Pruina (227) Media 5
‘Grosor de la piel (228) Mediano/grueso 5/7
Ombligo (229) Aparente 2
Intensidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada o
coloracién muy débil 1 |
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2 |
Rendimiento en mosto (233) Mediano 5 !
‘G(ado de consistencia de la pulpa (235) Poca 3
Sabores particulares (236) Ninguno 1
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
'Estrias transversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes 1
‘E'pooa de la proacion (sui) Precoz 3 |
Epoca de la floracion (302) Precoz 3
Epoca del envero (303) Media 5
fadurez fisic 3gic delab: { )4) - ___|Media 5
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Comienzo del agostamiento (305) Medio 5
Color 5ncl she e (- | b 5
Vigor del pampano {351) Medio 5
Crecimiento de los nietos (352) Mertin 3
Jesistenci 1 clorosis 1erncd (4UT) Media 5
3esistencia a los cloruros (sal) (402) Media 5
lesistencia a la sequ” {403) } 7
3esistencia a Plasmopara v. cola (451) Nula
3rado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Bajo

3rado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453)

Muy bajo o bajo

esistencia al Oidio Tuckeri (454)

Nula

|Grado de la resistencia al Oidio (hoja) (4

Bajo

Grado de la resistencia al Oidio (racimo) (4

Muy bajo 0 bajo

Resistencia a [a Botrytis (457)

Nula

Grado de |a resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio

Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Medio
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nuta

Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Elevado
PN la Filoxera (radicicola) (462) Muy bajo
Porcentaje de cuajado (501) Bajo/medio
Peso de un racimo (502) Medio

Peso de una baya (503) Bajo

|Peso de uva/ha. (504) Medio/elevado
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Longitud del nervio principal (N') (1) 99.8
Longitud del nervio (N} derecho (2) 91.6
Longitud del nervio (N') izquierdo (3) 87.7
Longitud del nervio (N) derecho (4) 66.2
Longitud del nervio (N izquierdo (5) 64.7
tongitud del nervio (N°) derecho (6) 43.3
Longitud del nervio (N) izquierdo (7) 44.0
‘ Longitud del nervio (N*) derecho (8) 21.9
Longitud del nervio (N°) izquierdo (9) 21.8
Largo de! diente del lado derecho (LN-) (12) 11.0
} Ancho del diente del lado derecho (AN?) (13) 10.9
_Largo del diente del lado izquierdo (LN-) (14) 10.0
Ancho del diente del lado izquierdo (AN (15) 11.3
Largo del diente del lado derecho (LN') {16} 6.6
Ancho del diente del lado derecho (ANY) (17) 9.4
Largo del diente del lado izquierdo (LN*) (18) 8.5
Ancho del diente del lado izquierdo (AN (19) 94
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) 6.3
f Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar
del lado derecho (SISP)( 25) 50.3
Distancia entre el seno inferior y la insercién del seno peciolar
del lado izguierdo (SISP) (26) 49.0
Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciolar
del lado derecho (SSSP) (27) 57.0
Distancia entre el seno superior y la insercién del seno peciolar
de! fado izquierdo (SSSP) (28) 55.7
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Cc ~c a o ag .~ '=c

Rojas Clemente (1807), dice de! Jaen Negro de Sevilla (Stephani): “Cepa mediana, brota en tiem-
po ordinario”. También resalta; «Las uvas de esta variedad se parecen mucho & las del Palomino
comun; pero se distinguen facilmente de ellas por su color negro-rojizo, su hollejo mas grueso, su
sabor aspero, y por ser mas duras y menos jugosas». Del Jaen Negro de Granada (Crescencii)
sefala al cc.. »ararlo con el Jaen Negro de Sevilla: «Difiere ademas de la anterior por sus sar-
mientos muy _ruesos, de color mas subido, y que suelen partirse en dos casi iguales a una guar-
ta de su origen y echar en esta ahorquilladura los mejores racimos».

Fernandez de Bobadilla (1956), de la madurez de esta variedad dice: «En época normal, 0 sea
segunda <ecena de septiembre. Algo delicadas en el transporte y faciles de pisar», y respecto a
su cultivo i ica:«Variedad poco extendida y casi desaparecida en nuestra region. Fructifica bien,
{anto co . s podas largas como con la redondax.

Brotacion __ 2de Marzo
Floracion 29 de Abril
Envero 7de Ju o
Maduraciéon 22 de Agosto
Caida de la hoja 20 de . .oviembre
Kg. de uva/cepa B 4,18
Kg. de madera de poda/cepa 0,610

]!

Fernédndez de Bobadilla (1956) sefiala: «<Escaso interés enoldgico; sus mostos alcanzan 11,5a 12
grados Baumé. Su aplicacién mas extendida es como uva de mesa».

Los valores medios obtenidos en la coleccion de La Merced son 12,2 grados Baume y 4,20 ¢/l
de acidez total.

Da v s de color granate intenso e intensidad aromatica media. En boca tienen entrada suave y
final asvingente.

El materia. gue estamos itilizando, dentro de la familia de los Jaenes, difiere del sefa !
Rojasy . ..~ ~ :de B¢ _dilla, entre otros.



Variedad: Jaén tinto.

Denominacién det clon: f.a Merced 15 CD.

Origen: C.I.F.A Rancho de la Merced.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad
media.

Brotac | | Tora 1__[ noro Vondinma i do '
— — - —_—
L L < \_} O
_|_‘_I_ 1 ! | | 1 _|_I LI - _Ji - I I

Ene  Feb = Mar Abr l May = Jun Jul Ago Sep Oct Nov ‘ Dic
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Uva: 6.10 Kg/cepa.

Produccién: superior a la var :dad y
ligeramente superior a la media de los
clones.

Grado Baumé: inferior a la variedad
y superior al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
ligeramente inferior al promedio de
los clones.

Grado Baumé: 11.83
Acidez total (g/] ac. tartarico): 4.60
pH: 3.82

Presenta buena produccion y conteni-
do en azicares.
De acidez total inferior a la del otro

clon.



Variedad: Jaén tinto.

Denominacion del clon: La Merced 20 VP.

Origen: C.I.LF.A Rancho de la Merced.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racime . de compacidad

Srotacion m.}nﬂ [tweo endimia Cailai ]

i ‘_{ S

< _ | N RVa
[T 11 T N N B A [T 1] L L]

Ene Feb Mar Abr l May Jun L]ul Ago Sep Oct Nov | Dic
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Uva: 6,43 Kg/cepa. Grado Baumé: 12.60
Acidez total (g/l Ac. tartarico): 4.81

pH: 3.90

Produccién: superior a la variedad y
ligeramente inferior a la media de los
clones.

Grado Baumé: inferior a la variedad
y al promedio de los clones.

Es el mds productivo de los dos clo-
Acidez total: superior a la variedad y
ligeramente superior al promedio de
los clones.

nes y el de mayor graduacion Baumé.
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Sumidad y hojas jévenes

LISTAN Df WUELVA
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@®Sinonimias

No conocemos.

@®Antecedentes

Roxas Clemente (1807) denomina a la Tribu | de la Seccion Primera, Listanes (Forenses). Dentro
de ésta, distingue 6 variedades: Listan comun, Listan morado, Listan ladrenado, Colgadera, De
Fuenteduena y Tempranillo.

Otros autores como Boutelou, Fernandez de Bobadilla, Galet, etc. citan en sus trabajos la varie-
dad Listan. Se refieren a la Palomino fino, variedad distinta a la Listan de Huelva.

Buisan (1928) publica algunos datos del proceso de maduracién de las uvas y de algunas deter-
minaciones enolégicas de las viniferas que se cultivaban en la provincia de Huelva, estando entre
éstas la variedad Listan, que posiblemente sea la Listan de Huelva.

Hidalgo (1985) dice textualmente: «El Listan en Sanlucar es sinénimo de Palomino fino en Jerez,
denominado también Horgazuela en El Puerto de Santa Maria. No corresponde el Palomino fino
al Listan gue se cultiva en Huelva, siendo variedad autdctona diferente».

@®Situacion actual

Consta como variedad recomendada para la Comunidad Autdonoma de Andalucia siendo en la
D.O. del Condado de Huelva donde se cultiva principalmente.

® Ampelografia
. a

Pampanc vw . o
Forma de la extremidad (001) Abierta /
Distribucion de la pigmentacion antocianica de la extremidad {002) Ausente/ribeteada 172
Intensidad de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (003) Débil 3
Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Alta 7
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula 0 muy baja 1
Porte (006) Horizontal 5

| Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) Verde con rayas rojas 2

Color de la cara ventral de los entrenudos (008) Verde con rayas roas 2

‘ Color de la cara dorsal de los nudos (009) Verde 1
Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde 1
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Baja 3
Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Baja 3
_Pigmentacion antocianica de las yemas (015) Débil 3
Zarcillos: distribucicn ﬁ)_b_rg el @‘_mpaﬂo (01 _6_) o liscontinua (2 6 n@gs)_ | 1

lListan de Huelvy
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Zarciios: Iongiua i)

Media

Color del he  251) Verde co zonas bronceadas| 1/3
| Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Alta 7
Densidad de os pelos erguidos entre los nervios (054) Media/alia 5/7
| Densidad de los pelos tumbados sobre los netvios principales {055) Media 5
Dragivad de los pelos erguidos 21 < 31 ales (056) Media 5
“ulta |
Tamano (065) Mediano/grande 5/7
, Forma del limbo {067) Orbicular 4
. Numero de Iébulos (068) Cinco 3
‘ Color del haz (069) Verde medio 5
| Pigmentacién antocianica de !os nervios principales del haz del limbo (070) | Débil 3
Pigmentacion antocianica de los nervios principaies del envés del limbo (071) | Debil 3
Abultamientos del limbo (072) Ausentes 1
Ondulacion del limbo entre los nervios principales o secindarios (073) Generalizada 3
il (074) Con bordes hacia el haz 3
Hinchazon del haz (075) Débil 3
Forma de Ios dientes (076) De lados convexos 4
Longitud ce los dientes en relacion a su anchura en la base (078) Cortas 3
Forma del senc peciclar (079) Con lébulos ligeramente
superpuestos 4
Forma de la base del seno peciolar (080) EnV 3
Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerradas 2
Forma de la base de los sencs laterales superiores (083) EnV 2
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Alta 7
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Alta 7
l Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Media 5
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principaies (enves) (087) | Nula 1
‘ Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
| Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Baja 3
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula 1
_bor=* del peciolo en relacion a' r e ) Mas corta 3
Seccién transversal (101) Eliptica 3
Superficie (102) Estriada 3
Color general (103) Marron amarillento 2
Lenticelas (104) Ausentes 1
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula o muy baja 1
Densidad de os pelos « <A e dos (106) | Nula o mu~ baja 1
sexo ue la flor (15° Hermafredita 3
Nive! de la insercion de la 1? inflorescencia 52 3°. 6 4°. nudo 2
Numero de inflores  "cias por | “pano (153) 02 2

! 203




Compacidad (204) Media 5
Longitud del pedtinculo (206) Corta 3
Lignificacion del pedunculo (207) Media 5

Baya

Longitud (221) Mediana 5
Uniformidad del tamano (222) No uniforme 1

Forma (223) Eliptica corta 4

Color de la epidermis (225) Verde-amarillo 1
Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2

Pruina (227) Media 5

Grosor de la piel (228) Muy delgado 1
Ombligo (229) Aparente 2
Intensidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada o coloracion

muy débil 1

Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2

| Rendimiento en mosto (233) Alto 7

Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
Sabores pariiculares (236) Ninguno 1
Longitud del pedicelo (238) Corta 3

Grado de separacion del pedicelo (240) Medio 5
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Mediana/larga 5/7

Peso de ias pepitas (243) Medio 5

Estrias transversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes 1

| Fenologia

Epoca de la brotacién (301) Media 5

Epoca de la floracion (302) Media 5
*poca del envero (303) Media 5
Madurez fisioldgica de la baya (304) Media 5
Comienzo del agostamiento (305) Medio 5
Coloracidn de las hojas en otono (306) Amarilla 1
Crecimiento -
Vigor del pAmpano (351) AII0 /
Crecimiento de los nietos (352) Fuerte 7
Longitud de los entrenudos (353) Cortas 3
Diametro de los entrenudos (354) Mediano 5
Resistencia a un factor abidtico |
Resistencia a la clorosis férrica (401) Media 5 ;
Resistencia a '~ ~~g/+~ /13" _ _ Alta 7
Resistencia ¢ fa id

Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1

Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Medio 5

Grado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Medio 5
Resistencia al Qidio Tuckeri (454) Nula 1

Grado de la resistencia al Oidio (hoja) (455) Medio 5

Grado de la resistencia al Oidio {racimo) (456) Medio 5
Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1

Grado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Elevado 7

Listan de Huelva
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Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Baio 3

Tolerancia a la Filoxera vitifolii {460) Nula 1

Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado g

Grado de lolerancia a la Filoxera (radicicola) (462) Muy baio 1

Y 1 _ | -

Porcentaje de cuaiado (501, Elevado 7

Peso de un racimo (502) Medio 5

Peso de una baya (503) Bajo 3

Peso de uva/ha. (504) Medio 5

Contenido en azucar del mosto (505) Medio 5

Acidez tota! def mosto (506) -~ 3
'.ong del nerv orine pal (N 136
".ongitud del nervio (N ) derecho (2) 123
Longitud del nervio (N ) izquierd: {3) 121
Longitud . .ic N dere )(4) 89
Longil Jenvic (N, izquierdo (5) 87
ongiiLa del nenvic (N j derecho (6) 55
congitud del nervio (N¥) izquierdo (7) 55
Longitud del nervio (N') derecho (8) 25
"ongitud del nervio (N) izquierdo (9) 24
".ongitud del nervio (N') derecho (10) 18
“.ongitud del nervio (N) izquierdo (11} 13
Largo del diente del lado derecho (LN, ,.2) 13
Ancho de! diente de. iado derecho (AN . ,13) 16
Largo 20 lado izy O iy, o i
Ancho ¢ ented . io izquierdo (AN ) (15) 8
Largo del dic - delladod~ e A
Ancho de' ¢ * dellado ¢ rec’ 2 (AN *7)

Largo de’ diente 1" " lado izquierdo (LN~ 8)
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Superpositidr seno latera, inferior izquierdo (SSI) (22) -3
Superpesicion te seno lateral superior derecho (SSS) (23) -0.90
Superposi - ~- € pt 1 userdo (S8S) (24) _ oz
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Caracter ampelométri

Relacién entre la longitud y la anchura del diente N del tado derecho (35) 08125
Relacién entre la longitud y la anchura del diente N? del fado izquierdo (36) 08125
Relacién entre la longitud y la anchura del diente N*del lado derecho (37) 0,6923
Relacién entre la longitud y la anchura del diente N*del lado izquierdo (38) 0,7857

>omportamiento agronémico

Brotacion .= 02 ...ar70

Floracion 2 de Mayo
Envero 23 de Julio
Maduracion 2 dc Septiembre
Caida de la hoja 28 de Noviembre
Kg. de uva/cepa 5,00
Kg. de madera de poda/cepa 0,750

- ptitud

Los valores medios de grado Baumé vy acidez total obtenidos en la coleccion del Rancho de la
Merced son de 10,8 y 6,00 g/l, respectivamente.

Listdn de Huelva [N |
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Sumidad y hojas jovenes

MANTUO

DE

Racimo

Baya
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@®Sinonimias

Gabriela, Mantuo gordo, Uva de Puerto Real, Uva Rey.

®Antecedentes

Garcia de la Lena (1792), refiere de las Montuas: «Estas son redondas, de color verdino, aspe-
ras al comer, racimos gruesos y apretados, y delgado hollejo».

Roxas Clemente (1807), en la Tribu (Il de la Seccion Primera, Manttos (Pensiles), describe las
variedades: Mantuo Castellano (Fallax), Mantdo Bravio (Silvatica), Mantio Morado (Rubella),
Mantio de Pilas (Pensilis), Mantuo Laeren (Confertissima), Cordovi (Pellucida), Fray Gusano
(Merleti) y Torrontés (Issophylla). Sefala: «"Pensiles” llamaban los latinos & las uvas que se con-
servan bien colgadas; propiedad comun a todas las de esta tribu». Respecto a la Mantuo de Pilas
dice: «Se cultivan algunas cepas de esta variedad en muchas vinas de Sanlucar; y manchas ente-
ras en las de Xerez, principalmente en las arenas. En ambos pueblos la conservan colgada. Ha
unos seis anos que se introduxo en Trebugena traida del Puerto de Santa Maria, en donde, como
en Arcos, Espera y Paxarete, tienen manchas grandes de elia».

Parada y Barreto (1868), comenta que es dificil averiguar el origen o procedencia de ciertas varie-
dades y que es posible que los Jaenes, Albillos y Mantuos pudieran proceder de Castilla.

En «El Estudio sobre la Exposicion Vinicola Nacional» (1877), cuando se habla de las clases de
uva gue mas generalmente se cultivan en cada provincia, cita la Mantuo en las provincias
andaluzas de Huelva, Malaga y Sevilla, la Mantio de Pela en Cadiz, la Mantlo Perruno y Mantuo
castellano en Granada y la Uva de Rey en Malaga.

Viala y Vermorel (1910) diferencian la «Mantuo de Pilas» de la «Mantio Castellano» y de la
«Mantlo Laeren» por sus caracteristicas ampelograficas. Estos autores sepalan: «Los Mantlo
son cepas tardias, muy extendidas y muy estimadas, en Andalucia, en tanto para vinificacion como
para pasas». «Una de las mas célebres y mejores es, sin duda, el Mantlo de Pilas. Cultivada
sobre todo en terrenos de arenas, da buen vino en Conil y Trebujena, mientras que en Almonte se
la prefiere para pasas de lujo».

Segun la obra «La invasion filoxerica en Espana» (1911), con diversos nombres de Mantuos se
cultivaban cepas en las provincias de Granada, Jaén, Mélaga, Sevilla, Cadiz y Huelva antes de la
plaga, y después de la misma, en las provincias de Granada, Cadiz y Huelva.

Buisan (1928), cuando estudia el proceso de maduracion y algunas determinaciones enoldgicas
de las variedades cultivadas en la provincia de Huelva, se refiere a la Mantuo de Sanltacar, Mantuo
gordo y Mantuo de la tierra, no haciendo referencia a la Mantudo de Pitas.

Comenge (1942) incluye a la «Mantuoc de Pilas» en el grupo de variedades blancas, aptas para
verdeo, vinificacion y fabricacién de pasas.

Fernandez de Bobadilla (1956) la describe en el grupo de variedades auxifiares o secundarias.

Gonzalez Gordon (1970) indica que las principales variedades que se cultivan en Jerez en los
terrenos de arenas son los Manttos de Pila , Castellano y los Mollares negros.

N C....Ranchy laal. d
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C te veric dae cizac ot T o ad Ava A a Ch
¢ .._du _extrernidad (00 Abierta Y
Jistribucion de la pigmentacion antccianica de la extremidad (002) Ribeteada 2
ntensidad de la pigmentacion antocianica de la extremidad (003) Débil 3
Densidad de los pelos tumbados de ia extremidad (004) Alia 7
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula o muy baia 1
Porte (006) Semi-erguido 3
IColor de la cara dorsal de fos entrenudos (007) Verde con rayas rojas 2
Color ge la cara ventral de los entrenudos (008) Verde con rayas rojas 2
Solor de fa cara dorsal de los nudos (008) Verde con rayas rojas 2
Solor de la cara ventral de los nudos (010) Verde con rayas rc'1s 2
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nulaomuy 2 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula o0 muy baia 1
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Media 5
Nensidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Media 5
ligmentacion antocianica de las yemas (015) Débil 3
Zarcillos: distribucion sobre el pampano (016) Discontinua 1
“arcitlos: longitud (017) Media 5
|Hoja joven
|Color del haz (051) Verde 1
| Densidad de ios pelos tumbados entre los nervios {053) Alta 7
"Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Baja 3
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervics principales {055) Media 5
i Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (056) Nula 0 muy ba'a 1
[k adulta
Tamano (065) Mediano 5
Forma del limbo (067) Pentagonal 3
Numero de ldbulos (068) Cinco 3
wolor del haz (069) Verde oscuro 7
| Pigmentacién antocianica de los nervios principales del haz del limbo (070) | Nula o muy débil 1
| ™ ymentacion antocidnica de los nervios principales del envés dei iimbo (071)| Nula o muy débii i
| Abuitamientos del limbo (072) Presentes ]
|Onduacién del limbo ¢ ... nervios principales o secundearos (073) Generalizada 9
|Pertii (Q74) Con bordes hacia el haz 3
[ chazon del haz (075) Débil 3
. orma de los dientes (076) De [ados rectilineos 2
congitud de los dienter =~ relacionas ne” 12~ 'ab '078) Mediana 5
Forma del seno peciolar (u79) Abierta 2
“om 1 ¢ 'a base del seno pecioiar (080) EnV 3
P “cui " dJes le se onpecioli 0 N ' 1
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Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 2
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 3
Densidad de los pelos tumbados entre [0s nervios (envés) (084) Media/alta 5/7
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enveés) (085) Media 5
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086)| Media 5
Bensidad de Jos pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) | Baja 3
Wellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de tos nervios principales (haz) (089) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (0S0) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula o muy baja 1
[Lrmmiteat Anl mminln o enlnnidn al ana s maatonl IR0 Mas corta 3 |
£
Seccién transversal (101) Eliptica 3
Supefficie (102) Estriada 3
Color general (103) Marron amarillento 2
Lenticelas (104) Ausentes 1
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula 0 muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106) Riodm momenrbnin =
i _
Sexo de la flor (151) Hermalrodita 3
Nivel de la insercidn de la 1? inflorescencia (152) 3°. 6 4% nudo 2
Ndmero de inflorescencias > 53) 1,1a?2 2
Racimo
Longitud (203) Mediana 5
Compacidad (204) Media 5
Longitud del pedinculo (206) Corta 3
Lignificacién del pedunculo (207) Media 5
| Baya
|Longitud {(221) Corta 3
Uniformidad del tamario (222) No uniforme 1
Forma (223) Esférica/eliptica corta 3/4
(Color de la epidermis (225) Verde-amarillo 1
Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2
Pruina (227) Media 5
Grosor de la piel (228) Delgado 3
'Ombiigo (229) Aparente 2
Intensidad de la coloracion de la pulpa (231) No coloreada 1
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
; Rendimiento en mosto (233) Alto 7
|Grado de consistencia de la pulpa (235) Alta 7
Sabores particulares (236) Ninguno 1
rL(Jngitud del pedicelo (238) Corta 3
Grado de separacion del pedicelo (240) Muy dificil 9
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Largas 7
Peso de las pepitas (243) Alto 7
Estrias transversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes 1

Mastse de 17 as
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Epoca de la brotacion (301) Media 5
Epoca de la floracién (302) Tardia 7
Epoca del envero (303) Tardia 7
Madurez isiologica de la baya (304) Tardia 7
Comienzo del agostamiento (305) Precoz 3
4 s n A ) Amarilla 1
Vigor del pampano (351) Alto/muy alto 7/9
Crecimiento de los nietos (352) Medios 5
| Longitud de los entrenudos (353) Larga 7
| Diametro de los 5 entrenudos (354) Moadfiemm "
- >
F ssistencia a la clorosis férrica (401) Media 5
’ n A ) Alta 7
desistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1
Grado de Ia resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Medio 5
Grado de la resistencia a Plasmopara {racimo) (453) Medio 5
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado de |a resistencia al Oidio (hoja) {(455) Medio 5
Grado de la resistencia al Qidio (racimo) (456) Medio 5
Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1
Grado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 5
Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (458) Medio 5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado 9
Grado de tolerancia a la Filoxera (radicicola) (462) Muy bajo 1
£ - nto en uva
Porcentaje de cuajado (501) Medio 5
Peso de un racimo (502) Medio 5
Peso de una baya (503) Bao 3
Peso de uva/na. (504) Bajo 3
Contenido en azucar de! mosto (505) Bajo 3
Acidez iotal del mosto (50¢ s
g vic L 145
€ ddel - c 130
o o en 127
, 106
L T 92
il L= N 56
g s v v v G 17 46
EU TR ) e K (8) 27
ng G 12QuiGiCo 20




2 - - -

Longitud del nervio (N ) izquierdo (11) 18 |
Largo del diente del lado derecho (LN *) (12) 17
Ancho del diente del lado derecho (AN ) (13) 16 '
Largo del diente del lado izquierdo (LN ) (14) 17 f
Ancho del diente del lado izquierdo (AN ) (15) 16 |
Largo del diente de! lado derecho (LN ) (16) 13 ‘
Ancho del diente del lado d (AN ) (17) 12
[ Largo del diente del lado izquierdo (LN ) (18) 1
'Ancho de! diente del ladio izquierdo (AN ) (19) 12
,Superposicion del seno peciolar (SP) (20) -31
ISuperposicic’m del seno lateral inferior derecho (SSI) (21) -2
| Superposicion del seno lateral inferior izquierdo (SS1) (22) -3
(Superposicién de! seno lateral superior derecho (S8S) (23) 15
Superposicién del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) 8
Distancia entre el seno inferior y Ia insercién del seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 66
_Distancia entre el seno inferior y la insercién del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 68
Distancia entre el seno superior v la insercién del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27) 54
Distancia entre el seno superior y 1a insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SSSP) (28) 63
| Relacion entre la longitud de los nervios N /N ' del lado derecho (29) 0.7311
Relacion entre |a longitud de los nervios N /N ' del lado izquierdo (30) 0,6345
Relacion entre la distancia SISP vy la longitud del nervio N - del lado derecho (31) 0,4963
Relacion entre la distancia SISP vy la longitud del nervio N - del lada izquierdo (32) 0,5355
Eetacidn entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N del lado derecho (33) 0,5095
'Relacién entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N * del lado izquierdo (34) 0.6848
Relacion entre |a Jongitud y ia anchura del diente N ~ del lado derecho (35) 1.0625
Relacion entre fa longitud y la anchura del diente N del lado izquierdo (36) 1,0825
Relacion entre la longitud y la anchura de! diente N * de! lado derecho (37) 1,0834 \
Relacién entre la longitud y la anc ura el diente N “del :do izquierdn ¢ o 37

comporti i 0 agronomico

Viala y Vermorel (1910) comentan: «El “Mantuo de Pilas” es una variedad bastante vigorosa que
se cultiva o en cepas bajas, como el Jaen, o en parral, como el Mollar». También sefialan que al
ser esta variedad particularmente resistente a la pudricion, es muy apreciada para pasa y uva de
mesa.

Fernandez de Bobadilla (1956) dice: «Bastante extendida su area de cuitivo en las provincias de
Cadiz y Sevilla, y aun mas en la de Huelva. Se adapta muy bien a las podas cortas y largas.
Variedad de rendimiento abundante, y, por su gran desarrollo, necesita portainjertos vigorosos.
Por la facil conservacion de sus racimos y su tardia madurez, esta variedad es muy indicada para
venta de sus uvas en los finales del otono en incluso principios del nvierno».
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Variedad: Mantuo de Pilas.

Denominacion del clon: [.a Merced 19 CD.

Origen: C.I.LF.A. Rancho de la Merced.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado_sanifario: pendiente de testados.

No existen diterencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad suelta.
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Sinonimias

Besgano, Castiza, Molinera de Bailén, Molinera Gorda, Molinera Ohanes, Espanola a gros grai-
nes, Pasa rosada de Malaga, Red Malaga.

. Anteced 3

Roxas Clemente (1807), no incluye esta variedad en ninguna de las Tribus descritas por €l en su
obra “Ensayo sobre las variedades de la vid comun gue vegetan en Andalucia”.

En el “Estudio sobre la Exposicion Vinicola Nacional” (1877), no aparece el cultivo de esta varie-
dad por aquella época.

Segun “La invasion filoxerica en Espana” (1911), antes de la invasion aparece como una de las
principales variedades europeas cultivadas en la zona del Sudoeste de Murcia, siendo variedad
injertada sobre pies americanos después de la plaga. Se introduce después de la plaga como
nueva variedad en la provincia de Almeria si bien fue desapareciendo de 10s parrales poco a poco.

En el Congreso Nacional de Viticultura “Estados Expresivos de las Viniferas Locales de Espana”
(1915), aparece su cultivo en la 10% Regidn Agronémica en la provincia de Almeria. Se encuentra
también, dentrc de esta 10® Region, una variedad que llama Molinera rosada en la provincia de
Granada, encuadrada en el grupo de variedades de uva de hollejo negro y de color morate.

Juan Marcilla Arrazola {1968), menciona la variedad Molinera como cepa para uva de mesa culti-
vada en la Region de Andalucia Oriental.

Francisco Rueda Ferrer, en su obra “La uva de mesa de Almeria” (1932), nombra la uva Molinera
de la que hace una breve descripcion

Luis Hidalgo en la “Enciclopedia del ving” (1987), en su cuaderno de ampelografia, dice; «Es
variedad originaria de la Andalucia oriental, donde se la destina fundamentalmente para uva de
mesa. Simon de Rojas Clemente no la cita como cultivada en Andalucia, en su obra Ensayo
sobre las variedades de la vid comun que vegetan en Andalucia, de los anos 1807 y 1879, pero
Nicolas Garcia de los Salmones ya lo hace como vinedo de la provincia de Almeria, en su inven-
tario viticola presentado al Concurso Regional de Pampiona de 1908.»

- Situacion :

Variedad recomendada como uva de mesa para Espana.
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| Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (env 5 ) Jia o muy baia 1 |
| Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Media 5 '
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Nula o muy baja 1 |
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) | Nula o muy baja 1 |
}Vellosldad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1 ,
( Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1 !
| Densidad de los pelos tumbados del peciolo (030} Nula o muy baja 1 ‘
| Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula c muy baja 1 \
l Longitud del peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3 |
| Sarmiento '
| Seccion transversal (101) Eliptica 3
| Superticie (102) Estriada 3
Color general {103) Marrén amarillento 2
| Lenticelas (104) Ausente 1 .
f Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula 0 muy baja 1 '
Lpinsidad de los pelos erguidos de Jos entrenudos (106) Nula o muy baja 1 |
Inflorescencia
}S*exo de la flor {(151) Hermafrodita 3
Nivel de la insercion de la 17 inflorescencia (152) 3°. 6 4° nudo 2
(NUmero de inflorescencias por pampano (153) 1.1 a 2 inflorescencias 2
(Racimo
| Longitud (203) Muy larga 9
“ Compacidad (204) Media 5
Longitud del pedinculo (206) Muy corla 1
_Lignificacion del pedinculo (207) Solamente en la base 1
LFﬂma (208) Conico 2
Presencia de alas {209) Mas de tres alas 3
Baya |
Longitud (221) Mediana 5 |
' Uniformidad defl tamario (222) Uniforme 3 ,
| Forma (223) Esférica 3 '
[ Color de la epidermis (225) Rojc violeta-oscura 5 |
l Uniformidad del color de la epidermis (226) No uniforme 1 ‘
:‘ Pruina (227) Fuerte 7
| Grosor de fa piel (228) Mediano 5
| Ombligo (229) Aparente 2
! Coloracion de la pulpa (230) No coloreada 1
mnsidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada o coloracién
| muy débil 1
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Mediano 5
| Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
“Sabores particulares (236) Ninguno 1
Longitud del pedicelo (238) iviediana 5 |
Grado de separacion del pedicelo (240) Medio/dificil 57 |
Presencia de pepitas (241) __|Presentes 3 ]
LEstrias transver %€ :r a cara dorsal de las pepitas (244) lAusentes J B 1 J
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Ep cade abrotaciéi: 1307 . da 5
Srcade @ 5
00 o - 30 57
'_, «nsl car .. baye l04) | diafardia 5/7
Comienzo u siat . LJ5, 1 5
A T YRR L Rt Al ¢ v Holize 2
'8 nr 7
Cre _ »de’ sistos (3™ Medio/iuerte 57
-ni R

Resistoncizea . _ 0 . - Baia 3
1 Resistencia g .0s+ o 108 (£ | 12) Baja 3
_Resistencia & :& ouye « 40 Media 5
R ‘enciaau actol o .

Resistercia ¢ asmoparay  ola (451) - 1
Grado ¢z ia: 'stencic - opara (hoja; (402) —l M. gjo 1
' c . ©oresist _ Jgra.’acimy) (458) —Tr y baj %]
T A T S i
Grado ¢ 1 resistencia al T dio 5

*3do de la resistencia al Oidic [racimo) (456) 10 5
Resistencia & ia Botrytis (457, Nula 1
Grado de la resisiencia a »a Botrytis (hoja, dio 5
Grado ¢ ‘{encia a la Botiytis {raciriic) 1459) Ncdio 5
Toleran = ¢ 7" avi *50) Nula 1
<o © 7 zra allicola) (481) —..ado 7
3l 0. NG ~7 3r  adicicola) (462) Muy bajo 1
:Hendir... ~~ . dva
! Porcentgje ¢ . cuajado (501) £ievado 7
2680 de un ic 1M o Sl 70 evado 7/9
2es0 de una saya (505, Mec” ' "zvaco 5/7
2eso d 504) . cley 7
Lot 3r " en uce ' oacc 39) F.Ja}o !
= — = —

Je |
S _
. ) .



»_1cho del diente de ado derecho (AN |, (13) 13.4
'Largo del diente del lado izquierdo (LN *) (14) 10.7
Ancho del diente del lado izquierdo (AN ) (15) 13.7
Largo del diente del lado derecho (LN ) (16) 7.3
|Ancho del diente del lado derecho (AN *) (17) 9.4 ’
Largo del diente del lado izquierdo (LN *) (18) 75 |
|Ancho del diente de} lado izquierdo (AN °) (19) 9.7
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) -21.6
’Distancéa entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado derecho (SISPY 25) 40.8
Distancia enire el seno inferior y I insercion del seno peciolar dei lado izquierdo (SISP) (26) 41.5
’Distancia entre ¢l seno superior y la insercién del seno peciolar o derecho (SSSP) (27) 40.8 J
Distancia entre et se rior y la in~ *'s¢ "~ Heciolar del lado izquierdo (SSSPY ) TR
Ccnr- toe C ‘cc

Juan Marcilla Arrazola (1968), indica que su uso es casi exclusivo para la obtencion de polen en
la técnica del “engarpe” con la Ohanes. Dice que es una buena uva de mesa de fruto rojo, mas
temprana que la Ohanes.

Brc¢ acion | 12 de Marzo
Floracion 11 de Mayo
Envero 20 de Julio
Maduracion 5 29 de Agosto
Caida de la hoja 20 de Noviembre
Kg. de uva/cepa 2,62

Kg. de madera de poda/cepa

0,646

. »Htitud

Variedad destinada al consumo como uva de mesa, de escaso cultivo en Espada. Almeria y
Granada son las zonas donde se centra el cultivo de esta variedad.
En Bailén es usada para la elaboracion de vinos tintos.

Los valores medios obtenidos en la coleccidon de La Merced son 9,3 grados Baumé y 3,09 g/l de
acidez total.
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Variedad: Molinera.

Denominacion del clon: [a Merced 17 CD.

Origen: Cooperativa Santa Gertrudis (Bailén).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No extsten diferencias notabtes con la variedad d¢

ita. Racimos de compacidad

suelta.
! ! ad —‘L .
i v oy o |
ce e o T [ T T
Enﬂ Feb Mar Abr | May Jun Jul Ago Sep Oct | Nov i Dic
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ilva: [1.58 Kg/cepa. Grado I’ mé: 10,30
A" tota g/l 4c. tartdrico): 5.35
pH: 3.63

I oduccidn: superior a la variedad 1
al promedio de los clones.

Lrade Bawmé: superior a la variedad
e igual al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
ligeramente superior al promedio de

los clones. o .
El mds productivo del grupo.



VOL LLA MERCED 31 VP
-

Variedad: Molinera.

Denominacidn del clon: La Merced 31 VP,

Origen: Cooperativa Santa Gertrudis (Bailén).

Situacion del material inicial;: Rancho de la Merced (Jeresz de [a Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.

o ,
I Y N i e M I

Ene | Feb | Mar | Abr | May Jun  Jul | Ago | Sep | Oct | Nov | Dic

——
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[1.00 Keleepa. Grado Ba  2é: 10.30
Acidez (. g . tartari »N:35.11
a8 3.65

_ superior a la variedad e
m 2rior a, romedio de los clones.

. uperior a la variedad
¢ igual al prom 1o ¢ os clones.

ez fotals supcrior a la variedad y
ligeramente inferior al promedio de
los clones. clon pero con stmilares pardmetros

Aleo menos productivo que el otro

enologicos.

114



" 3CATIL DE

s ooeria B







Sumidad v hojas jovenes
. A ]as jovenes I Haz

MOSCATEL BUARELD

—_— — — — —_—

Racimo
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e - L B ¢
. , | R
- ae gl Auierta 7
Die. cionde pig .. ¢l .niocianica de la extremidad (002) Ribeteada 2
« 3nsidad de la pigmen ¢ antccidnica de la extrerr . d (003) L 5
‘~nsidad de los pelos . dac o . _extrernidac L 5
nsidaa ¢ 28 pelos erguidos de [a extrenudac \C05) N iz i
Porte (006) Erguido 1
S L dorsa’ iz :0s entrenudos (007) Verde con rayas roias 2
C  d .carave tri" “ar 'os ' (08) Verde con rayas rojas z2
<o _dc o os 0T o 3
Lo w00 o 220 — 3
e oooodpelos L. s L d L i
e & 3pelos L we o€ e o e 1
D€ e s 09pE i M OS w38y 1
M speasi bacs o o1 Baja 3
- B B 2l s - vy vied i 5
4a s " e L ” Disc 11 (2 G inenvs,) i
z ' c




e a1

Color del haz (051) Rojizo 4
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios {053) Baja 3
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula 1
Densidad de los pelos tumbados sobre los nenvios principales {055) Baja 3
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (056) Nula 1
Hoja adulta
Tamano (065) Mediano 5
Forma del limbo (067) Pentagonal 3
Numero de 16bulos (068) Cinco 3
Color del haz (069) Verde medio 5
Pigmentacion antocianica de los nervios principales del haz del limbo (070) [Media 5
Pigmentacion antocianica de los nenvios principales del envés del limbo (071)|Nula 1
Abultamientos del limbo (072) Presentes 9
| Ondulacién det limbo entre los nervios principales o secundarios (073)  |Generalizada 3
| Perfil (074) Alabeado 5
Hinchazén del haz (075) Débil 3
! Forma de los dientes (076) Mezcla de lados rectilineos
y CONVEXos 3
| Longitud de los dientes en relacidon a su anchura en la base (078) Mediana 5
Forma del seno peciolar (079) Poco abieria 4
Forma de la base del seno peciolar (080) EnV 2
Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrado 2
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 3
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Baja 3
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enves) (085) Nuia 1
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (enves) (088) Muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (enveés) (087) Nula 1
Veliosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Veliosidad erguida de los nervios principales (haz) (083) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Baja 3
; Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula 1
Longitud de! peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3
Sarmiento
Seccion transversal (101) Eliptica 2
Superficie (102) Estriada 3
Color general (103) Marrdn amaritento/marrén rojizo 2/4
Lenticelas (104) Ausentes 1
Densidad de los pelos erquidos de ios nudos (105) Nula 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106) Nula 1
| Inflorescencia
| Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3
Nivel de la insercién de la 1% inflorescencia (152) 3°. ¢ 4% nudo 2
_'Umero de inflorescencias por pampano (153) 11a?2 2
Racim |
Longitud (203) Larga 7
Cn n Ha (204) Muy suelta 1

Moscatel de Alejandria
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LU b {&uo) L )
_Lignificacion de' sed nculc 207 Deéb” _ ‘
E
‘o .0 _..Ja .
Ur vidad del tamano (222) No uniforme 1
Forr . (223) Acuminada 7
Color 1 epidermis (225) Verde-amarillo 1
_u: ormidad del coior de la epidermis (226) Uniforme 2
Pruina (227) Media 5
Grosor de la piel (228) Mediano 5
Ombligo (229) Aparente 2
’ " ‘efacoloracion de la pulpa (231) No coloreada o coloracion
muy débil 1
Suculencie ' la puipa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Allo 7
Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
Sabores particulares (236) Gusto a Moscatel 2
—ongitud del pedicelo (238) Corta 3
Grado de separacion del pedicelo (240) Dificil 3
asencia de pepiias (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Largas 7
reso de las pepitas (243) Medio 5
_Esirias transversales ¢ cara dorsal de ‘as pepitas {244) Ausentes 1
F
Epoca de ia brotacion (301) g, 3
Epoca d .a floracion (302) wdia 5
Epoca Je. envero (303) Media 5
u e a A Precoz 3
Comier~ -~ “*amiento (30> Medic 5
7 'wacic de’ "wjase oton 306 Ama lla
oo
_'igop ~ pampano (351) —.jo/medic 3.
Crec odelos .. .Js(352) dio 5
-ongifud . s entrenudos (353) ly cera i
Jiametro de . entrenudos (354) g . 5
al _ _
Hesi ~osie 0 T e ce “edia 5
T st odiac ' equi 103 :
Plasr .. 451 Nula 1
- Je - st . o 0L 30, ) tedio 5
Il o e T€Siu DHew s ara (racir 433 5
L x a2 e i !
L aale o kOl u ' } &
Grae e ressiem " 70 - - LTt -

~ PR




‘Tolerancia a la Fiioxerav fo (< 1 Ui 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado 9
Grado de tolerancia a la Filoxera (radicicola) (462) Muy baio 1
Rendimiento en uva '
Porcentaje de cuajado (501) Bajo 3 '
-Peso de un racimo (502) Bajo/medio 3/5
Peso de una baya (503) Medio 5
Peso de uva/ha. (504) Bajo 3
Contenido en azucar del mosto (505) Elevado 7
Acidez total del mosto 1 06) . _ _ Baja. _ 3
I Longituu del nevio principal (N ") (1) 103
Longitud del nervio (N ?) derecho (2) 93
' Longitud del nervio (N %) izquierdo (3) 93
Longitud del nervio (N °) derecho (4) 68
' ongitud del nervio (N *) izquierdo (5) 69
Longitud del nervio (N *) derecho (6) 44 ‘
Longitud del nervio (N ¥) izquierdo (7) 43
Longitug del nervio (N ®) derecho (8) 24 .
Longitud del nervio (N °) izguierdo (8) 23 '
Longitud del nervio (N ) derecho (10) 8
Longitud del nervio (N ®) izquierdo (11) 9
Largo del diente de! lado derecho (LN ?) (12) 10 ‘
Ancho del diente del lado derecho (AN #* 113) 10 ‘
Largo del diente de! lado izquierdo (LN ) 10
Ancho det diente del lado izquierdo (AN , (15) 10 ‘
Largo del diente de! lado derecho (LN ) (16) 7 !
Ancho del diente del lado derecho (AN *) (17) 9 |
Largo de! diente del lado izquierdo (LN %) (18) 8 |
Ancho del diente del lado izquierdo (AN ) (19) 10 ‘
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) -1
Superposicion del senc lateral inferior derecho (SSI) (21) -2 \
Superposicion del seno lateral inferior izquierdo (SS1) (22) -2 '
é:perpo;sicién del seno lateral superior derecho (SSS) (23) -1 |
Superposicion del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) -0,80
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciotar del lado derecho (SISP)( 25) 50
_Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciotar del lado izquierdo (SISP) (26) 50 ‘
btancia entre el seno superior y la insercién del seno peciolar del fado derecho (SSSP) (27) 51 ,
'Distancia entre el seno superior y la insercién del szno peciolar del lado izquierdo (SSSP) (28 53 '
Relacion entre la longitud de los nervios N %N ' del lado derecho (29) 0.6601 |
'LF(eIaclén entre la longitud de 10s nervics N ¥N " del lado izquierdo (30) 0.6699 J
"Relacion entre la distancia SISP y la longitud del rervio N 2 del lado derecho (31) 05376
_Relacion entre la distancia SISP y la longitud del rervio N dei lado izquierdo (32) 0.6376
'LReIac’tc‘)n entre la distancia SSSP y la longitud de! nervio N ® de! lado derecho (33) 0.7500
"Relacion entre la distancia SSSP y 1a longitud del nervio N ® del lado izquierdo (34) 0.7681
_Relacion entre !2 longitud v ia anchura def diente N> de' - derecho (35) 1.0000
Ilielacién entre la longitud y la anchura del diente N ? de! lade izquierdo (o 1.0000 l
|ielacic‘m entre |a longitud y la anchura del diente N * dcl lado derecho (37) 0,7777 ,
'Relacion entre la longitud y la anchura del giznte N *«¢' ' do izquierdo (38) 0,8000 |
A cho ta M

\iavea:el de Alejandrsa
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Brotacion 22 de Marzo

Floracion 2" de Mayo
invero zv_de Julio

07 6 de Septiecmbre
Caida de la hoja 19 de Noviembre
Kg. de uva/cepa | 2,25
Kg. de madera de /eepa 0.46

F. scaiel ce Alejandria se uiiiza desde antafio para virificacion, uva de mesa y pasificacion.

Alonso de Ferrera (1513, dice: «Elv 3 moscaiel ‘~cho nor si solo es malo, D¢ se muy humoso
y dulce, mezclado con otro sabe bue oy ¢ » ysc y guardase mucho ' ~ndese 3 ymwr' s
mas anejo es meior, y lauva pors F. 2=c7s imuchot »* »2¢ * tc e, q e
quien dello tiene muchoens . .3, gue .. Ja/det er ciue no bastan ardaiss. =" ~~rades e
altas para defenderlo de manos de golosos y holgaza .s. Todo vediL o que se eriir2 de mosc~
toma parte de su olor».

Roxas Cler e *» (1807) se”z'a: «De sus uvas se hace la nasa de sol mas = _riada, que an
enh il ~~Noscatalge ~* —eexttt 3 _ ance T duorAl Nécary. uspar isc.. COS i».
Er. coarrafoseiee: . de —ds- - saborque o' mi0sc 3nudo blanco, pc ..o ener. o

reSCLemo y aspereza,...».

Segun Vialay Ve »o N «Ep mnBae ic - "daone portacion. y
es conocida ... .08 mercac. 2 Perig | ~ N L COol € nb 3 de "7 _
Conviene re.. gie Jaslas. 1sde s :evige v r caosl s °
cion, © oo ¢ oTC . y oo ety a0 oa 2o a~du st -~ " 3 pasas dic
«Losm_ sresraci 108sC . /enc .5¢C 0O ez g ~ ite ~  ~~ydes
seemp | ' e b € .ul. i@ar.c .85 W lescer:e, ~ ~ ot ~ enc
eracion de V.. .. .- 0Eenc . .. «), ped aceeracik v ~cite o
desecacion. Estos rac , colocados sobre paja, «2de . |+ 2hasy e 0 en que

aparezcan suficientemente desecados».

=+ andez de Bobadilla (1956) comenta: «Sus mostos alcanzan 13-1L " Bauméys  .zi 1o

€ aboracién de ios vino~ ** mistela~ ~~ - oscate. Siendo muy buena uva le mesay ., apreci -
« L« .08 mercados, e~' . modalidar consumo va extendiéndose rapidamente. s célebres
uvas vioscateles de Malaga pertenecen a esta variedad».

Galet (19647 of 2. «E. loscatel de/ =jan aesavecest zadoer:  ic cis~, pero da pro-
ductos claramenli : mer.Js per.umados qu. 1§ obtenidos cor Moscr*~. e Frortignan de grano
menudo».

Jancis Robinson (1986) senala: «El Moscatel de Alejandria, 1 . elos ,nos apasior= 3s desde

el punto de vista de la calidad, es sindudaeln sy .. .Joentodoc.. D; una propc Nior Y
alla esta siendo destinada para el mercado de uva de mesa y pasa».
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Variedad: Moscatel de Alejandria.

Denominacion del clon: 1.a Merced .

Origen: viia El Benito 3-55 (Chipiona ).

Situacion del material inicial: Rancho de [a Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado. jaspeado y

madera rizada.

N* de plantas para producir yemas en el Rancho de Ia Merced: 151 Cepas

No existen diterencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.

L7 N NS N/ AN

Ene Feb Mar ! Abr  May Jun Jul Ago Sep Oct ‘ Nov Dic

127



or

29 “
064 7 4.

” ' v
ST O I SR .
L ¢ |
M SN VL c
N i oV oo N
H l "} | ! 0N









Sumidad v hojas jove es | az |

aya |
- _ _ _l
“ 4 '
4
Racimo ENveés .

133






@®Sinonimias

Almeria, Blanca legitima, Calmeria, Canez, Casta de Ohanez, Del barco, Khaen, Ohanez, Uva de
Almeria, Uva de embarque, Uva del barco, Uva de embargo, Uva del pais.

@®Antecedentes

Roxas Clemente (1807) la incluye en la Seccion Segunda, Variedades Aisladas. Casta de Ohanez
(Bacci). Uva Blanca en Ohanez. Casta de Ohanez en Uxixar y dice:«Esta preciosa variedad se llevo
a Ohanes de un pueblecito inmediato llamado Ragol, donde la cultivan en un sitio muy ameno que
llaman la Daira. En Ohanez ha mejorado todavia su uva haciéndose mas sabrosa y durable. Suelen
dexarla en los parrales hasta Navidad y conduciria a Madrid y Cadiz sin gue sufra sensiblemente en
el transporte. Aguanta colgada de un ano para otro. Forma la cosecha principal de Ohanez que lo
cultiva en parras con preferencia a todos los demas frutos, porgue ningun otro le da tanta utilidad.».

En el “Estudio sobre la Exposicién Vinicola Nacional de 1877” (1878), se nombra la Ohanez como
cultivada en la provincia de Almeria como uva de parra, aparece también en Murcia.

Eduardo Abela y Sainz de Andino (1885) en «El libro del viticultor», la incluye en su 17 Especie
Vitis Vinifera como Casta de Ohanez (Bacci) y dice: «Se la denomina Uva blanca en Ohanez, y la
reconocen por Casta de Ohanez, en Almeria y Murcia. Es de gran aprecio por el mucho tiempo
gue aguanta colgada, hasta de un ano para otro. Se la puede dejar en los parrales hasta Navidad,
transportandola luego sin alteracion a largas distancias».

Segun «La invasion filoxérica en Espana» (1911), esta variedad se cultivaba en parrales como uva
para exportacion, por la dureza y resistencia de la piel a los largos viajes, en las zonas del
Sudoeste de Murcia, Granada, Malaga y Almeria. Después de la invasion sigue cultivéndose, des-
tacando Malaga donde el vifiedo reconstituido con Ohanes fue de un 4% y Almeria donde el pre-
dominio es absoluto en parrales desplazando a otras variedades.

En el Congreso Nacional de Viticultura “Estados expresivos de las viniferas locales de
Espana’(1915), aparece la variedad Ohanes cultivada en las provincias de Almeria, Granada,
Murcia y Barcelona.

Francisco Rueda Ferrer en su obra «lLLa uva de mesa de Almeria» (1932), senala : «Es casi una-
nime el criterio de los antiguos cultivadores de vid de la provincia, en lo que se refiere al origen de
la Ohanes. La vid en vuelo bajo, para vinificacion, se cultivo en la antigliedad en la cuenca del rio
Andarax a base de uva blanca Jaén, y también se cultivo desde los mas remotos tiempos una
clase de uva llamada focalmente de Ragol o de colgar. Se atribuye el origen de la uva blanca del
pais a una hibridacion natural entre dichas variedades, pues los vinedos de uva Jaén solian ofre-
cer en ocasiones borduras de plantas de Ragol. Es muy posible que asi sucediese, pues las carac-
teristicas dominantes de las Ohanes pueden muy bien ser unién de ias de dichas variedades reu-
nidas en un solo y primitivo tipo»

®Situacion ac L.

Es variedad recomendada en todas las comunidades auténomas como uva de mesa.

Ohaney CH & il | FEAY]

135



- o ven _
- : |
& \ - -
. B B
- N NN ‘' _ . _ _
- - - _
o . )
- - T . — 1 —
- 3¢ - : - i
i - Jfe - J_ “
st . It N !
N . . - - ‘ _ — _ 1 —
- S — = - - —
_ & —_ -
. ' - i -
- - _# # ’
é -~ N _ o (o5
Z B G o 5
0ja jove
Colnc * 2
‘ ) — —
: B Jc YU 4dS tern RN s - 3
' e AV . "
- T
- 3 - a . A, w
i s ' - L ’ —
T . - r =
-~ N - - . Ly ! !
F jaadu a | |
1
I 7
- 3 z
e o - C o -
_ S | < w2
. i - o T :
% . o ~ cia )
. —I s [
- B
A e TR S L |
- - = - - I
r '
_ 1 -
- 1
) ) ;
—— [ — ——— — - —_— )
= - 2 5_
1 _ ’ |



‘orma de la base de 10S seiius rawie & 2riores (1) EnV <
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enves) (085) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (enves) (086) | Nula o muy baja i
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) |Nulaomuy baja 1
Veillosidad tumbada de ios nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente T 1

| Densidad de los pelos tumbados de!l pecioio (090) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula 0 muy baja 1 }
Longitud del peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3 l
Sarmiento ,

' Seccion transversal (101) Efiptica 2
Superficie (102) Estriada 3

! Color general (103) Marron amarillento/

! marron 16jizo 2/4

Lenticelas (104) Ausente 1

!Inflorescencia

| Sexo de la flor (151) Femonina cones W+ g

‘ _ reftejos 5

"'Numero de inflorescencias [ ) 1 inflorescencia 0 menos 1

| Racimo

"Longitud (203) Mediana 5

| Compacidad (204) Suelta/media 3/5
Longitud del pedunculo (206) Corta 3
Lignificacion del pedunculo (207) Débil HE
Baya
Tamaiio (220) Mediana 1 s
Uniformidad del tamano (222) No uniforme 1
“orma (223) Eliptica 'arga 9
Seccion transversal (224) ocC sular 1
Color de la epidermis (225) Verdi  mzrilic 1
Uniformidad del coiol . .. _oidermis (226) Uniforme 2
Pruina (227) Media 5
Grosor de la piel (228) Mediano 5

' Ombligo (229) Aparente 2

. Coloracién de la pulpa (230) No coloreada 1

; Suculencia de ia pulpa (232) Jugosa 2
Consistencia de la pulpa (234) Dura 2

| Sabores particulares (236) Ninguro 1 '

| Longitud del pedicelo (238) Fivic, 5

' _Separacion del pediceio (239) o 1

| Presencia de pepitas - o

| Longitud de las pepitas (242 Mec in s 5

T Fenologia

{ | Epoca de la brotacion (301) Tardia 7
" yoca de la floracién (302) Tardia 7 |

‘_E'_gca del envero (303) Tardia 7 ’

| Madurez fisiologice ab - e J 9 ]

Ol _nus Ranci M reed
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Se efectuan incisiones anuales, desnietado y aclareo de brotes, deshojados y aclareo de flores,
racimos y bayas.

Brotacién 19 de Marz

Floracion 13 de Mavo
Envero 7 de Agosto
Maduracion 28 de Septiembre
Caida de la hoja 7 de Diciembre
Kg. de uva/cepa 1.66(%)
Kg. de madera de poda/cepa 0.53

(%) Sin polinizacion dirigida (engurpe)

\ptitud

Todos los autores senalan la gran dureza del hollejo de esta variedad y su resistencia a largos via-
jes como indica el Ingenierc D. Leopoldo Salas y Amat en “La invasion filoxérica en Espafa”
(1911), cuando dice: «Para producir uvas de exportacion resistentes 2 los largos viajes que son
necesarios para transportarlas, no solo a los distintos mercados suropeos, sino también a los del
nuevo Continente, ninguna variedad seria capaz de resistir & tan excelentes condiciones como la
denominada Casta de Ohanes 6 uva de Loja, que por su piel dura y resistente se presta muy bien
al negocio de exportacion...»

Juan Marcilla Arrazola en su “Tratado practico de Viticultura y Enologia Espafolas. Tomo " (1968),
también lo indica con otras cualidades de esta uva : «la mundialmente conocida Ohanes o Uva
de embarque, de bellos y exquisitos rutos en racimos cortos y alados con uvas de forma particu-
lar, alargada, de color verdoso pec "y de gusto gratisimo, poco azucarado. de madurez tardia
y excepcionales condiciones de aguante para conservacion y transporte, por lo gue son objeto de
activisimo comercio».

Debido a su gran resistencia al transporte y a su larga conservacion llego a ser la uva de mesa
tardia mas exportada de Espana. Actualmente, con las nuevas técnicas de transporte y conser-
vacion ha sido superada por otras de mayor vistosidad e interés organoléptico.

Los datos medios obtenidos en la colecciéon de La Merced son 7,9 °Bé v 3,88 gr/L. de acidez total.

Ohunes C ¢ o d
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Variedad: Ohanecs.

Denominacion del clon: El Cid 4.

Origen: Almeria.

Situacion del muderial inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N’ de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: [50 Cepas.

No existen diferencias notables con Ja variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.

NV o
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Variedad: 'Dhancs.

Denominacion del cJon: Venta Olivo 14.

Origen: Almeria.

£ acion del 1 “erial inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sa “ario: libre de las virosis entrenudo corto, enroflado y jaspeado.

N de plantas para producir vemas en el Rancho de 1a Merced: 150 Cepas.

No existen diferencias notables con la varicdad descrita. Racimos de compacidad

suelta.
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@®Sinonimias

Jerezano, Palomina, Palomino basto, Palomino chato.

@®Antecedentes

Aligual que el Palomino fino, el Palomino de Jerez puede ser considerado en sus origenes proxi-

mo al Listan comun. Sobre sus antecedentes remitimos al lector al Palomino fino.

Segun Fernandez de Bobadilla (1956), el Palomino de Jerez, que considera variedad noble o cla-

sica, debe incluirse en la Tribu [ de la Seccion Primera Listanes (Forenses), descrita por Roxas.

Sus diferencias con el Palomino fino se sefialan en el capitulo correspondiente a ampelografia.

Situacion ¢ ~

Consta como variedad recomendada en la Comunidad Auténoma de Andalucia.

Todavia existen en la zona de Jerez pequenas parcelas de este Palomino, con tendencia a des-

aparecer.

@®Ampelogr. "

N} o joven .
i Forma de la extremidad (C01) Abierta :
Distribucién de la pigmentacion antocianica de la extremidad (002) Ribeteada ‘
Intensidad de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (003) Media
Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Media
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula
Porte (006) Semi-erguido

Color de la cara dorsal de los entrenudos (007)

Verde con rayas rojas

Color de la cara ventral de los entrenudos (008)

Verde con rayas rojas

Color de la cara dorsal de los nudos (009)

Verde

Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula
Densidad de los pelos ercuidos de los entrenudos (012) Nuta
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Ba'a
densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Media
Yigmentacion antocidnica de las yemas (015) Media

Zarcillos: distribucion sobre el pampano (016)

Discontinua (2 6 menos)

Zarcillos: longitud (017)

Corta

Q2| OO |[= === ]2 NP0V NN

Hoja joven

Color del haz (051)

\erde con zonas bronceadas 1/3

Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Media 5
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula 1
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055 Media 5

PaJomino de Jeree
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Densidad de os peios er¢ ._os de _ newios princ & (056,

Tamano 06 Gre de S
F -~ i 0 (067) ' 3
N me: -lébulos (068) Cinco 3
Color del " az (069) Verde oscuro 7
Pigmentac clanica ¢ evios principales de! hex deliimbo (070) | Media 5
Jligment.. cianica ¢ s ) ipales de! envés del limbo (071)] Debil 3
:ﬁ tamientos .. o . 2, P as 9
‘@ acion de. .iiibo entre fos nervios principales o secundarios (073)  |Generalizacs g
P it (074) Con bordes e 4
rinchazond o+ - (075) D 3
Forma de fos dier =z 5 De :ad0s Toivexos 4
‘ongitud " lo " e o U ant o - "78) 5
"o ' ge T 079) Pcco ¢ ierta 3
:@ a base de seno peciotar (080) - 3
'i ¢l aridades del seno peciol 0t Ning. 1 1
.. .0s senos laterales sipcriores (082) Cerri 2
o ade o ase de los sencs lateraes superiores (083) - v .
‘ensidad de los pelos v Jadus enire 10s nevios enves; {084} viedia 5
‘‘nsidadde lospe - los e 3 2rvics( ves) (085) iviedia 5
" nsidad de los pelos © nmbados | vio " 'es (envés) (086) |Me 5
Densidad de los pelos ¢ fidosd hs  rvic | cipales (envés) (087; |N 1
Vellosidad tumbadade . . os .. .  .z)(088) A se ]
Jesidauerg . o o~ i0s o o s, -)(089)
= ondac feoc sloswroac s .o WSy O 1@ S
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Forma _'23) Ligeramente aplastada 2

Color de la epidermis (225) Verde-amarillo 1
Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2

Pruina (227) Media 5

Grosor de la piel (228) Delgado 3
Ombligo {229) Poco aparente 1
'~tensidad de la coleracion de la pulpa (231) No coloreada o coloracion

muy debil 1

Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Muy alto 9

Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
Sabores particulares (236) Ninguno 1
Longitud del pedicelo (238) Corta 3

Grado de separacion del pedicelo (240) Medio 5
Presencia de pepitas (241) Presentes 3 \
Longitud de las pepitas (242) Medianas 5

Peso de las pepitas (243) Medio 5

Estrias transversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes 1
Fenologia
Epoca de la brotacion (301) Media 5 |
Epoca de la floracion (302) Media 5 ‘
“poca del envero (303) Tardia 7
Madurez fisiologica de la baya (304) Media 5
Comienzo del agostamiento (305) Tardio 7
Coloracion de las hojas en otofo (308) Amarilla 1 !
Crecimiento

Vigor del pampano (351) Alto/muy alto 7/9 |
Crecimiento de los nietos (352) Débil 3 ]
-ongitud de los enirenudos (353) Mediana 5 |
Diammetro de los entrenudos (354) Mediano 5

| Resistencia a un factor abiotico

Resistencia a la clorosis férrica (401) v ia 5
Resistencia a la seguia (403) Alta 7

' Resistencia a un factor biético

Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1

Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Medio 5

Crado de |a resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Medio 5
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1

Grado de la resistencia al Oidio {(hoja) (455) Medio 5

Grado de la resistencia al Qidio (racimo) (456) Medio 5
Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1

Grado de la resistencia a la Botrylis (hoja) (458) Medio 5

"Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Medio 5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1

, Grado de tolerancia a la Filoxera (galticola) (461) Muy elevado 9

| Grado de tolerancia a la Filoxera (radicicola) (462) Muy bajo 1
Rendimiento en uva _

Porcentaje de cuajado (501) IB 0 3

Palomino de Jeyez
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Por su interés, a continuacién se transcriben los caracteres diferenciales mas importantes encen-
trados en las dos variedades (Palomino de Jerez y Palomino fino) por Fernandez de Bobadilla
(1956) y detallados en su obra “Viniferas Jerezanas y de Andalucia Occidental”:

-Porte: De la vegetacion, sensacion de mas rastrero en el Palomino Fino.

-Sarmiento: Cuando jévenes, con estrias vinosas muy extendidas y, por tanto, el entrenudo de
coloracion mas rojiza en el Fino; agostados, de color pardo ceniza; el de Jerez, pardo rojizo.
Entrenudo mas pegueio o corto en el Finc. En fa seccidn del sarmiento se aprecia medula menos
desarrollada y contorno mas aristado en el de Jerez.

-Yemas: Aplastadas y redondeadas, abarcando mucho el sarmiento, y con abundante proteccion
de borra en el Palomino Fino; por el contrario, en el de Jerez las yemas son mas estrechas y picu-
das.

-Cogollo: Verde mas alimonado y mas blanquecino, por mayor espesura de la borrosidad, en el
Palomino Fino.

-Zarcillos: Mas largos, mas delgados y de color verde claro en el Fino.

-Hoja: Da sensacion de mas recortada y picada en el Fino, por ser sus senos mas profundos, asi
como el haz de la hoja, de verde menos intenso, y el envés mas algodonosc que en e} Palomino
de Jerez.

-Peciolo: Del fino, mas delgado y de coloracion rojiza mas extendida e intensa.

-Flor: Fs el érgano por el que con mayor facilidad se distinguen. La de: Palomino Fino es una flor
norma con estilo y estigma bien desarrollados; en ¢ 1bio, €l ¢ 2 » 7 carece de es 0, 0 sea
estigma sentado, y éste muy pequefio. El grano, al . ._zar a engrosa es en el Fino  férico,
algo ovoide, y en el de Jerez, esférico achatado.

-Racimos: El Palomino Fino, antes y en el cernido, coloracién verde mas alimonada; son mas lar-
gos y mas anchos, con raquis y escobajo mas ramificados y delgados. En el de Jerez dan sensa-
cién sus rac mos de se” inas cortos, mas estrechos y de un mayor grosor sus elementos. En la
madures, ~' alomino Fino tiere un racimo de mas cantidad y mas compacidad de uvas.

-Uva: La de! Fino, casi esférica, con estigma persistente y pepitas con el apice mas corto. El
Palomino de Jerez, uva achatada y sin estigma.

-Vegetacion: Brotacion, cernido y madurez mas temprana en el Palomino Fino.

tare- T _~ olec :r
227 1 239
| 201/ 209
Vv ' 238 /248
VVM_ 27 185/ 194
VIrZAG62 189/ 196
VrZAG79 249 / ---
Palamino de fesez Civ’A Raneuo La Merced
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Variedad: Palomino de Jerez.

Denominacion del clon: [.a Merced 39 VP.

Origen: C.I.FA. Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de 1a Frontera).

Estado sanit: ‘io: pendiente de testados.

No existen difercncias notables con la variedad descrita. Mayoria de racimos

compactos aunque también los hay sueltos.

% */ . ~ .
HENENE [Ty T[] [ ] [ [ [ ] [ ]
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uva: ! Kg/cepa.

Gr né: 12.00
Acid=  tal (g/1 4c. tartarico): 4.47
oS

‘ ¢’ s perior a la varie y
al promedio d. .0s clonges.

Grac aupé: snertor o la vaciedad

y similar al pror - dio de los clones. , Y P .
La produccion es la mds alta det grupo.

~4_total: superior a la variedad e con un contenido en azucares aceptable.
igual al promedio de los clones.




PALOMINO DE JEREZ CLON LA MERCED 41 CD

| PALOMING UL LR

| .
IDENTIFICACION

Variedad: Palomino de Jerez.
Denominacion del clon: 1.a Merced 41CD.
Origen: C.ILF.A. Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pcndiente de testados.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.
FENOLOGIA
‘B]'t ’Tlo 3 Tn\uro ve 4o FC: te o
]\/I \/ v v/ l\/
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NSinonimias

Alban, Albar, Albillo de Lucena, Gencibel, Gencibel de Aragon, Gencibiera, Horgazuela, Jerez,
Jerez fina, Listan, Listan comun, Manzanilla de Sanidcar, Palomina, Palomina blanca, Palomino,
Palomino de Chipiona, Palomino de! pinchito, Temprana, Temprana blanca, Xerez.

'‘Antecedentes

Diversos autores como Alonso de Herrera (1513), Roxas Clemente (1807), Boutetou (1807) o Viala
y Vermorel (1910), describen como Palomino comun, una variedad de uva negra cultivada en
Andalucia Occidental. En la actualidad, existe la variedad conocida por Palomino negro que es
probablemente a la que ellos se referian. Sin embargo, en Jerez se ha elaborado vino desde hace
siglos con variedades de uvas blancas, y la que se conoce hoy como Palomino fino, es la que ellos
denominaron Listan comun.

Roxas Clemente (1807) llama a la Tribu | de la Seccién Primera, Listanes (Forenses); dentro de
ésta describe las variedades: Listan comun (Uberrima), Listan morado (Hyacinthina), Listan ladre-
nado (Antiliana) y tres variedades mas con nombres no relacionados con Listan. Sobre el Listan
comun sefnala: «Tantos afios hace que apenas se planta otra alguna variedad en Sanlicar, gue
compone actualmente diez y nueve vigésimas partes de su vinedo. Ella forma la base de sus exce-
lentes vinos corrientes en el comercio, y entra en varias porciones en los exquisitos Paxaretes,
Ximenez, Moscateles, Tintillas, etc. Es también fa uUnica de la que hacen pasas de lexia en el
mismo pueblio y casi la unica gue comen. Se extiende mucho su cultivo en Xerez y en El Puerto
de Santa Maria, ocupando ya la mitad de las vifias. En Rota hay de ellas vifas enteras».

Esteban Boutelou (1807), cuando escribe sobre las variedades que prefieren en Sanlucar, dice:
«Cultivaban los sanluquefos, hace escasamente un siglo, las mismas variedades tardias de la vid
que cultivan aun los de Jerez, compitiendo en calidad sus vinos con los de esta dltima ciudad.
Prefieren en el dia la uva Listan, que es mas temprana y mas castiza o esquilmena». En comen-
tarios a esta obra, Fernandez de Bobadilla (1956), que considera esta variedad noble o clasica,
senala que Listan es sinénimo de Palomino fino.

Parada y Barreto (1868) dice: «Ei Palomino es la especie mas generalizada en las tierras albari-
zas de Jerez, que es en las que mejor prevalece y da mostos finos...».

Segun la obra «La invasion filoxérica en Espana» (1911), esta variedad se cultivaba en las pro-
vincias de Cadiz y Huelva antes y después de dicha plaga.

Gonzalez Gordon (1935), sefnala que : «En la Coleccion Chaptal del Jardin de Luxemburgo, en
Paris, en 1866, habia una vid numerada 1054, llamada «Cheres», que ellos creen fuera la varie-
dad Palomino, que debido a la riqueza en glucosa de su uva, es sin duda, la gue mejor se adap-
ta a nuestro clima y suelo y la que produce ios excelentes vinos generosos de esta comarca que
tanto renombre han adquirido en el mundo».

Constantinescu (1959-67), la clasifica en la Proles occidentalis de Negrul.

Para Pemartin (1965), «El nombre de Palomino tiene origen en el del caballero Fernan Yanez
Palomino, de la hueste de Alfonso X».

De las citas sehaladas cabe deducir la extrema antigiiedad de esta variedad en Andalucia de
donde puede considerarse autoctona.

Palomino finn Ctka & reed

163



s Lo i " .«
«JiomXe s > 7z .8 »
coend e - " cla ' ST
T - 1.
rorma de la exireridad (Gu 1) Abierta 7
Distribucion de la pigmentacién antocianica de la extremidad (002) Ribeteada 2
Intensidad de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (003) Débil 3
'Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Media 5
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula 1
Porte (006) Semi-erguido 3
Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) Verde con rayas rojas 2
Color de la cara ventral de los entrenudos (008) Verde con rayas rojas 2
Colcr de la cara dorsal de los nudos (009) Verde con rayas rojas/rojo 2/3
Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde con rayas rojas 2
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula i
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula i
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Baia 3
|Uensidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Media 5
fF’igmemaci()n antocianica de las yemas (015) Media 5
| Zarcillos: distribucicn sobre el pampano (016) Discontinua (2 6 menos) 1
| Zarcllios: longitud (017) Media 5
! Hoja joven
olor del haz (051) Amarilo con zonas bronceadas 4
Jensidad de los pelos tumbades entre los nervios (053) Alta 7
Jensidad de los pelcs erguidos entre los nervios (054) Nula 1
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Media 5
De=~+~~ 2 jos pelos erguidos de los nervios ; (056) Nula 1
. lamano (065 Grande 7
I Forma del limbo (067) Pentagonal 3
Numero de I6bulos (068) Cinco 3
Color del haz (069) Verde oscuro 7
Pigmentacion antocianica de los nervics principales del haz del limbo (070) [ Media 5
Pigmentacion antocianica de los nervios principales del envés del limbo (071) Débil 3
Abultamientos del limbo (072) Presentes S
Ondulacion de! limbo entre los nervios principales o secundarios (073) | Generalizada 3
| Perfil (074) Con bordes hacia el @& és 4
| Hinchazon del haz (075) Debil 3
‘ Forma de los cientes (078) De lados convexos 3
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| Longitud de los dientes en relacion a su anchura en la base (078) Mediana 5
‘?orma del seno peciolar (079) Poco abierta 4 |
| Forma de la base del seno peciolar (080) EnV 2 |
| Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 2
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 2
‘Kmsidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Alta 7
| Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Media 5
Eensidad de los pelos tumbados de los nervios principales (enves) (086)| Media 5
‘ Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) | Nula 1
| Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
[ Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1 |
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Baja 3 |
’Rensidad de ios pelos erguidos del peciolo (091) Nula 1 '
Longitud del peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3 ’
| Sarmiento |
| Seccion transversal (101) Eliptica 2 ‘
[Superticie (102) Estriada 3 :
|_Color “general (103) Marron amarillento 2 |
ﬁ.enticelas (104) Ausentes 1 |
| Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula o muy baa 1 !
' Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106) Nula o muy baja 1 :
l Inflorescencia
| Sexo de la flor (151) Hermarfrodita 3 ‘
mel de la insercion de la 17 inflorescencia (152) 3° 6 4° nudo 2 \
| Nimero de inflorescencias por pampano {153) 11a2 2 r
l Racimo |
| Longitud (203) Larga 7
' Compacidad (204) Media 5
I'Longitud del pedunculo (206) Muy corta 1
| Lignificacion del pedunculo (207) Media 5 |
\ Baya '
[Longitud (221) Corta 3 ,
miformidad del tamano (222) Uniforme 3 |
|r Forma (223) Ligeramente aplastada/esférica | 2/3 )
[Color de la epidermis (225) Verde-amarillo 1 l
(Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2 |
| Pruina (227) Media 5 {
i Grosor de la piel (228) Delgado 3 l
(Ombligo (229) Aparente 2 .
‘ Intensidad de la coloracién de la pulpa (231) No coloreada o coloracion
, muy débil 1
Euculencia de la pulpa (232) Jugosa 2 |
mendimiento en mosto (233) Muy alto 9
| Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
‘ Sabores particulares (236) Ninguno 1
Eomitud del pedicelo (238) Corta 3
Erado de sep -acion del pedicelo (240) Medio/dificil ] 517 ]
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[ Presencia ¢ 151241 rresen 3
| Longitud de las pepitas (242) Medianas 5
] Peso de las pepitas (243) Baio 3 .
i_Esm'as tre~sversales en la cara dorsal d per _ (244) Ausentes |1
|.|_poca de Ia brotacion (301) Media 5
| Epoca de la floracién (302) Media 1 s
Epoca del envero (303) Media 5
Madurez fisiclogica de la baya (304) Media 5 .
Comienzo del agostamiento {(305) Precoz 3
Ce 1ci6n de las hojas en otono (306) Amarilla i
| Vigor def pampano (351) Alto 7
[ Crecimiento de los nietos (352) Medio 5
| Longitud de los entrenudos (353) Corta 3
"Diametrc “~ los entrenudos (354) Mediano 5 -
. Resister ¥ abidtico
"'Resistencia a le. clorosis férrica (401) Alta 7
| Resistencia a la sequia ,4( Alta 7 -
; Resistencia a un factor
_Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1
| Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Medio 5
Grado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Medio 5 o
. Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula T
' Grado de Ia resistencia a) Oidio (hoja) (455) Medio 5 '
Grado de la resistencia al Oidio (racimo) (456) Medic 5
Resistencia a la Botrytis (457) Nula R S
wrado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio E
Grado de |a resistericia a la Botrytis (racimo) (459) Medio 5
Toleraricia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado 9
Grado de tolerancia a la Filoxera (radicicola) {462) iy bajo 1
Rendimiento en uva [
Porcentaje de cuajado (501) Medio 5
Peso de . racimo (502) Medio | 5
_Peso de una baya (503) Bajo - 3
Peso de uva’ha. (504) Medio yfs
Contenido en azucar del mosto (505) Medio 5
| Acidez tote ~  1osio (5086) . - 1
G pinGpa: N 1) Vo
— Derom 00 S0 e L
LO' 56

ey




Largo del diente del o usiwuiu v g Ui 14
Ancho del diente del lado derecho (AN ?) (13) 16 |
Largo del diente del lado izquierdo (LN ) (14) 15 j
Ancho del diente del lado izquierdo (AN ?) (15) 17 '
Largo del diente del lado derecho (LN *) (16) 10
Ancho del diente del lado derecho (AN ) (17) 13
Largo det diente del lado izquierdo (LN *) (18) 10
Ancho del diente del lado izquierdo (AN *) (19) 14
Superposicién del seno peciolar (SP) (20) -11
Superposicion del seno lateral inferior derecho (SSI) (21) -5
Superposicion del seno lateral inferior izquierdo (SSI) (22) -5
Superposicién del seno lateral superior derecho (SSS) (23) 2
Superposicion del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) 6
Distancia entre el seno inferior y la insercién del seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 60
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 60
Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciclar del lado derecho (SSSP) (27) 55
Distancia entre el seno superior y la insercidn del seno peciolar del lado izguierdo (SSSP) (28) 56
Relacion entre la longitud de los nervios N /N ' del lado derecho (29) 0,6740
Relacién entre la longitud de los nervios N #/N * del lado izquierdo (30) 0,6814
Relacion entre la distancia SISP v la longitud delf nervio N * del lado derecho (31) 0.4958
Relacién entre la distancia SISP y la longitud del nervio N *del lado izquierdo (32) 0,5042
Relacion entre fa distancia SSSP vy la longitud dei nervio N ® del lado derecho (33) 0,6043

| Relacién entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N * del lado izquierdo (34) 0.6086
Relacién entre la longitud y la anchura del diente N * del lado derecho (35) 0,8750
Relacién entre la longitud y fa anchura del diente N 2 del lado izquierdo (36) 0.8823
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N * del lado derecho (37) 0.7692

. elacién entre la lor 3 = chura del die N * del lado izquierdo (38’ 0,714

Caracterizacic ~lec ar

VVM & 227/ 239
VVMDo 201 /209
VVMD7 " 238/248
VVMD27 185/ 194
VIZAG62 189/ 196
VrIZAG79 249 / -

Comporte 2nto agronéd :o

Se adapta muy bien a los terrenos calizos, como son las albarizas de Jerez, siendo en estos pagos
donde se obtienen los mostos de mayor calidad.

Roxas Clemente (1807), haciendo una referencia que pueda hacer pensar en lo que hoy dia se
conoce como virus del entrenudo corto, dice: «E! Listan comun es una de las variedades mas
expuestas a volverse carrasquena; pero este accidente no la degrada tanto como a las otras en
el aprecio del cultivador, porque no le quita que siga todavia por muchos anos dando fruto abun-
dante y exquisito».

Soto Molina (1948) indica: «Las variedades de uva consideradas como de mejor y mayor rendi-
miento son las nombradas Palomino, Mantuo de Pila, Castellano y Albillo, juntas con las de Pedro
Ximénez y la Moscatel»

Fernandez de Bobadilla (1956) senala: «La grave facilidad al corrimiento en ciertos anos del
Palomino de Jerez no le sucede a este Palomino fino, por lo que sus cosechas son mas seguras

. - 1
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Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: 1.a Merced 1.

Origen: vifia Almocadén 3/6-23 (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de 1a Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado y

madera rzada.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 1.059 cepas.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

media.

FENOLOGIA
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U~ - 6,29K¢/cepa.
Madera poda: (.83 Kg

P~ ~cién: supertor a 1 v Jdady
ligeramente superior al promedio de
los clones.

Vigor: superior a la variedad y ligera-
mente inferior al promedio de los clo-
nes.

Grado Baumé: superior a la variedad
y ~*milar al promedio de los clones.
Aci.ez total: superior a Ja variedad y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: (1.20
Acidez total (g/l ac. tartarico): 4.10
pH: 3.67

Ha sido valorada muy positivamente

su aptitud para la crianza.

Presenta buena produccion y es ae [os
menos vigorosos del grupo.

Su acidez total es de las mas alta.



PALOMINO FINO CLON LA MERCED 2

Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: 1.a Merced 2.

Origen: viia La Estrella 29-3 (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado 'y

madera rizada.

N” de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 975 cepas.

No existen diferencias notables con la vartedad descrita. Racimos sueltos.
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Uva: 5.1 1Kg/cepa.
Madera poda: 0.85 Kg/cepa.

Produccion: superior a la variedad e
inferior al promedio de los clones.

Vigor: superior a la variedad y similar

al promedio de los clones.

Grado Baumé: superior a la varicdad
y al promedio de los clones.

Acidez total: inferior a la variedad y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: 11.80
Acidez total (g/l ac, tartarico): 3.02
pH: 3.93

Ha sido valorada favorablemente su
aptitud para la ¢rianza. Dependiendo de
los afios. se encuentra entre fos muy
buenos o simplemente bueno.

Es el menos productivo de los clones,
y el racimo tiene tendencia a uvas
pequeiias. aunque da produccion sufi-
clente.

Destaca del resto de clones por su alto
contenido en azdcares, escasa acidez
total y alto pH.

ad



Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: [a Merced 3.

Origen: vina La Pinta 11-36 (Jerez de la Frontera).

Situacién del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado y

madera rizada.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 1.294 cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.
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Uva: 6. .5 Kg/cepa.
Madera poda: 0,86 Kg/cepa.

P o uccion: superior a la edad y

al promedio de los clo

Vigor: superior a la varic W y sinular

al promedio de los clones.

Grado Baumé: superior a la variedad
y similar al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
similar promediode los clones.

174

Grado Baumé: (1,28

A lez total (g/1 Ac. tartarico): 3,94
pH: 3.67

Ha sido ¢ .erado apto para la
cria za, aungue por debijo de los

Destaca como uno de los clones mads
productivos.



Variedad: Palomino {1no.

MNC

Denominacién del clon: La Merced 4.

/.

Origen: vifia La Pintd 3-8 (Jerez de la Fron .. ,.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis e

madera rizada.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 1.165 cepas.

do corto, enrollado. jaspeado y

No existen diferencias notables con la

«dad descrita. Racimos de compacidad

media.
Browdion | K ~ \ i “uid
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Uva: 6.17 Kg/cepa.
Madera  _: 0.87 Kg/cepa.

Produccion: superior a la vay  w y
similar al promedio de fos clones.

Vigor: superior a la variedad y similar

al promedio de los clones.

Grado Baumé: superior a la variedad
y similar al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: 11.32
Acidez total (g/] dc. tartarico): 4.12
pH: 3.66

Su valoracion ha sido positiva. con
buena aptitud para la crianza.

[:n produccién ocupa una posicion
intermedia ¢n el grupo y tiene buen
vigor.

La acidez total s de las mds altas.



PALOMINO FINO CLON LA MERCED 5

IDENTIFICACION

Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: [La Merced 5.

Origen: viiia El Telégrafo 11-52 (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de ta Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado. jaspcado y
madera rizada.

N’ de plantas para producir yemas en ¢l Rancho de la Merced: 1.142 cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

media
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Uva: 593 Kg/cepa.
Madera poda: 0.84 ¥ na.

I rodiiceion: supe..or @ "1 ‘ad ¢
inferior al promedio de los clones.

Vigor: superior a la var d y ligera-
mente inferior al promedio de los clo-
nes.

Grade Be. & ligeramente superior
a la variedad y similar al promedio de
Jos clones.

Acidez totai: superior a la variedad y
ligeramente superior promedio de los
clones.

Grado Baumé: 11.15
Acidez total (g/] ac. tartarico): 4,04
pH: 3.73

La aptitud para la crianza de esie clon
ha sido bien considorada en el conjun-
to de los atfios cn estudio.

Presenta buena produccion y vigor.



PALOMINO FINO CLON LA MERCED 6

- —
4
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Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: La Merced 6.

Origen: viiia Almocadén 20/25-29 (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Mcreed (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto. enrollado, jaspeado y

madera rizada.
N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 1.453 Cepas.
| - I

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

media.
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Uva: 5.74 Kg/cepa.
Madera poda: (.78 Kg/cepa.

Proc iccion: superioraia variedad e
inferior al promedio de los clones.

Vigor: superior a la variedad e inferior

al promedio de los clones.

Grado Baumé: ligeramente superior

a la variedad y similar al promedio de
los clones.

Acidez total: ligeramente superior a la
variedad y similar promedio de los
clones.

180

Grado Baumé: 11.14
Acidez total (g1 4c, tartdrico): 3.48
pH: 3.77

El vino presenta color amarillo paja.
no muy aromadtico y equtlibrado en
nariz vy en boca. Se considera apto
tanto para vino joven, como la crianza
de los vinos de Jerez.

Es uno de los menos productivos y
vigorosos del grupo. aunque con valo-
res aceptables.

Tiene baja acidez y pH alto.



Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: 1.a Merced 8.

Origen: vifa Esteve 20-25 (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).
Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado. jaspeado y

madera rizada.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 146 Cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

media.
ver i Coidane !
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PRODUCCION MEDIA EN PODA

VARA Y PULGAR

Uva: 6,09 Kg/cepa.
Madera poda: 0.91 Kg/cepa.

Produceion: supe 1or a la var. © 1y
similar al promedio de I~ 1es.
Yigor: superior a la vi “similar
al promedio de los clones.

Grado Baumé: superior a la variedad
y ligeramente superior al promedio de
los clones.

Acidez total: ligeramente superior a la
variedad y similar promedio de los
clones.

182

Grado Baumé: 11.40
Acidez total (g/1 ac. tartarico): 3.91
pH: 3.60

Ha sido v “orada positivamente su
aptitud para la crianza.

Es uno de los clones que presenta
mayor contenido en azucares y ¢l de
menor pH.

v



Variedad: Palomino fino.

Denominacidén del clon: L.a Merced 11.

Origen: viia Las Catorce 19-10 (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N de plantas para producir vemas en el Rancho de la Merced: 147 Cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

media.
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Uva: 6.50 Kg/cepa.
Madera poda: [.06 Kg/cepa.

Pr  ~cién: superior a la variedad »
al promedio de los clones.

Vigor: superior a la variedad y al pro-
medio de los clones.

Grado Baumé: superior a la variedad
y similar al promedio de los clones

Acidez total: similar a la variedad vy
ligeramentc inferior al promedio de
los clones.

184

Grado Baumé: 11.22
Acidez total (g/] ac.
pH: 3.71

*t” ico): 3.79

No se ha vinificado todavia.

Es uno de los clones mds productivos
y vigorosos del grupo. De los de
menor acidez total.



Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: La Merced 13.

Origen: vifia Las Catorce 19-10T (Jerez de 1a Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto. enrollado, jaspeado y

madera rizada.

N de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 148 Cepas.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.

FENOLOGIA ;
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Uva: 7.03 Kg/cepa.
Madera poda: 1,21 -

Produccidn: si raia ¥y
al | edio de los clones.

Vigor: superior a [a v b -
medio de los clones.

Grado Baumé: similar a la variedad e
inferior al promedio de los  es.

Acidez total: ligeramente superior a la
variedad y similar al promedio de los
clones.

186

Grado Baumé: 11.04
Acide: total (/1 dc. tartarico): 3.92
pH: 3,65

No se ha vinificado todavia.

El mds productivo y vigoroso del
grupo. Presenta uno de los valores
mas bajo de contenido en azicares.



PALOMINO FINO CLON LA MERCED 15

A

!

L«

IDENTIFICACION

Variedad: Palomino fino.

Denominacion del clon: La Merced 15.

Origen: vina La Loba 4-3 T (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado, jaspeado y

madera rizada.
N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: [49 Cepas.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

media.

FENOLOGIA
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Uva: 6.23 Kg/eepa.
Madera poda: (.13 Kg/cepa.

='roduccion: superor a la vuriedad y
sumilar al promedio de los clones.

Vigor: superior a la variedad y al pro-
medio de los clones.

Grado Baumé: similar a la variedad e
inferior al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
al promedio de Jos clones.

188

Grado Baumé: | 1.00
Acidez total (g/1 ac. tartarico): 4.30

pH: 3.65

No se ha vintficado todavia.

Presenta buena produccion y es de los
mds vigorosos. Clon con el mas bajo
contenido cn azicares y la mayor aci-
dez total.
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‘Sinonimias

Palomino comun, Palomino en Sanlucar, Palomino negro.

® Antecedentes

Alonso de Herrera (1513). Describe la Palomina como variedad de uva negra, que posiblemente
se corresponde con la actual Palomino negro.

Roxas Clemente (1807) llama a la Tribu |l de la Seccion Primera, Palominos (Fissiles); dentro de
ésta, describe dos palominos de uvas negras: el Palomino comun (Fissilis) y el Palomino bravio
(Venatorum) de los que comenta:

«Palomino comun (Fissilis). Palomino en Sanlucar. Palomino negro en Xerex, Trebugena, Rota,
Chipiona, Arcos, Espera, Paxarete y Moguer. Centella en Rota.

Uvas poco traslucientes. Difiere del Listan comun por los caracteres que la separan de su

«PesO su mosto en Sanlucar en 19 de Septiembre diez grados 'y 1/4.

Se cultiva en los pueblos arriba citados, y algo degenarada al parecer en fa vina del Real Jardin
botanico de Madrid sin nombre ninguno».

«Palomino bravio (Venatorum). Palomino bravio en Sanlucar. Uvas muy traslucientes....... »
«Observacion. Los caracteres que distinguen & esta variedad de la anterior son todos de aquellos
que segun mi opinién puede hacer desaparecer el cultivo al cabo de mucho tiempo.

He visto muchos parrones de este vidueno cubriendo los arrayanes del rincon del Lentiscar en la
Algaida».

Parada y Barreto (1868), dice: «llamado también Centella: es analogo al anterior (se refiere al
Palomino), diferenciandose por sus uvas de color negro».

José de Hidalgo Tablada (1870), siguiendo la obra de Rojas Clemente, incluye como unica varie-
dad el Palomino comun dentro de la Tribu Il (Palominos), del cual cuenta: «Se conoce en Jerez
con el nombre de Palomino negro, y también en los pueblos de la provincia de Cadiz y en la de
Huelva. En Rota se llama Centella, en la Rioja Graciano».

En el “Estudio sobre la Exposicion Vinicola Nacional” (1877), sefala la existencia de Palomino
negro en Barcelona. Nos queda la duda de que el Palomino que aparece en Caceres y Huelva sea
negro pues no se indica.

Eduardo Abela y Sainz de Andino (1885), en su obra “El Libro del Viticultor” encuadra la variedad
Fissilis (Palomino negro) dentro de la 3% Especie — Vitis Orientalis de la cuat dice: «Aungue se le
flame Palomino en Sanlicar, no se le puede considerar Palomino comun, segin le llamd
Clemente; porque es mucho menos frecuente que el Patlomino blanco y hasta raro en las vinas de
Jerez. Se le conoce por Palomino negro y es poco notable en Arcos, Chipiona, Espera, Jerez,
Moguer, Pajarete, Rota, Sanlucar y Trebujena. e dicen Centella en Rota. Creen algunos que debe
corresponder 4 esta variedad la Tinta castellana». En otro parrafo comenta: «Es probable que sea
este mismo viduefo el renombrado Palomino nero del Vesubio y de fa Toscana». Al igual que
Roxas, Abela incluye en su obra la variedad Venatorum (Palomino bravio), denominado Palomino
bravio en Sanlucar.

En el Avance Estadistico sobre Cultivo y Produccion de la vid en Espana (1889), esta variedad no
se cita.
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. Color del haz (069) Verde oscuro 7

, ~_Pigmentacion antocianica de los nervios principales del haz del limbo (070} Nula 1
Pigmentacion antocianica de los nervios principales del envés del limbo (071 Nula 1

| Abultamientos del limbo (072) Presentes 9

} Ondulacion del limbo entre los nervios principales o secundarios (073) Generalizada 9

[ Perfil (074) Alabeado 5

i Hinchazén del haz (075) Medio/fuerte 5/7

' Forma de los dientes (076) Mezcla de lados rectilineos

' y lados convexos 3

LLongitud de los dientes en relacidn a su anchura en la base (078) Larga 7

LForma de! seno peciolar (079) Con I6bulos superpuestos 5 |
Forma de la base de!l seno peciolar (080) EnV 3 "

Lﬂar‘licu!aridades del seno peciclar (081) Ninguna 1 !
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 3

| Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnU 1 ,

| Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (enves) (084) Media/alta 5/7 ‘

f Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Media/alta 577

" Densidad de los peios tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Media 5

_Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (C87) Baja/media 3/5

‘ Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090 Nula o mu baja 1
vensidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula o muy baja 1
Longitud del peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3
Sarmiento
Seccion trangversai (101) Eliptica 3
Superficie {102, Estriada 3
Color general {103) Iarron amanllento 2

| euindcelas (104 ) 1

Eﬁ de '3 o snw N i | 1
ensic- ¢ . 106) ‘ 1 I

- ]

Inflores  1cia

_Sexode  , 31) odiia 3

N de - oot 1 Y " | - . 5 2

'_ merc de infiorescencia L S MU lias 2

* Racimo

| ngitud (203) Iviediana S

_ Compacidad 204} - 5
ongitud dzl pec 206 e 1

" Forma (208) Sor 2
Sresencia de 2las (209) Una « i3 alas 2
Baya
—ongitud (221) Pequena/media 3/5

_« ormidad del tamano (222) Uniforme 3
Forma (223) SN 3 i

I Color ‘1epic  nis (225) Azul-negra 6 \
Uniformidad det colorde 'z e .. . (226) Uniforme 2 |
Prt "na (227) Mec 1 | 5 \




w0sor de la piel (228) Mediano 5
Ombligo (229) Aparente 2
Coleracion de la pulpa (230) No coloreada 1
Intensidad de la coloracion de la pulpa (231) L No coloreada o coloracion muy débit 1
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
| Rendimiento en mosto (233) Alio 7
‘G_rago de consistencia de la pulpa (235) Media 5
| Sabores particulares (236) Ninguno 1
| Longitud def pedicelo (238) Corta 2
| Grado de separacién dei pedicelo (240) Medio 5
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Medianas 5
Peso de las pepitas (243) Bajo | 3
Estrias transversales en la cara dor 2l S (244) Ausentes R
| a '
__poca de fa brotacion (301) Media 5 l
" Epoca de la fioracion (302) Media 5 I
Epoca del envero (303) Media 5 ]
' Madurez fisiologica de la baya (304) Media/precoz 5/3
" Comienzo del agostamiento (305) Media 5 l
| Coloracion de a< tofio (306) Fooa 2 _'
B _
[ Vigor del pampano (351) Medio | 5
Crecim~nto de los nietos (352) __Débil _4 3
| - wilor =
Resistencia a la clorosis férrica (401) Baja 3 |
msistencia a los cloruros (sal) (402) Baja 3 ‘
R ncia a la sequia (403) Media 5
| un " bidtico
Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1
Grado de |a resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Bajo 3
1_Grado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Bajo 3
Resistencia a! Oidio Tuckeri (454) Nula 1
g@do de la resistencia al Oidio (hoja) (455) Muy bajo 1
Grado de Ia resistencia ai Oidio (racimo) (456) Muy bajo/bajo 1/3
| Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1
" Grado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 5
Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Baio/medio 3/5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Medio 5
S vt a a la Filoxera (radicicola) (462) I /baio 1
E
Porcentaje de cuajado (501) Medio 1 s
Peso de un racimo (502) Bajo. 3
Peso de una baya (503) Muy bajo/bajo 1/3
Peso de uva/ha. (504) Medio/elevado 577
| Contenido en azucar del mosto (505) Muy bajo/bajo 1/3
| Acidez total del mosto (506) Baja 3
Peso de uvi  or cepa (507, _ o Bajp | 2
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®Caracterizacion molecular

VVVMD5 234 [ ---
VVMD6 192 /209
VVMD7 236 / 251
VVMD27 183/ ---
VIZAG62 178 /198
VIZAG79 239/ 247

.Comportamiento agronémico

Brotacion 5 de Marzo
Floracién 8 de Mayo
Envero 2 de Julio
Maduracién 18 de Agosto
Caida de la hoja 20 de Octubre
Kg. de uva/cepa 1,94
Kg. de madera de poda/cepa 0,762

®Aptitud

José de Hidalgo Tablada (1870), «Su fruto es poco dulce; pero en la region septentrional entra en
gran cantidad en la composicion del vino tinto».

Los valores medios obtenidos en la coleccion de La Merced son 12,25 grados Baumé y 5,55 g/l
de acidez total.

Da vinos de color purpura muy intenso. El aroma es ligeramente afrutado. En boca no resultan
muy ardientes y si algo astringentes.
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Variedad: Palomino negro.

Denominacion del clon: 1.a Merced 8 CD.

Origen: Trebujena (Cadiz).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos compactos y

algunos sueltos.
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Uva: * ' Kg/t

Pro™  jon:
st

“rala nedady
cipromed >delo « e

Grado Baumé: inferior a la variedad
y similar al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
al promedio de los clones.

= |

Grado Baumé: 11,73
Acidez total (g/1 4c. tartdrico): 7.09
pH: 3,66

Presenta buena produccién y conteni-
do en azicares. El valor de la acidez
total es el mas alto del grupo.
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PA - AMINONECRO LA MERCED 34 C

Variedad: Palomino negro.

Denominacion del clon: La Merced 34 CD.

Origen: Trebujena (Cddiz).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos compactos y

algunos sueltos.
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Uy~ - 49 Kg/cepa.

C.ou Time Ca oy y
lige n= te su wal pr o de
los

Grado Baumé: i ora - ad
y al promedio de los clones.

Acidez total: :
similar a! pronw

ior a la variedad y
lio de Tos clones.
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( ado Baumé: 11.33
Acidez total (g/1 ac. tartarico): 6.57
pH: 3.64

Presenta buena produccidn y conteni-
do en azdcares.




Variedad: Palomino negro.

Denominacién del clon: La Merced |1 VP.

Origen:_Trebujena (Cadiz).
Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos compactos.
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Uva: 4.33 Kg/cepa.

P-  -cidn: superior a la variedad y
si .. al promedio de los clones.

Grado Baumé: inferior a la variedad
y superior al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad e
infertor al promedio de los clones.

64

Grado Baumé: 11.88

Acidez total (g/1 dc. tartarico): 6.10
pH: 3,70

Presenta buena produccion y conteni-
do en azucares. La acidez total del
mosto es la mds baja del grupo.



e XEMI






Sumidad y hojas jovenes l- Haz

PEORO XIME=ZT §f

I

207



reconstitucion de los vifledos e las mismas provincias, aunque descendio su proporcion en aigu-

“chazer 0 7 )i

N: :

nas de elias.
Ferna de Bobadilla (1856) Ia incluye entre las nobles o clasicas.
Const~  esct ,3% o., dcalaposibiic 1d.. 3la. o Ximénez »venga de Canarias o
¢« wu . ,MBSE . OC 3 3€ 0NOC LA . L ...t siT h o:'=talis, sub-
|  3scaspica, ¢ 2 Neg ...
{
Estavi ¢ cot end aenlas cc Sau X wou dual o Ve 2ne L, i,
Css - - v 5 aw . Estaa i an las cc. sautonc  3de Ce. .
w Ce arias.
A P
"Forma de la extremidad {001) Ablerta 7 ‘
Distribucion de la pigmentacion antocianica de la extrernidad (002) Ausente 1 '
Intensidad de la pigmentacion antocianica de la exiremidad (0C3) Nula 0 muy débil 1
Densidad de los pelos tumbados de Ia extremicad (004) Nula o0 muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula 6 muy baia 1
Porte (006) Semi-erguido 3
, Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) Verde con rayas rojas 2
Color de la cara ventral de los entrenudos (008) Verde 1
Color de la cara dorsal de los nudes (009) Verde con rayas rojias 2 )
Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde con rayas rojas 2
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula o muy baja 1
Densidad de los peios erguidos de los entrenudos (012) Nula 0 muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Nula 0 muy ba’a 1
Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Nufa 0 muy baja 1
_Pigmentacion antocianica de las yemas (015) Débil 3
Zarcillos: distribucion sobre el pampanc (016) Discontinua 1
Zarcillos: longitud (017) Media 5
[He,
[ Color de. haz (051) Amarillo 2
Jensidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Nula o muy baja 1 ‘
_Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Baja 3 ‘
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Baja 3 |
"Densidad de los pelos erg =~~ A tan mamdias orincipales (056) Nula o muy baja 1 ;
Taniano o) e Mediano 5 |
| Forma del limbo (067) Pentagonal 3 ’
Numero de Isbulos {068) Cinco 3
Zolor del haz (069) Verde claro 3
2igmentacion antocidnica d s nervios principales del haz del limbo (070) |Nuia o muy débil 1
Sigmeniacion antocidnica de o nervios principales del envés del imbo (071) | Media 5
Abt"amientos del "nbo (072) Ausentes 1
O idulacid ' imbo entfre 0 os princip > 0 secundarios (073) Generalizaia 3
I 72 Cun bordes haca & iz 3




rOIMMa Uk 10S UIenies (U /o) De lados convexos 3 |
Longitud de los dientes en relacion a su anchura en la base (078) Mediana 5 \
Forma del seno peciolar (079) Poco abierta 4 '
Forma de la base del seno pecioiar (080) EnV 2 |

| Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1 “
Forma de los senos laterales superiores (082) Cerrada 2 |
Forma de la base de los senos laterales superiores (083) EnU 1 '
Densidad de los pelos tumbados entre Ios nervios (envés) (084) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enveés) (085) Media 5
Jensidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Nufa o muy baja 1
Jensidad de los pelfos erguidos de los nervios principales (envés) (087) [Baja 3
Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) {088) Ausente 1
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (020) Nula o my baja 1
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula o muy baja 1
Longitud de! peciolo en relacion al nervio central (093) Myrhn~ ==~ =9ia 1 .
Sarmien _
Seccion transversal (101) Elipuca 2 1
Superficie (102) Estriada 3
Color general (103) Marrén amarillento 2
Lenticelas (104) Ausentes 1
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula o muy baia 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106) Nula o muy baja N -
Inflorescencia |
Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3 i
Nivel de la insercién de la 12 inflorescencia (152) 3°. 6 4°. nudo 2
Numero de inflorescencias por pampano (153) 1.1 a 2 inflorescencias 2 |
Racimo |
Longitud (203) Mediana 5
Compacidad (204) Suelta 3 |
Longitud del pedunculo (206) Muy corta 1 '
Lignificacién del pedunculo (207) Media 5
Baya

, Longitud (221) Media 5

| Uniformidad del tamanio (222) No uniforme 1

"Forma (223) Eliptica corta 4

“Color de la epidermis (225) Verde-amarilio 1
Uniformidad del color de la epidermis (226} Uniforme 2 |
Pruina (227) Media 5 '
Grosor de la piel (228) Mediano 5
Ombligo (229) Aparente 2 ,
Intensidad de la coloracion de la pulpa (231) No coloreada 1 ‘
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Alto 7
Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
Sabores particulares (236) Ninguno 1
Longitud de! pedicelo (238) Corta 3
Grado de separacion del pedicelo (240) Medio 5
Presencia de pepitas (241) Presentes 3
Longitud de las pepitas (242) Medianas 5

! Peso de las pepitas (243) Medio 5
Estrias trans rsales e~ rcaradec  !'delar ~3 (244) - Ausent 3 1 _

Pedro Ximénez CIFA Ranc a M rced



“Epoca de la brotac .n ({ 1) Media 5
Epoca de la floracion (302) Media 5
Epoca del envero (303) Media 5
Madurez fisiolégica de la baya (304) Media 5
Comienzo del agostamiento (305) Tardio 7
Coloracion de las hojas en otofio (306) A ' :

' recimiento
Vigor del pampano (351) Medio 5
Crecimiento de los nietos (352) Medio 5
Longitud de los entrenudos (353) Corta 3
T d4met ¢ " ar (= 4\ Me " ino 5
P 8

Resistencia a la clorosis * rrica (< 1) Baa o
F :ncia a la sequia (403) _ Me-lie 5

'a o
Hesistencia a + 1smopar  viticola (451) Nufa 1
Grado de |a resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Bajo 3
Grado de la resistencia a Plasmopara (racimo) (453) Bajo 3
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado de la resistencia al Oidio (hoja) (455) Medio 5
Grado de la resistencia al Oidio (racimo) (456) Medio 5
Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1
Grado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 5
Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Muy bajo o bajo 1/3
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado 9
o de tolerancia a la Fiioxera (radicicola) (462) o ey ben 1
o

Jrcentaje de cua?ﬁo (501) Medic 5
Peso de un racimo (502) Medio 5
Peso de una baya (503) Bajo 3
Peso de uva/ha. (504) Bajo 3
Contenido en azicar del mosto (505) Elevado 7
Acidez tofal del mosto /5N6) L - \ o 3

[ ]

ongitud del nervio principal ( 1Y) 1) 1o

"Longitud del nervio (N ) derecho (2) 104
Longitud del nervio (N  izquierdo (3) 100
Longitud del nervio (N *) derecho (4) 76
Longitud del nervio (N *) izquierdo (5) 76
Longitud del nervio (N ) derecho (6) 49

“Longitud del nervio (N *) izquierdo (7) 48
Longitud del nervio (N *) derecho (8) 23
Longitud del nervio (N *) izquierdo (9) 25
Longitud del nervio (N ®) derecho (10) 8

I'Longitud del nervio (N ) izquierdo (11) 8
Largo del diente del lado derecho (LN~ ') 12
Ancho de! diente del lado derecho (Aiv: ™3) 12
Largo del diente del lado izquierdo (LN ?) (14) 11
Ancho del diente del lado izquierdo (AN, .J) -

~ go del diente del lado derecho (LN~ 3) 10
A cho del diente del lado darecho (AN * "7

L CUinted T T Tardo (LY Y (is




\Ancho der urer e ued laou 1Z4QUIETUO (AN 7 (1Y) 12
Superposicion def seno peciolar (SP) (20) 3
Superposicion del seno lateral inferior derecho (SSI) (21) -5
Supetrposicion del seno lateral inferior izquierdo (SSI) (22) -5
Superposicion del seno lateral superior derecho (SSS) (23) -0,80
Superposicion del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) -0,10
Distancia entre el seno inferior y la insercion def seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 43
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 43 _
Distancia entre el seno superior y la insercién del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27) 43 \

| Distancia entre el seno superior y la insercion del seno peciclar del lado izquierdo (SSSP) (28) 43 '

"'Relacion entre la longitud de los nervios N ¥N ' del lado derecho (29) 0.6386
Relacién entre la longitud de los nervios N ¥/N * del lado izquierdo (30) 0,6386
Relacion entre la distancia SISP y la longitud del nervio N 2 del lado derecho (31) 0.4136 |
Relacion entre la distancia SISP y la longitud del nervio N ? del lado izquierdo (32) 0.4300 ‘

| Relacion entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N ® del lado derecho (33) 0,5657

"Relacion entre la distancia SSSP y la longitud del nervio N 2 del lado izquierdo (34) 0,5657
Relacién entre la longitud y fa anchura del diente N 2 del lado derecho (35) 1,0000
Relacidn entre 1a longitud y la anchura del diente N 2 del lado izquierdo (36) 1,0000
Relacion entre la longitud y la anchura det diente N * del lado derecho (37) 0.8333

| Relacion entre la longitud y la anchura def diente | 3| lado izquierdo (38) 0.8333

~ ;omportamiento agronomico

Garcia de la Lefia (1792) senala: «Este viduefio, que por su bondad, excelencia y seguridad de su
vino se ha alzado con el nombre de Malaguefio, por no criarse semejante en otra parte, produce
con abundancia y generosidad en todos los partidos: en el temprano, es el mejor en solanas, por-
que siendo el pellejo de sus uvas tan décil, ne pudren tanto, sazonan bien, y granan mejor. Lo
mismo sucede en lo entre tardio 0 de enmedio, por lo que las vihas de éste se deben plantar en
las solanas. En los tardios son mejores los viduefios puestos al Norte.

Mas con esta prevencion, hija de la experiencia: en lo temprano necesita, que al tiempo de plan-
tar los sarmientos, les dexen una yema menos, porque mientras mas baxos, son de mas llevar y
duraderos, porque son vides, que siempre gue el Sol calienta sus mastiles, suele alechigarse el
fruto en tierras tempranas. En lo tardio y vicioso requiere una yema mas. Lo mismo en hoyas, y
en venas pujantes. Si es en pechos pendientes, conviene armar baxo, en caso de duda, mas vale
levantar que no apear».

Roxas Clemente (1807), comenta: «La uva de esta variedad se pudre mas que ninguna otra, lo
qgue proviene principalmente de lo mucho que la pican las abispas y abejas, afraidas por su
extraordinaria dulzura, y de que se abre con las lluvias».

Segun Fernandez de Bobadilla (1956) «Tiene tendencia el racimo a gran cantidad de uvas menu-
das, caracter éste que no es accidental, como generalmente se cree, sino constante y transmisi-
ble por el injerto, por defecto de conformacidon ovérica o mas bien cromosémico, lo que en esta
region llaman cepa «machia». También es intensamente atacada por la gangrena o mal negro,
gue se transmite a su vez por injerto, y que ciertos afos causa fuertes danos. Es muy sensible
también al mildiu. Todas estas causas han hecho que su area de cultivo, que era extensa en el tér-
mino de Jerez, haya disminuido muy répidamente. Se adapta mal a la poda clasica jerezana, enve-
jeciendo las cepas muy rapidamente; en cambio, va bien con la poda redonda en pulgares. Su
mejor portainjerto es el Chasselas x Berlandieri 41 B».

Pedra Xim( ez ¢ A Rane 2l Me ed
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_rotacion LJu v U

M

Floracion [ 21 de Mayo

Envero | 23 de Julio

Maduracién 3 de Septiembre

Caida de la hoja 17 de Noviembre

Kg. de uva/cepa 331

Kg. de madera de poda/cepa 0,66
Elsegu ie > o dmico de esfa variedad en st _coleccion co © . la mayer’s de los p.anios
sefialados nc Fe.nandez de Bobadila referenteas ¢ 0. Efec’vi nente | :sentaracim »s poco”
. TMes, ¢C ., wayas pequefas y grandes. Es sensible al mildiu, asi ¢ a afeccic ~ que icho ¢

deomina gangsena 0 me: rnegro. A estos inconvenientes hay que anadir que se obser - e :a varie-
dad casos frecuantes de yesca, eutipiosis y termitas.

v C

Roxas Cler .. e .07 . . .sta: «Su mosto se reputa con razén el m | Ha"z vinos secos y du -
ces. De é:sc ace &€ M ".aa ¢’ preciosisimo vino tierno que se exp~  2¢-a suavizar los del RE |
Francia y otros parages. 1amuién se mezcla con el de otros viduefos en vuiias properciones para ds
ximenez, paxaretes, moscateles y otros exquisitos vinos de Xerez, Sanluca. v Paxarete».

Parada y Barreto (1868) habla del mosto: «...es el de mayor peso, sirviendo igual para el vino seco que
para el vino no dulce de su nombre».

Viala y Vermorel (1901-10) senalan que para una planta tan precoz en Andalucia, su vendimia era rela-
tivamente tardia. Se esperaba a que tuvieran las uvas la maduracion completa para cosecharias; una
parte se pasificaban en las cepas y el resto se soleaba para aumentar su contenido en azucares.

Estos autores también correntan que el vino de Pedro Ximénez es negro diafano, de un bonito grana-
te, espeso, dulce al paladar, y su bouquet caracteristico recuerda a las preciosas pasas de Malaga.

Ferne 1dez de Bobadilla (1956 dice: «Naturalmente da mostos de 13 a 14° Baumé. que entran a for-
~  varte de l0s vinos jereze.10s, mejorando apreciablemente su calidad. Una vez :chas pasas s °

vas, se obtienen mostos de 30-32° Baumé, que, semifermentados, dan ios vinos d Ices naturales la-
mados Pedro Ximénez, muy azucarados, conservando su gusto de fruta v roma p.....cular».

Aristoy indica: «Produce un mosto dulce, con mucho aroma, que precisa una elaboracion bastante
esmerada. Da vinos de gran calidad, de alto grado, con bastante extracto seco y «bouquet» definido;
se adapta muy bien al enranciamiento y envejecimiento. Es el vino base para la produccion de vinos
rancios y generosos».

Es una de las variedades que, tradicionalmente, ha sido soleada para ia produccion de vino dulce. Su
fino hollejo acelera €~ - “oceso.

Ee . va .dad prin enlazonade o -Moriles. Se desarrolla muy bier &r las zonas altas, y da
r cheé, duccidon, e | emenorca 3o, en las bajas.
Losvaiores  :dios de grado B: 2y acidez tota. sbienidos en la coleccion del Rancho de ' ‘ced
sonde 12,8 .5 ¢/, expresada . yacido ¢

_ resultados ¢ lér " 'os selak-Jossedt uwt v ~tuue a U aud o ud-

-

boraciones clasicas.

214



PEDRO XIMENEZ CLON LA MERCED 1

—_— |

Variedad: Pedrc “1ez.

Denominacion del clon: La M;

Origen: vifia La Me 5- T

Situacion del material : Sy b la Frontera).

Estado sanitario: | S a o ", Jaspeado y
madera rizada.

N° de plantas para i1 & ~ d: 292 Cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen dife.one ' - compacidad suelta.

FENOLOGIA
’E@t ddn u a¢om Enver Vendi ia - E ﬂ
4 v 1‘\; L N _
HEREENEREE L[] | [ T

Ene | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ago | Sep | Oct | Nov | Dic |
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PRODUCCION MEDIA EN PODA
VARA Y PULGAR

Uva: 7.03 Kg/cepa.

Madera poda: .84 Kg/cepa.

Produccién: superior . C o d
Vigor: superiorala- pR#
Grado Baumé: i1.” = _la van
Ac total: lig. o 1
Vi 1.

>

Gradol mé: 10.68
Acidez total (g/1 4c. tartarico): 4.38
pH: .51

o pédlido y aroma
*at  wdo. En boca se nota su

v 9] - [ L; - .le())
Clor - mds productivo y vigo-
e« - ... LN < obse

- co Tl

hu

n . ni la uva menuda (“cepas









Sumidad y hojas jévenes Haz
PERRUNO
- |
Baya j‘
L ]

Racimo

CIFA RANCHO LA MERCED
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= 13 4 It 3 |

vt

Nula

Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) I

Densidad de lcs pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula i
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Baja 3
Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Baja 3
Pigmentacion antocianica de las yemas (015) Nula i
Zarcillos: distribucion sobre el pampano (016) Discontinua (2 0 menos) 1

Tommitan Inmgitud (017) Muy corta/corta 1/3
Color del haz (051) Amarino con zonas nronceadas 4
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Nula 1
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Media 5
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Baa 3
'Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (056) Alta 7
|

Tamano (065) Mediano

Forma del limbo (067) Pentagonal

Numero de obulos (068) Cinco

Color del haz (069) Verde medio

Pigmentacion antocianica de los nervios principales del haz del limbe (070) | Nula

Pigmentacion antocianica de los nervios principales del envés del limbo (071) [ Nula

Abultamientos gdel limbo (072) Presentes

Ondulacion del limbo entre los nervios principales ¢ secundarios (073)

Lacalizada en el punto peciolar

Perfil (074)

Con bordes hacia el haz

5

3

3

5

1

1

9

2

3

Hinchazon dei haz (075) Débil 3

Forma de los dientes (0786) De lados convexos 3

Longitud de los dientes en relacién a su anchura en la base (078) Corta 3

Forma del seno peciolar (079) Cerrada 5

Forma de la base del seno peciolar {080) EnV 2

Particularidades del seno peciolar (081) Diente seno peciolar 3

Forma de los senos laterales supetiores (082) Cerrada 2

ma de la base de los senos laterales superiores (083) EnV 2

Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Nula 1

Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enves) (085) Alta 7

Densidad de los pelos tumbados de los nervios principaies (envés) (086) Nula 1

Mensidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) | Alta 7

«2llosidad tumbada de Ios nervios principales (haz) (088) Ausente 1

‘zliosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1

"ensidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Baja 3

PDensic 1 11 elos erguidos del peciolo (091) Nula 1

ong¢” ddel peciclo en relacion "> central (093) Muchc mas corta 1

a to

Seccio . _al (101} Elistica 2

Supertic.. , )z, Estriada 3

Calor genera, . vJ3) (e TON @M e A0 2

Lenticelas  )4) Ausentes 1

Densidad ~ 18 ~'os ~ dus de lor  idos {105) R 1
Do o= A S - JS¢ OS: ”

]




l
l

Sexo de fa flor (151) | Hermatrodita 3
LNivel de la insercién de la 17 inflorescencia (152) 3% 6 4°. nudo 2
| Numero de inflore As por pampano ‘153) i1a2 2
l Longitud (203) Meuia/larga 5/7 |
{Com@cidad (204) Mediana/alta 5/7 !
1r Longitud del pedinculo (206) Muy corta/corta 1/3 '
I
Lignificacion de' sedunculo (207) N dia

|
| Longituu (221) Mediana
| Uniformidad del tamaio (222) | Uniforme

'Forma (223)

] Ligeramente aplastada

|Color de la epidermis (225)

Verde-amarillo

 Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme
| Pruina (227) Deébil

E:rosor de la piel (228) Delgado
{Ombligo (229) Aparente

l[ intensidad de la coloracion de la pulpa (231)
[

No coloreada o coloracion
muy débil

40‘!"()1\1010) —*10’10’(@\1@—*0‘!@‘\)—‘ !’\)OJU'\I\)—*T\)I\)U‘!]U‘I

| Suculencia de ia pulpa (232) Jugosa
Rendimiento en mosto (233) Muy alto

. Grado de consistencia de la pulpa (235) Media

Eaboreipaniculares (236) Ninguno |
f ongitud del pedicelo (238) Corta ,
: Grado de separacion del pedicelo (240) Dificil

}[Presencia de pepitas (241) Presentes

| Longitud de las pepitas (242) Medianas

IPeso de las  pepitas (243) Medio

' Estrias transversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes

 Fenologia |

| Epoca de la brotacién (301) Precoz |
E@@ de la floracién (302) Media |
| Epoca del envero (303) Tardia l
Madurez fisioldgica de la baya (304) Media '
Comienzo del agostamiento (305) | Medio T 1
Coloracion de las hojas en otono (306) Amarifia
Crecimiento :
Vigor del pdmpano (351) Medio/alto 5/7 ,
Crecimiento de los nietos (352) Medio 5

| Longitud de los entrenudos (353) Muy corta 1

[ Diametro de los entrenudos (354) Medianos 5

.kﬁesistencia a un factor abidtico

| Resistencia a la clorosis férrica (401) Media 5 |

| Resis*»ncia a la sequia (403) Media 5 ‘

| Besisiencia a un factor bidtico

| Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1

'Gradode | res ienciaa Plasmopara (hoja) (452) Bajo | 8

o
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Grado de la resistencia a2+ 1nupaia (racimo) (453) wisdio 5
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado de a resistencia al Oidio (hoja) (455) - Medio 5
Grado de la resistencia al Oidio (racimo) (456) Medio 5
| Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1
{ Grado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 1 5
" 3rado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Medio 5
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) - Nula 1
Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicoia) (461) Muy elevado 9
1 Grado de tr jia a la Filoxera (radicicola) (4% Muy bajo 1
rurcentaje de cuajado (501) Elevado 7
Peso de un racimo (502) Medio 5
Peso de una baya (503) Bajo | 3
Peso de uva/ha. (504) Medio/alto LS/?
Contenido en azucar del mosto (505) Bajo T 3
'Ac 7 stal el mosto (506) | Baja ] 3

Longitud del nervio pnncipal (N ") (1)

N
T

Longitud del nervio (N *) derecho (2)
Longitud del nervio (N ?) izquierdo (3) 105
Longitud del nervio (N *) derecho (4) 7
Longitud de! nervio (N ?) izquierdo (5) 75
Longitud del nervio (N ) derecho (6) 48
—ongitud del nervio (N *) izquierdo (7) 50
Longitud del nervio (N *) derecho (8) 27
Longitud del nervio (N ®) izquierdo (9) [ a7
'_ongitud del nervio (N *) derecho (10) 6 7
—ongitud del nervio (N *) izquierdo (11) 6 !
_argo del diente del lado derecho (LN ?*) (12) 16 4
! Ancho del diente del iado derecho (AN ?) (13) 17
Largo del diente del lado izquierdo (LN ?) (14) 17
" Ancho del diente del lado izquierdo (AN # (15) 18
Largo dei diente del lado derecho (LN ) (16) 10
Ancho del diente del lado derecho (AN *) (17) 13
Largo del diente del lado izquierdo (LN °) (18) . 10
Ancho del diente del lado izquierdo (AN *) (19) 13 ,
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) 8 )
Superposicion dei senc ,ateral inferior dereciio (SSI) (21) -4
Superposicion dei seno lateral inferior izquierdo (SS!) (22) 2
Superposicion del seno lateral superior derecho (SSS) (23) 8
Superposicion del seno lateral superior izquierde (SSS) (24) [
Distancic.  re el seno inferior y la insercién de! seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) L 43
|_Distancia entre el seno inferior y la insercidn del seno pecioiar del lado izquierdo (SISP) (26) N ‘
Distancia entre el seno supt "~y la insercion del seno peaiclar del lado derecho (SSSP) (27 3;
= tan nserc’’ i de 3¢ v le yizauierdo (SSSP* ¢ 3

IMMA



=ich -

Relacion entre la longitud de los nervios N /N ‘ del lado de scno (2y) 0,6283
. Relacion entre la longitud de los nervios N N ' del lado izquierdo (30) 0,6637
] Relacién entre la distancia SISP v la fongitud del nervio N 2 del lado derecho (31) 0,4257
I Relacion entre la distancia SISP y la longitud del nervio N ? del lado izquierdo (32) 0,4190

Relacién entre Ja distancia SSSP y la longitud def nervio N * del lado derecho (33) 0,5211
Relacion entre la distancia SSSP v la longitud del nervio N ® del lado izquierdo (34) 0,4800
Relacidn entre la longitud y ia anchura del diente N * del lado derecho (35) 0,9411
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N *del lado izquierdo (36) 0,9444
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N * def lado derecho (37) 0,7692
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N * del lado izquierdo (38) 0,7692

®Comportamiento agronémico

Segun Femnandez de Bobadilla (1956), tanto el Perruno como el Perruno de Arcos tienen brota-
cion temprana, fructificando en abundancia y adapténdose bien a la poda en pulgares. Respecto
a su madurez, senala que es tardia (segunda y primera decena de octubre respectivamente).

En la coleccion del Rancho de La Merced, los Perrunos de Arcos, Perruno comun y Perruno fino
poseen pocos caracteres diferenciales. Por otra parte, cabe decir que su descripcidon coincide
practicamente con la de Zalema.

Brotacion 1' ae _arzo
Floracion 20 de Mayo
Envero 7 de Agosto
Maduracion 22 de Septiembre
Caida de la hoja 23 de Noviembre
Kg. de uva/cepa 523
Kg. de madera de poda/cepa 0,98

®Aptitud

Roxas Clemente (1807), al hablar del Perruno comun, dice: «Es la mas estimada para vinos des-
pues del Listan comun, Ximenez comun y los Moscateles».

Parada y Barreto (1868) «... el perruno da mostos olorosos pero es de tardia fructificacion...».

Fernandez de Bobadilla (1956) comenta del Perruno de Arcos gue: «Sus mostos son poco azu-
carados. Da preferentemente vinos de tipo oloroso de solo aceptable calidad. Ya desde antiguo ha
perdido estimacion entre los viticultores y endlogos». Hoy en dia tiende a desaparecer en la zona
del jerez por el pcco aprecio que se tiene a su calidad.

El grado Baumé medio obtenido en la coleccién es de 8,3 y la acidez total de 5,2 g/L. Hay que
tener en cuenta que se trata de una variedad tardia y estos datos estan tomados en la época de
vendimia normal en Jerez, que comienza en la primera quincena de septiembre.

No alcanza niveles de calidad para vino blanco y joven.

Perruno CIFA Raucho ! 2 Mlerced
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Variedad: Perruno.

Denominacion del clon: La Merced 1.

Origen: vifia La Merced 2 T (Jerez de la Frontera).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: *“libre™ de las virosis entrenudo corto. enrollado. jaspeado y

madera rizada.

N de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 150 Cepas.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad media.

— oA ) —_— -
B ion RS TR [nverr ' Vei - Ca

\% N % S
T, - - T T T T - 1
Ene Feb | Mar Abr  May | Jun  Jul | Ago Sep Oct Nov Dic
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Uva: 8,42 Kg/cepa. Grado Ba é; 8.39

Madera poda: .47 a. Acidez to.. ~ (g/l 4c. tartarico): 3.84
pH: ? ©?

No alcanza niveles de calidad para

Produccion: supe 1 la variedad. vino blanco joven.

Vigor: superior a la variedad.

Grado Baumé: similar a la variedad.

Clon bastante mds productivo y vigo-

Acidez total: sinferior a la variedad. X
roso que la variedad.









Racimo

Pt

231

Envés







2Sinonimias

No se conocen.

.\htecedentes

Nueva obtencién del C.[.LF.A. Rancho de la Merced (Pedro Ximénez x Palomino fino) n°17. El cru-

zamiento fue dirigido por Fernandez de Bobadiila.

Situacion actual

No aparece como recomendada ni autorizada.

Ampelografia
ampano joven

'Forma de la extremidad (001) Abierta 7
 Distribucion de la pigmentacion antocidnica de la extremidad (002) Ausente 1
‘ Intensidad de la pigmentacion antocianica de la extremidad (003) Nula o muy débil 1
‘Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Baja/media 3/5
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula o muy baja 1
| Porte (006) Horizontal 5
Color de la cara dorsal de los entrenudos (007) Roje 3
Color de la cara ventral de los entrenudos (008) Rojo 3
Color de fa cara dorsal de los nudos (009) Roio 3
Color de la cara ventral de los nudos (010) Rojo 3
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula o muy baja 1
| Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula o muy baa 1
Eensidad de los pelos tumbados de fos nudos (013) Nula 0 muy baja 1
"Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Nula 0 muy baja 1
igmentacion antocidnica de las yemas (015) Nula o muy débil 1
_Zarcillos: distribucion sobre el pAmpano (016) Discontinua (2 6 menos) 1
[Zarcinos: longitud (C17) Larga 7
:Hoja joven

Color del haz (051) Verde 1
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Baia 3
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (056) Nula o muy baja 1
Hoja adulta

Tamarnio (065) Medio 5
Forma del limbo (067) Pentagonal 3
Numero de I6bulos {068) Cinco 3
Color de! haz (069) Verde medio 5
Pigmentacion antocidnica de 'os ne 4os principales de’* 2zde mbo (070 | Roja hasta 1* bifurcacion 3
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Variedad: Redora.

Denominacion del clon: La Merced 1.

Origen: vifia Cuartillos 5-46 (Jerez de la Frontera).

Situacién del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 150 cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta.

FENOLOGIA

Bro cidn T _E vero ;Vﬁ‘lltiin]iil ’m:l hoja
ki U U < U
[ 1 [ | 11 [T oy T[] [ 1]

Ene LFC'JT Mar Abr | May | Jun | Jul Ago Sep Oct Nov DicJ
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483 /eepa.

v

c © Y Tafeepa.

superior a la vartedad.

___supertor a la variedad.

Gra- - -~  é:superiora la variedad.

Acidez total: similar a la vartedad.

238

3.69

Presenta buena relacién produccidn-con-
tenido en azdcares. También destaca por

SU VIgOT.
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Varieda na de,

Forma de la extremidad (001, Abierta 7 |
Distribucion de la pigmentacion antocianica de la extremidad (002 Ribeteada 2 _
Intensidad de la pigmentacion antocianica de la extremidad (003) Nula 0 muy debil 1
Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Media/alta 57
Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula o muy baja ] 1
Porte (006) __| Semi-erguido rﬁ?; :
| Color de la cara dorsal de los entrenudos (067) Verde con rayas rojas 2
I'Color de fa cara ventral de los entrenudos (008) Verde con rayas rojas 2
_Coilor de la cara dorsal de los nudos (009) Verde con rayas rojas 2
Color de la cara ventral de los nudos (010) Verde 1
' Densidad de Ios pelos erguidos de los nudos (011) Nula o muy baja 1 .
| Densidad de Ios pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula o muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Nula o muy baja 1 |
| Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Nula 0 muy baja 1
i Pigmentacion antocianica de las yemas (015) | Nuia o muy débil 1 ‘
Zarcillos: distribucion sobre el pampanc (016) Discontinua (2 ¢ menos) i '
Tm=nittans Inngitud (017) Media 5 ‘
Color gel naz (051) | Verce 1
Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) [ Media/alta 5/7
_Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula o muy baja r
_Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Alia 7
" nsidad de  :x r¢ idos de los nervios princ=~'~s (056) Nula o muy baja N
Tamano (065) Medio 5
Forma del limbo (067) Orbicular 4
Numerc de 1obulos (068) Siete 4
Color del haz (069) Verde medio 5
Pigmentacion antocianica de los nervios principales del haz del limbo (070—< Nula 1
_“igmentacion antocianica de los nervics principales del envés del imbo (071) | Nula 1
‘. Abultamientos del limbo (072) Presentes 8
| Ondulacion def limbo entre los nervios principales o secundarios (073) | Generalizada e
: Perfil (074) Con bordes hacia el haz 3 =
Hinchazén del haz_(075) [ Media 5
f Forma de los dientes (076) De ladzs convexos 4
~ongitud de 1os dientes en rel~2ion a oJ aiwiuiw €. . 3ase (078) vlediana 5 |
. For “ise  sciolar "7 - Con Iok:i0s superpuesios )
g} o . 1l ederg > cioler (080) Er v | 8
co T - s B ’ :

I



1 de ios senos laterales superiores {(082) Ningun seno 1
| Forma de |a base de los sencs laterales superiores (083) EnU 1
"Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Mediaalta 517
. Densidad de los pelos erguidos entre los nervios {(envés) (085) Alta 7
'Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086)| Media 5
Densigad de los pelos erguidos de los nervios principales (enves) (087) | Media 5
h\/e!losidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1
| Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1
' Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Baja/nula © muy baja 3/1
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula 0 muy baja 1
E@itud del peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3
Sarmiento
 Seccion transversal (101) Eliptica 3
I@Jperﬁcie (102) Estriada 3
' Color general (103) Marron amarillento 2
| Lenticelas (104) Ausente 1
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula 0 muy baja 1
Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106) Nula o iy baja i ‘
_Inflorescencia '
"Sexo de la flor (151) Hermafrodita 3 |
iﬂ/el de la insercion de fa 1 inflorescencia (152) 3" 04 rudo 2 {
Numero de inflorescencias por pampano (153) 1.1 a 2 inflorescencias 2
I Racimo ,
_ongitud (203) Mediana 5 '
Compacidad (204) M-=dia/co cta 57 .
Longitud del pednculo (206) 0 '3 1 ‘
_Fernma (208) F Je & 3
[ Presencic 6o 209) F 2
3aya L
(e 0etod@z i «cdiana 5
Lo Utiforme 3
‘orma (223) Esiérica 3
Colordelac, '25) Rojo v 5
i lad celonr ce o Mis (226) No un” 1
- 227) Fuerte 7
| Grosor de la piel (228) ano 5
[Ombligo (229) Aparente 2
{Coioracxén de la pu'oe 230" No coloreada 1
isidad de la coloraciond "1t (231) No coloreada o coloracion
muy debit 1
Suculencia de la pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Mediano 5
, Grado de consistencia de la pulpa (235) Poca 3
Sabores particularcs (238) Ninguno 1
\gitud del pedicelo (238) Corta 3 |
Erado de separacion del pedicelo (240) Medio 5 |
_Presencia de pepitas (241) Presentes 3 f
"Ec ist sve salesen 1ocaradorsz de as pepitas (2* AL tes 1 !
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Grado de tolerancia a la Filoxera (gallicc ., ~_ido 7
Grado de toleranca a la Filoxera (radicicolaj {462) wiLy bajo 1
R o va
e ec jo 501) 5
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Ancho del diente del lado izquierdo (AN ?) (15) 11.1
Largo del diente del lado derecho (LN *) (16) 6.3
Ancho del diente del lado derecho (AN *) (17) 11.3
Largo del giente del lado izquierdo (LN ) (18) 8.3
Ancho del diente del lado izquierdo (AN *) (19) i2.1
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) -6.5
Distancia entre el seno inferior y ia insercién del seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 29.5
Distancia entre el seno inferior y i insercidn del seno peciolar del lado izguierdo (SISP) (26) 32.4
Distancia entre el seno superior y li insercidn del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27) 323
Distancia € *-e el seno sug y sercior ~  neciola '~do izquierdo (SSSP! (28) 31
~ - = - — -

20O ., - . oaco 3 ‘co

Bro w {Croarzo
Floracion 5 de Mayo
Envero -4 de Julio
Maduracion 9 de Agosto
Caida de la hoja 25 de Noviembre
Kg. de uva/cena 4,62
Kg. ¢ macera de poda/cepa | ,710

3

Los valores medios ot enidos ar a coleccion de La Merced son 11,9 grados 3aumé y 5,05 ¢ de
acidez total.

El vino es ligeramente a'ridtado, pero  ~n antocianos en la uva para obtener la intensidad colo-
rante propia de un vino tinto. Elaborada como rosado da vinos de color frambuesa, bastante afru-
tados.

Posiblemente el material que estamos utilizando sea distinto al Rome negro senalado en los ante-

cedentes, en donde también se alude a un Rome morado quizas mas cercano a nuestro material
actual. Mantenemos, por el momen », la denominacion de Rome tinto.
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Rome tinto.

a Merced 26 4D,

gen: Competa (Malaga).

n del

1 Rancho de la Mereed (ferez de la Frontera).

fstado - __ario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad
suelta y algunos compactos.
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Variedad: Rome tinto.
Denominacion del clon: [.a Merced 36 CD.
Origen: Competa (Milaga).
Situacion del material ©= ~ * *. Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad

suelta y algunos compactos.
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Sumidad y hojas jovenes

Haz

=== .

l

TEMPRANILLA

e ————

!
:

Racimo

Baya







®Sinonimias

Temprana, Tempranilla blanca, Tempranillo blanco.

®Antecedentes

Plinio “El Viejo” (Siglo 1), citado por G. Fernandez de Bobadilla (1956), las llamo Forenses, porque
madurando temprano, se venden mejor en el mercado.

Sin embargo, Rojas Clemente (1807) no la describe en ta Tribu | Listanes (Forenses), ni en nin-
guna otra de sus Tribus.

José de Hidalgo Tablada, en su “Tratado del Cultivo de la Vid en Espana y Modo de Mejorarlo”
(1870) no menciona la variedad Tempranilla. Indica que en Rota y Granada al Listdn comun per-
teneciente al grupo de Listanes de la Tribu | de Rojas, lo llaman tempranilla, no siendo ésta la
variedad a la que nos referimos.

Eduardo Albela y Sainz de Andino en “El Libro del Viticultor” (1885), tampoco nombra la
Tempranilla dentro de la clasificacion de especies y variedades de vid que hace. Dentro de su 3?
Especie.-Vitis Orientalis aparece la variedad Palomino o Listan que es llamada tempranilla en
Rota, Trebujena y Granada, la que sin duda no es la que estudiamos.

G. Fernandez de Bobadilla (1956), en su obra “Viniferas Jerezanas y de Andalucia Occidental”, la

clasifica como variedad de mesa muy adecuada para el consumo de verdeo. Hace una amplia
descripcion de esta variedad.

@®Situacion actual

No consta como variedad autorizada o recomendada.

@®Ampelografia

Pampano joven

Forma de la extremidad (001) Abierta 7

Intensidad de la pigmentacion antocidnica de la extremidad {003) Nula 6 muy débil 1

Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Media 5

Pdmpano

Densidad de los pelos erguides de los nudos (011) Nula 0 muy baja 1

Zarcillo ,

Zarcillos: distribucion sobre el pAmpano (016) Discontinua 1 I

Hoja adulta

Tamano del limbo (065) Mediano 5

Numero de I6bulos (068) Cinco 3

Forma de los dientes (076) De lados convexos 3

Forma del seno peciolar (079) Abierto 3

Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Baia/media 35
Terapranilia CIFA Rancho La Merced
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® Aptitud

G. Fernandez de Bobadilla (1958), destaca : «No tiene interés para vinificacién por su gran dife-
rencia en la época de madurez con relacion a las otras variedades; sin embargo, sus mostos, de
11 a 12 grados Baumé, y con alta acidez, dan vinos aceptables».

Los valores medios de grado Baumé y acidez total obtenidos en la coleccion del Ranche de la
Merced son de 11,7 y 4,78 g/l, expresada en acido tartarico.

Tempranitla A e
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TEMPRANILLA CLON LA MERCED 1
r

—

Variedad: Tempranilla.

Denominacion del clon: La Merced 1.

Origen: Marco del jerez .
Situaciéon del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado. jaspeado y
madera rizada.
N de plantas para producir yemas en el Rancho de 1a Merced: 149 ccpas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de compacidad suelta.

FENOLOGIA

b .. ' | — | —
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Uva: 3,18 Kg/cepa.
Madera poda: (---)

Produccion: superior a la variedad.

Vigor: ---

Grado Baumé: superior a la variedad.

Acidez total; inferior a la variedad.

Grado Baumé: 13.35
Acidez total (g/1 ac. tartarico): 4.43
pH: 4.0]

Destaca por su alto contenido en aztica-

res y acidez total.
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~ Sinonimia~s

Tinta, Tinta mencida, Tinta menuda, Tintilla, Tintillo, Tinto.

Ant*ecedentes

Roxas Clemente (1807) la incluye en el capitulo de variedades aisladas de la Seccién Primera
y dice: «En Rota ocupa la mayor parte de ias vinas. En Chipiona, Trebugena, Arcos, Espera, y
Malaga tienen de él algunas manchas, y en Sanlicar, Xerez y Paxarete sélo algunas cepas sal-
teadas».

Parada y Barreto (1868) sefala: «La Tintilla, viduefo hoy raro en Jerez y que produce el famoso
vino de su nombre en Rota y que acaso constituyera en gran parte el antiguo vino de la localidad,
no prevalece bien sino en las arenas».

José de Hidalgo Tabiada (1870) comenta sobre la Tintilla: «Esta variedad importantisima, es difi-
cil de saber si es la que los franceses y alemanes conocen con los nombres de teinturier, seguin
Julien y Stoltz afirman y niega el conde Odart, que dice que el teinturier, es el Romé negro de
Rojas Clemente; conocido con los nombres de Mataré en los Pirineos, Mourvéde (Murviedro) en
la Provenza, y Beni-Carlo en la Dordona. De su parte, Stoltz afirma, fundado en la autoridad de
Julien, autor francés, y de Sprenger, aleman, que los vinos del Orleanesado y de ta Gironda, pro-
ceden de la vid conocida con el nombre de Teinturier, que es el Alicante 6 el Tintillo de Rota. Seria
necesario un tomo en folio para esponer las razones gue cada uno da con el fin de sostener su
opinion, y nosotros que hemos visitado el Orleanesado, la Gironda (Burdeos), recorrido los térmi-
nos de Alicante, Jerez y Rota, tenemos notas y hojas de vid, algunos dibujos, y & la vista las obras
de los autores citados, confesamos francamente, que con todos esos antecedentes y consistir
gran parte de nuestra propiedad en esa clase de vid, (que cultivamos hace mas de 25 anos) tene-
mos que insistir, aunque con pesar, que, en nuestro juicio, esta variedad solo existe en el deseo
de encontrarlas y en las diferencias que !os botanicos, sedientos de hallarias las perciben donde
el hombre practico no encuentra mas que modificaciones producidas por el suelo, cultivo, etc».

Pierre Larousse (1875), refiriéndose a Rota, dice: «Es un lugar muy renombrado por ei excelente
vino que se cosecha sobre las colinas proximas y del cual se hacen grandes exportaciones».

Eduardo Abela y Sainz de Andino (1885), incluye la variedad Liebaulti-Vulgo Tintilla, en su 3°
Especie- Vitis Orientalis, de la que indica: «La celebrada Tintilla de Rota, encontrada por Clemente
en Algeciras, Arcos, Chipiona, Espera, Jerez, Pajarete, Sanlucar y Trebujena, ofrece un cultivo
mucho mas extendido en diversos territorios viticolas de Espana, sefialdndose su existencia en la
provincias de Almeria, Barcelona, Caceres, Madrid, Palencia, Salamanca, Teruel, Zamora, y acaso
en algunas otras. Parece corresponder & la misma variedad el llamado Tinto de Valdepefias en
Madrid, y acaso la denominada Valdepehera en Cuenca y otras partes. No es posible resolver si
muchos viduedos llamados Tinto 6 Tinta en muchas provincias de Espana, corresponderan 6 no
3 la que nos ocupa.

Zon cierta confusion, sin duda, llaman & esta variedad Alicante en Jerez, Malaga y Sanldcar; por-
1ue todo hace creer que la siguiente, gue distinguimos con el nombre de Alicantina, sea el Alicante
nas generalmente cultivado en el Mediodia de Francia.

.a misma Tintilla se denomina Tinto en Malaga, Tinta en Moguer, y Tinta mencida en Conily en
arifa.
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Se la conoce en Francia con los nombres de Tinto, Mourvedre y Mourvede en los departamentos
de Boc: 5 ! Rédanoy de’ " ‘ard. Cor -~ de Matard, en los Pirineos Orientales; con el de Espar en
el Hera ¢YelGard,y on & de Beadacrieldel "Ise.

Parece nt  uat wooaombre 2t a me gl sec 1 . Barcelonaé -~ tepac -ja

elde itaré, bt -~co ocidoer’ agons ¢ s3pc ers. A’ ariedad. Sey. e _.

gente arboric > u. cisco ' 7 de Lériai, sec i . .abiér. . “:viduefioer ~q 1 -

cia. € le zonae (3 .. agoni woc.ce e'excelr ievi oo .. ato. Aha |, e seC

SNo Us, 86 0T Lore b 2deCur "6 - 3ajo Ar .y con el de Per rony

Aragen. o e de \ ¢ eCce ¢ go aspero».

F ara v Sans (1885), ¢ "pués de indica r e Rote coseebr -~ ac v .. senu, agrega

C <_ieenoas xdc "inoyen élse A N - el o] AU Y- ced & éste, el

080V 0GR ... 0 T de RAca o, tar, soraciaca 8s odos los 1 ercados asi de

Espafa como del extra . .

Viala y Ve ore: citan eslz variedad como si .10 de Garnacha, pero se puede ccrsta-

tar facilmer - vs¢ 2dades distintas.

E _.obri. " vasidi 'xérica er. Fspafa» { ~ "~ comenta que esta variedad existiaa .o

de la filoxe._ e 'a prov cia de Cadiz. 2ero no dice qué exiension ocupaba. No la nombra €~ |
reconstitucién que se llevd a cabo despues de dicha plaga.

Segun Fernandez de Bobadilla (1956) «Fue e .a antiguedad una variedad muy apreciada, de ia
que se obteniar ios célebres vinos llamados 1. .1 de Rota, Jalogue o Xaloque y Carlon, asi como
también entraba en gran parte en la elaboracion de los vinos tintos, hoy ya abandonados en esta
region».

Garcia de Quirés Mildn 972\ sefala que «La variedad de esta vid peculiar de Rota, de que se
deriva nuestrasinpe- ulle . ela primera que se cuitivé en nuestros campos». Este mismo autor
en otro parrafo dice; «Esta variedad era la mas cultivada y exclusiva de Rota, porque existian otras
uvas parecidas, como la Tinta de Toro, Tintillo de Luxar y Tinto aragonés, pero que difieren sus
productos tanto en el sabor cor o en la elaboracion. Sin embargo, al disminuir la dedicacién de
nuestros terrenos para la uva tinta, se ha incrementado el cultivo de otras variedades, como man-
tio de Pilas, bebe, opalomino, mantuo fino, mollar cano y moscatel».

[ ol -
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Es variedad autorizada en la Comunidad ; Jténoma: e Anda  a.

lv\ ai l.-

. “orma de *“tren;&d (001) - Abierta 7
Distribucion de la pigmentacion antocianica de la extremidad (002) Ribeteada 2
ntensidad de la pigmentacion antocianica de la extremidad (003) Muy fuerte 9
Jensidad de los pelos imbados de la extremidad (004) Media 5
oensidad de los pelos M}ﬂﬁe la extremidad (005} . Nuia 0 muy baja 1

Er- > ‘



. Color de la cara dots v - entrenudos (007) Verde »~ 1. srojas 2 |
rColor de la cara ventral de los entrenudos (008) Verde con rayas rojas 2 |
E?olor de la cara dorsai de los nudos (009) Rojo 3 '
| Color de la cara ventral de los nudos (010) Rojo 3
;Twsidad de los pelos erguidos de los nudos (011) Nula 0 muy baja 1

[ Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (012) Nula o muy baja 1
%sidad de los pelos tumbados de los nudos (013) Baja/media 3/5
Densidad de los pelos tumbados de los entrenudos (014) Baja/media 3/5

| Pigmentacién antocianica de las yemas (015) Media 5 ;
Zarcillos: distribucién sobre el pampano (016) | Discontinua 3 1 ;
Zarcillos: '"~~~itud (017) ICorta | 3 ‘
e

Lgolor del haz (051) Cobrizo 6

. Densidad de los pelos tumbados entre los nervios (053) Alta/muy alta 7/9

! Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (054) Nula o muy baja 1

[ Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055) Media 5
Lﬂmsidad de los pelos ~-juidos de los nervios principales (056) Nula o mu*~ja_ 1

[Ho) |
 Tamafio (065, Fequeno /mediano 3/5 |
r Forma def limbo (067) Pentagonal 3 i
1 Numero de l6bulos (068) Cinco 3 ;
| Color del haz (089) Verde medio 5 l
lﬂgmentack‘)n antocianica de los nervios principales del haz del limbo (070) |Débil 3
[Pi@nentacidn antocianica de los nervios principales del envés del limbo (071)[Nula 0 muy débil 1
\Tbultamiemos del limbo (072) Presentes 9

| Ondulacion del limbo entre [os nervios principales o secundarios (073)  [Ausente 1 |
Perfil (074) Plano 1 |
| Hinchazén del haz (075) Débil 3
'Forma de los dientes (076) De lados convexos 3

| Longitud de los dientes en relacion a su anchura en la base (078) Mediana 5

@rma del seno peciolar (079) Con Iébulos superpuestos 7

| Forma de Ia base del seno peciofar (080) EnV 2

| Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1

*Forma de los senos laterales superiores (082) Abierta 1

rorma de la base de los senos laterales superiores (083) EnU 1
LDensidad de los pelos tumbados entre los nervios (envés) (084) Alta/media 7/5

. Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (envés) (085) Media 5
@sidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Media 5 '
E)ensidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087) |Baja 3 '
[ Veliosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1 ‘
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1 |
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Baja 3 |
Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula 0 muy baja 1 :
Longitud del peciolo en relacion al nervio centra' “~"3) Mz corto 3 _

f i

. Seccion transversai (101) Eliptica 3 ’

| Superficie (102) Estriada 3 l

(Color ~ *ral (103) marmon osouro 3

F

|



‘e iic (10 1 sentes 1 N
Densid: 0S PeIOS erguidc, w38 nudos (105) Nula o muy baja 1 B
Jensidad de © pelos erguidos de los entrenudos (106) Nula o muy baja 1 )
§ooresc T _
Sexode .. ic | o ‘rodita 3
velde . nesie.. 152) 2
Numero de iicrescencii 3 por pam, 10 (153) . 2
Longitt  <u. o | Cortaimediana 35
Compacidad ) - | Suelta 3
Longituddelp: ~ — - =% - B corta L 1
ignificacion del peduncuo  2J7) o __ |ldedia o 5
Baya
- ud (221) - Coriz 3
hife e v na0222) _ e L
- 3(223) - o Esferica 3
Coic~ -~ ~pidermis (22 ) — Azul-negra o 6
e ' lcolorde epidcnis (226) U~ - e - | 2 B
2rni T o el - o 7
(oscrd. | '31(228) Delgac © o 5
Nrmbligo (229, Aparente | 2

|Intensidad de . acion de ) | No coloreada i
| Suculencia 3 4 =32 o D@sa 2
R iimiento en mosto (233) 33jo 3 '
Grado de censistencia de la puipa (235) L | Poca ] 3 l
_Sabores particuiares (236) | Nin L 1 .
iE Jtud ¢ e '!x: [23%; o R CI, . ____F_‘PJ_‘_
G o e L0y fiftelt o 3
Lres.ac L€ 41) o Przsentes 3
ong L. o as(242) o anas 5 _
B L - div. . 57
" trias iransversales en la ¢i orsal de las pepitas (244) | Ausentes T
Fenologia o 1 B
E, s 1 rotacion (301) | Tardia 7
Er cion L S 5 %_v
Epo 1. . o (303 o “iadia 5
- ez ... - de Iz haye o Precoz 3
SOn L Bl o o Pracoz 3
‘xoorack  ashouse _8) Rojiza I -
regimir- ~ i -
S a o(30) _ e F
. ' 31302 ) - 5
- ) B FR 1 3
Dia__. 3 S B
_ ~3istencia a un factor : "Stico - i |
GBI Lo e - 3 |
e = - o o - :



{esistenciz a un factc

|
| Besistencia a Plasmopara viticola (451) | Nula 1
| Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) | Medio 5
Grado de Ia resistencia a Plasmopara (racimo) (453) j_Medio 5
Resistencia al Oidio Tuckeri (454) | Nula 1
.Grado de la resistencia al Oidio (hoja) (455) Medio 5
| Grado de la resistencia al Oidio (racimo) (456) Medio 5
| Resistencia a la Botrytis (457) Nula 1 l
! Grado de la resistencia a la Botrytis (hoja) (458) Medio 5 |
Grado de la resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Medio 5 |
Tolerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1 1
Grado de tolerancia a Ja Filoxera (gallicola) (461) Muy elevado 9 :
,l Grado de tolerancia a la Filoxera (radicicola) (462) Muy bajo 1 '
{ Rendimiento en uva
Porcentaje de cuajado (501) Bajo 3
Peso de un racimo (502) Bajo 3
Peso de una baya (503) Muy bajo 1
Peso de uva/ha. (504) Muy bajo 1
_Contenido en azucar del mosto (505) Elevada 7
| Acidez total de! mosto (506) Media 5
Longitud del nervio principai (N *) (1) 138 ,
‘ Longitud del nervio (N ?) derecho (2) 117 :
Longitud del nervio (N %) izquierdo (3) 120 '
Longitud del nervio (N *) derecho (4) 84
Longitud del nervio (N ®) izquierdo (5) 92 |
Longitud del nervio (N *) derecho (6) 56
Longitud del nervio (N *) izquierdo (7) 56
Longitud del nervio (N *) derecho (8) 32
Longitud del nervio (N ®) izquierdo (9) 29
Longitud del nervio (N ®) derecho (10) 9
“Longitud del nervio (N ©) izquierdo (11) 9 |
_Largo del diente de! lado derecho (LN ) (12) 16 ;
IAncho del diente del lado derecho (AN 3 (13) 15
'Largo del diente del lado izquierdo (LN ?) (14) | 18 ,
Ancho del diente del lado izquierdo (AN 2) (15) 1 1a :
-argo dei diente del lado derecho (LN %) (16) 13
I Ancho del diente del iado derecho (AN *) (17) 14 |
Largo del diente del lado izquierdo (LN *) (18} 14 ,
Ancho del diente del lado izquierdo (AN *) (19) 14 '
Superposicién del seno peciclar (SP) (20) -9
Superposicién del seno lateral inferior derecho (SSI) (21) -4
Superposicién del seno lateral inferior izquierdo (SSi) (22) 4
f Superposicion del seno lateral superior derecho (SSS) (23) 6
! Superposicion del seno lateral superior izquierdo (SSS) (24) 1
"Distancia entre el seno inferior y la insercidn del seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 52
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izauierdo (SISP) (26) 53
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Jistar 1 <t SEno superior y [a insercion 3&iho peciolar del lado derecho >z ) (27)

Distancia entre el seno superior y la insercion def seno peciolar de! lado izquierdo (SSSP) (28)

Relacion entre la longitud de los nervies N %N * del lado derecho (29)

Relacic 1« la longitud de los nervios N %N * del lado izquierdo (30)
elacior snive la distancia SISP y iz lo . d del nervio N * del lado derecho (31)
Relacian: ertre ia distancia SISP y la longitud del nervie N ¢ del lado izquie ic 32) ¢ s
Relaci .. .. - iadistancia SSSP y “1iongitus del nervio N * del lado dere¢  (33) _ | 06309
reiacion e, . adistancia SSSP ~ o1 ddelncv I Jellado izgu “srdo (34) 0.6413
Relacion e fa longiud y jel diente N # .Jo Jerscho (35) 1.0666
Relacione :a 1g 1y, 1 del diente N del lae . 2Guierdo (38) | 11,1428
elacion entre 1w .. anct 1deldier’ " N*dejiac )¢ 3cho (37) | 09285
3elac’” oo Yy oo ie -0 7 NY e adoiz Jo (38) T
- —
MD3 24/2.7
. MD6 209/ 235
'VMD7 | 239/---
. . .
VVMD27 ' 72/ 183
VrZAG62 188 / ---
rZAG79 < 250/°
T 1w 'mzde a 95T T - M a1 odas largas y ar s > as.
aste _fe Jdioc 41108 fuus 10S, 0 €361 ‘gesens 31 - 3¢ -
Jerog dcC | rosos».
Geé ~r2C .08\ s Lot Toeeh oL ‘e 738 asy voo
‘ - co . 'aba. micar -, ,sc e. do,. o
ar - A Je 5 Vi3 e L2
3 3¢ 3. 06 o' ) o o € o -
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__rotacion o le. arzo

Floracion 26 de Mayo
Envero 22 de Julio
Maduracion 8 de Septiembre
Caida de la hoja 13 de Noviembre
Kg. de uva/cepa 1,02
Kg. de madera de poda/cepa 0,94

La baja produccion de uva (1,02 Kg/cepa) es en gran parte provocada por el corrimiento del raci-
mo, frecuente en esta variedad.

9 Aptitud

Segun Roxas Clemente (1807), «De este viduero se saca el famoso vino de Rota, conocida con
el nombre de Tintilla de Rota. En otras partes lo emplean para dar color & otros mostos que dese-
an convertir en vinos tintos: asi en el vino tinto de Malaga entra de €l una sexta parte, y los cose-
cheros de Sanlucar compran su uva a los de Rota y Chipiona con el mismo objeto, bien persua-
didos de que ninguno vidueno puede llenarlo mejor».

Pierre Larousse (1875) sefala que «Rota es célebre por sus vinos tintos, primero subidos, des-
pués mas palidos cuando envejecen. Estos vinos son producidos por un vidueno patticular, lla-
mado tintilla; llevan el nombre de «tinto de Rosa». El tinto de Rosa se parece poco al vino de
Alicante, pero es mas dulce, mas subido, deposita menos y no toma gusto acre al envejecer. Se
le sirve ordinariamente en la mesa».

Para Navarrete y Vela-Hidalgo (1899): «La tintilla mejor es la mas suave, pues la vieja va per-
diendo el sabor a la fruta y al dulce, que son justamente las dos condiciones que hacen grato al
paladar este vino generoso».

Fernandez de Bobadilla (1956) dice que «Sus mostos, muy ricos en azucar, 14 a 15 grados
Baumé y de acidez equilibrada, dan vinos de facil conservacion y envejecimiento. Soleadas sus
uvas, alcanzan los mostos una alta concentracion, quedando al fermentar parte de su azucar por
desdoblar, o sea naturalmente dulces; debido a esta particular practica de elaboracién, consumi-
dos como vinos de mesa o de consagrar, alcanzaron gran celebridad y fueron muy apreciados en
epocas anteriores; hoy, desgraciadamente han casi desaparecido».

Garcia de Quirds y Milan (1972) describe la vinificacion de esta variedad como sigue: «Para la
obtencion del sabor néctar hay que someter las uvas a los rayos solares, colocandose los frutos
sobre esteras de esparto, tendidas en el suelo. Estos sitios donde se orean las uvas antes de
exprimirlas, se llaman almijares o secaderos. De agui se llevan a las zarandas, separandose los
granos de los raspajos o escobajos, y aquellos se echan en botas, mezclandose el fruto con mosto
cocido y espeso que se conoce con el nombre de arrope, y que resulta una pasta consistente, des-
pués de ser sometida dicha mezcla al trabajo de ios pisadores. El arrope es como el alcohol de la
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Variedad: Tintilla de Rota.

T ol

R R Y

Denominacion del clon: La Merced 15 CD.

Origen: Rota (provincia de Cddiz).

Situacién del material inicial: Rancho de [a Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

y13¢)

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de mayor compacidad.

‘ i ;‘m 1 3 —m [ K \i _m——l 'E:n] ]]L)j_|
U \} Y U
CTrr ey I ! N |
Ene Feb Mar Abr Mau Jun JuJJ Ago Sep Oct JF Nov Dic

275




Uva: 2.85 Kg/cepa.
Grado Baumé: [4.37

Acidez total (g/1 ac. tartarico): 6.19

pH: 3.53
Produccién: superior a la variedad e
inferior al promedio de los clones.
Grado Baumé: superior a la variedad
y al promedio de los clones.
Ac’ 2 tal: mferior a la varledad y
al p;‘(r)n]edi() de los clones. Es el menos producti\-‘o del STupo.



Variedad: Tintilla de Rota.

Denominacion del clon: La Merced 17 VP.

Origen: Rota (provincia de Cadiz).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de mayor compacidad.

Fincro
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Uva: 3.62 Kg/cepa.
Grado Baumé: [4.47
Acidez total (g/1 4c. tartarico): 6.64
pH: 3.43

s roduccion: superior a i1a varie ad 'y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: superior a la variedad
y al promedio de los clones.

Acidez total: supcrior a la variedad y
higeramente superior al promedio de

los clones. El mds productivo del grupo.



Variedad: Tintilla de Rota.

Denominacion del clon: La Merced 39 VP.

Origen: Rota (provincia de Cadiz).

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: pendiente de testados.

No existen diferencias notables con la variedad descrita. Racimos de mayor compacidad.
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Uva: 3.60 Kg/cepa.
Grado Baumé: 13,10

Acidez total (g/1 Ac. tartarico);: 6,74

pH: 3.42

. __2ci6n: supertor a 1a variedad y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: superior a la variedad
¢ inferior al promedio de los clones.

Acidez total: superior a la variedad y
al promedio de los clones. )
De los mds productivos del grupo.
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Eduardo. elay Sainz er ~ ensuot E!Livro del Vitict .07 1 885 incluye la variedad
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Consta como variedad autorizada en la Comunidad s Jto
en la Comunidad Auténoma de Canarias.

A e wzZay como recome aa a

Forma de la extremidad (001) L Abiena o 7

! Distribucion de la pigmentacion antocianica de la extremidad (002) Ribeteada 2

j Intensidad de la pigmentacicn antocianica de fa exiremidad {003) Debil 3

| Densidad de los pelos tumbados de la extremidad (004) Media 5

I Densidad de los pelos erguidos de la extremidad (005) Nula o muy baja 1

 Porte (006) Semi-erguido | 3

ﬁCo!or de la cara dorsal de los entrenudos (007) Verde | 1
Tolor de la cara ventral de los entrenudos (008) o Verde 1 B
Color de la cara dorsal de los nudos (009) Verde 1
Color de !a cara ventral de los nudos (010) Verde 1
Densidad de los peles erguidos de los nide  911) o Nula ¢ muy baja 1 .
Densidad de los pelos erguicos de los entrenudos ‘012) o Nula 6 muy baja 1
Densidad de los pelos tumbados de ios nudos (013) | N~ muybaja 1
Densidad de los peios tumbados de los enirenudaes (014) N e Muy baja 1 .
Pigmeniacio - cadeias yemas (L., - i« da o muy débi: 1

| Zarcillos: distribucidn sobre el pampano (016) . Discontinua 2 ¢ ....n0s) i

“Zarcl « ong GO (17) Conta ] 3
B e Zon st 3

N




_ensidad de los pelos tumbados entre los nervios (Ouy)

INUia 0 muy baja

Bensldad de los pelos erguidos entre los nervios (054)
=

Nula 0 muy baja

Densidad de los pelos tumbados sobre los nervios principales (055)

Media

| Densidad de los pelos erc <~~~ de los nervios principaies (056)

Nula o muy baja

Sl ==

—
Tamaio (voo) Pequeno/medio 3/5
_Forma del limbo (067) Pentagonal/orbicular 3/4
Numero de |6bulos (068) Cinco 3
Eolor del haz (069) Verde medio 5
Egmentacic’m antocianica de los nervios principales del haz del imbo (070 Nufa 1
| Pigmentacion antocidnica de los nervios principales del envés del limbo (071)| Nula 1
‘,Tbultamientos del limbo (072) Ausentes 1
1 Ondulacion del limbo entre {os nervios principales o secundarios (073) Ausente 1
Perfil (074) Con bordes hacia e! haz 3
Hinchazon del haz (075) Nulo o muy débil 1
' Forma de los dientes (076) Mezcla de lados
rectilineos y convexos 3
ELongitud de los dientes en relacién a su anchura en la base (078) Larga 7
'Forma del seno peciolar (079) Muy ampliamente abierta 1
I Forma de Ja base del seno peciolar (080) En paréntesis 2
' Particularidades del seno peciolar (081) Ninguna 1
| Forma de los senos Jaterales superiores (082) Abierta 2
,?orma de la base de los senos laterales superiores (083) EnU 1 |
ﬂansidad de los pelos tumbados entre los nervios (enves) (084) Nula c muy baja 1 i
Densidad de los pelos erguidos entre los nervios (enves) (085) Baja 3 !
Densidad de los pelos tumbados de los nervios principales (envés) (086) | Nula o muy baja 1 )
Densidad de los pelos erguidos de los nervios principales (envés) (087 Baja 3 I
Vellosidad tumbada de los nervios principales (haz) (088) Ausente 1 |
Vellosidad erguida de los nervios principales (haz) (089) Ausente 1 \
Densidad de los pelos tumbados del peciolo (090) Nula 0 muy baja 1 |
\ Densidad de los pelos erguidos del peciolo (091) Nula o muy baja 1 '
@n_{ ‘tud del peciolo en relacion al nervio central (093) Mas corta 3
€ irmientc
' Seccion transversal (101) Elipuca 3 ,
Superficie (102) Estriada 3 ‘
Color general (103) Marrén amarillento 2
Lenticelas (104) Ausente 1 ‘
Densidad de los pelos erguidos de los nudos (105) Nula o muy baja 1

Densidad de los pelos erguidos de los entrenudos (106)

Nula o muy baja

I res i

fSexo de la flor (151) Hermafrodiia 3
eriveI de la insercion de la 1% inflorescencia (152) 3° 0 4° nudo 2
m mero ¢ : inflorescencias por pampano (152 - 1,1 a 2inflorescenc” s 2
R. _
Longitud (203) Mediana 5
Compacidad (204) Compacta 7 |
Longitud del pedunculo (206) Muy corta 1
Lignificacion del pedunculo (207) Débil 3

Vijiriega
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ionoitud (221)

Medianz, 5 |
Unitormidad del tamano (222) No uniforme 1 “
Forma (223) Eliptica 4 |
Color de la epidermis (225) Verde ameriijo 1 ‘[
Jniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2
Pruina (227) Media 5
Grosor ge I« viel (228) Medio 5
Ombligo (229: Aparente 2
1sidad de la coloracion © ° . "a (231) No coloreada o
coloracion muy débil 1
Suculencia de iz :ulpa (232) Jugosa 2
' Rend'm:enio er  0sto (233} Alto 7
(Gradode cc.. . _cia de la puipa (235) Alta 7
Sabores particulares (236) Ninguno 1
| Longitud del pedicelo (238) Corto 2 _
"Grado de separacion: del pedicelo (240) Medio 5 [
"Oresenciade p s (241) Presentes 3 J
strias transversales er: i@ cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes 1
Fenologia J
Epoca de la brotacion (301) Tardia 7 ‘
Epoca de ta floracion (302) Media 5 J
| Epoca del envero (303) Mediariardia 5/7
Madurez fisiclogica de la baya (304) Tardia 7
I Comienzo del agostamiento (305) Media 5
Coloracion de las hojas en otono (306) Amarilla 1
' Crecimiento
I\/&or del padmpano (351) Medio/bajo 5/3
Crecimiento de los nietos (352) Medic 5
Resistencia a un factor abidtico
Resistencia a la clorosis férrica (401) Baia 3
Resistencia a los cloruros (sal) (402) Muy baia 1
Resistencia a la sequia (403) Media 5
; Resistencia a un factor bi6tico
Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nula 1
Grado de ia resistencia a Plasmopara (hoja) ' Bajo 3
Grado de |a resistencia a Plasmopara ({racimo) (403) Medio 5
iesistencia a Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado ds iz resistencia al Qidio (hoja) (455) Bajo 3
Grado de la resistencia al Oidiv {racimo, . Muy bajo o bajo 1-3
|Grado de la resistencia a la Botrytis ~ ,  8) Medio 5
“rado de la resistencia a la Botrytis (racima; (559) Medio 5
" rancia a ' "loxera vitifolii (460) Nula 1
| Grado de tolerancia a la Filoxera (callicola) (461) Elevado 7
A vde’ incl | la Filexera (radicict ' ' "462) Muy bajo 1
3. le  uva
» wiSen. 2 de Gl jado (501) Medio 5
Yoo a2 -~ dio 33




|1 euv us Ui vayd (Uuo) iajolmedio 3/5 |
Peso de uva/na. (504) Medio 5 1
Contenido en azucar del mosto (505) Muy bajo 1 \
Acidez total del mosto (506) Baja/media 35 !

'lﬂgitud del nervio principal (N ') (1) 109.6
Longitud del nervio (N *) derecho (2} 99.6

| Longitud del nervio (N %) izquierdo (3) 99.7
Longitud del nervio (N *) derecho (4) 79.0
Longitud del nervio (N ) izquierdo (5) 76.9

| Longitud del nervio (N %) derecho (6) 445

' Longitud del nervio (N *) izquierdo (7) 435
Longitud del nervio (N ) derecho (8) 20.0

| Longitud del nervio (N ) izquierdo (9) 20.8

i Largo del diente del lado derecho (LN %) (12) 12.2
Ancho del diente det lado derecho (AN ?) (13) 13.0

' Largo del diente del lado izquierdo (LN ?) (14) 11.3
Ancho del diente del lado izquierdo (AN ?) (15) 12.5

_Largo del diente del lado derecho (LN ) (16) 8.2

" Ancho del diente del lado derecho (AN %) (17) 10.1 '

| Largo del diente del fado izquierdo (LN ) (18) 8.1 '

|.Ancho del diente del lado izquierdo (AN ) (19) 9.6 |
Superposicion del seno peciolar (SP) (20) -36.3
Distancia entre el seno inferior y la insercién del seno peciolar del lado derecho (SISP)( 25) 48.7
Distancia entre el seno inferior y la insercion del seno peciolar del lado izquierdo (SISP) (26) 47.9

_Distancia entre el seno superior y la insercién del seno peciolar del lado derecho (SSSP) (27) 51.0

| Distancia er e elsenos ¢ or ar~ eno pecictard  'ado izquierdo (SSSP) (28) 48.8

®Compor* entc -, * co

Roxas Clemente (1807), « Cepa mediana, brota en el tiempo ordinarios.

Jose de Hidalgo Tablada (1870), en uno de sus parrafos sobre la variedad Vijiriego comun , comen-
ta « ... perc nada de esto se advierte en el vigeriego comun, cuyos racimos grandes en dema-
sia, muchos y apretados, distingue esta variedad que cultivamos en riego y secano, en tierra parda
arcillosa, en caliza, silicea, etc., y hemos visto y estudiado en la Rioja, Navarra, Andalucia y Morata.

La uva muy obtusa, superficie igual, duice, tempranas.

Vijiriega
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Variedad: Vijiriega.

Denominacion del clon: La Merced [.

Origen: cooperativa 2-4( cooperativa vitivinicola de Cadiar. provincia de Granada)

Situacién del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto. enrollado y juspeado.

N’ de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 10 cepas en

fase de multiplicacidn.

No existen diferenctas notables con la variedad descrita.

FENOLOGIA

Broteci n oracion | I Lavero Ve~ n - E
[ o -
17 N4 N4 AN 7

Tl I ZJIT) Il [ LT ]

Ene Feb Mar Abr | May Jun Ju | Ago Sep Oct NovJ Dic
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Clon aprobado. en fase de multiplica- Clon aprobado.en " de multiplica-

cion. cion.

Clon aprobado. en fase de multiplicacion.
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Variedad: Vijiriega.

Denominacion del clon: La Merced 2.

Origen: cooperativa 2-26 ( cooperativa vitivinicola de Cadiar, provincia de Granada)

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de 1a Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, corollado y jaspeado.

N" de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: [0 cepas en

fase de multiplicacion.

No existen diferencias notables con la variedad descrita.

<
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Clon aprobado, en fase de multiplica- Clon aprobado. en fase de multiplica-

cion. cion.

Clon aprobado. en fase de muliiplicacion.
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1 Color del haz (051) _ con zonas bronceadas| 4
' Densidad dz ins pelos tumbados entre los nervios (G53) Be,a 3
Densidad de los pelos erguidos 5 Nevios (054) wicdia 5
, Densidad de los pelos ttinbados sob oS nervios pri - ~1iss (055) Baja 3
D sic d s oelo idos de los nervios principales (058) Alta 7
Tar 265} fMediano 3
Form . de imbo (067) Pantagona: 3
Numero de 2buios (068) Cinco 3
'Color del haz {069) Vel . .aedio 5
Pgn ~ 0 T S - principales del hazdelim o v, |[Nu o Lobil 1
Pigm ) - ipales Jde snves de R0 (U7 D) [N 0 muy Gei 1
Abt o 72 Presentes )
Ondi . _sIntelosnenviosp 0 ose s (073) ' 2
Perfii (574) B 3 4 3
_inchazon del hiaz {075) De 3
Forma¢ 3¢ 38{076) De i5dos cornvexos 3
Lo "' ddc s dientes er 7lacié asu anciwia en la base (078) | Cora 3
“mme " o T [ o€ adg 5
. a0 ase 80y E1V 2
- - sdel . C08% 2%e 3 b ite
__TeCl N :sChre € 2 2
Fo " senos laterales st 38 “382) Cerrada 2
.0 ade] 3¢ Je 38en0 les res (083) EnV z
Jeinsicac L. ... )8 - o Jés: [084) P omuybaia 1
Densidad o .05 3¢ e o O . 8B / 7
e war ogix ®L Ay ow e = 86, . 0. ybaa !
[ snsidad ¢ ospeloser 0S¢ 8 0enN IS E NCIPE o wir , |Alla 7
" "y’ pada dr - - rincipale~ . 08¢ Ausel . 1
|Veiog la gu ' ‘e 'ss - - R) 1
Densi . o, st -~~~ - ' o2 3
Ders . o CL ! - w
ongi . . pe ~ - _ 3 nra 1
' Sarmiento
- Seccion traisversa L. 1 2
R co 3
- i lar i L) 2
€ ) > 1
N - _ G 1
= - o _ 1
nflorescencia j
SeXue o~ I 3
- L T v P 2
trtou mutesueiried 7w o e R 2

R "mo




-

Longitud del pedunculo (208) iUy Lorian 1/3 .
Lignificacion de! peduncuio (207) Débil 3 '
Baya
[ Longitud (221) Mediana 5
TUniformidad del famano (222) Uniforme 2
\ Forma (223) Ligeramente aplastada 2
|7Color de la epidermis (225) Verde-amarillo 1
| Uniformidad del color de la epidermis (226) Uniforme 2 |
"Pruina (227) Media 5 ‘
| Grosor de la piel (228) Mediano 5
[Ombligo (229) Aparente 2
Tlntensidad de la coloracion de la pulpa (231) No coloreada 1
rSucu!encia de la pulpa (232) Jugosa 2
Rendimiento en mosto (233) Muy alto 9
| Grado de consistencia de la pulpa (235) Media 5
| Sabores particulares (236) Ninguno 1
| Longitud del pedicelo (238) Corta 3
'Grado de separacion del pedicelo (240) Muy dificil 9
| Presencia de pepitas (241) Presentes 3
@ngitud de las pepitas (242) Medianas 5
l Peso de las pepitas (243) Medio 5
'Estrias transversales en la cara dorsal de las pepitas (244) Ausentes 1
| Fenologia ;
Eoca de la brotacidn (301) Precoz 3 ‘
Epoca de la floracion (302) Media 5 '
Epoca del envero (303) Tardia 7
Madurez fisiolégica de la baya (304) Media 5
' Comienzo del agostamiento (305) Medio 5
Coloracion de las hojas en otono (306) Amarilla 1
Crecimiento
E/‘Lgor del pampano (351) Alto 7
[Crecimiento de los nietos (352) Medio/fuerte 5/7
Longitud de los entrenudos (353) Corta 3
Dizmetro de fos entrenudos (354) Peguefio/mediano 3/5
Resistencia a un factor abistico
Resistencia a la clorosis férrica (401) Media 5 |
Resistencia a la sequia (403) Media 5 ’
Resistencia a un factor biético ‘
Resistencia a Plasmopara viticola (451) Nuia 1
Grado de la resistencia a Plasmopara (hoja) (452) Bajo 3
@do de la resistencia a Plasmopara {racimo) (453) Medio 5
"Resistencia al Oidio Tuckeri (454) Nula 1
Grado de la resistencia al Oidio (hoja) (455) Medio 5
Grado de Ia resistencia al Oidio {racimo) (456) Medio 5
" -sistencia a la Botrytis (457) Nula 1
“Grado de la resistencia a la Botnytis (hoja) (458) Medio 5
[Grado de [a resistencia a la Botrytis (racimo) (459) Medio 5
(Tplerancia a la Filoxera vitifolii (460) Nula 1
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Helac re lalc_gitud y la anchura del ¢ :nte N * del lado izquierdo (36) 0,8047
Relacion entre la longitud y la anchura del diente N * del lado derecho (37) 0,7333
F cion entre la longitud y la anchura dei diente N * del lado izquierdo (38) 0,7333

comportamiento agronémico

Segun Fernandez de Bobadilla (1956), «Produccion muy regularizada y abundante. Muy rara en la
zona jerezana; en cambio, muy extendida en la provincia de Huelva, a expensas de otras varieda-
des mas interesantes por la calidad de sus vinos. La poda en pulgares le va muy bien y se adapta
muy bien a los mas variados patrones portainjertos. Suele ser cepa de larga duracion».

stitud

Brota ion 10 de Marzo
Flor.. .n 18 de Mayo
Er :ro § e.gosto
N 4 uracion 123 de Septiembre
Caiu ' de hoja E?.O de Noviembre

o om | 5,30
Kg. e ma_era de poda/cepa 0.90

Buisan (1928) estudia el proceso de maduracion de las uvas, asi como algunas determinaciones
enologicas de la variedad Zalemo.

Marcilla (1942) dice que: «Los mostos de Zalema tienen tendencia en algun caso a producir vinos
que se oscurecen, virando su color al amarillo dorado durante el periodo de crianza, defecto (para
vinos palidos, «finos») que no sabemos si debe atribuirse exclusivamente a la cepa y que quizas
sea subsanable mediante cuidados de elaboracion».

Fernandez de Bobadilla (1956) sefala: «Mostos no muy azucarados y de buena acidez, que dan
vinos de 11 a 12 grados de alcohol y no buena calidad en general». Respecto a su madurez

comenta: «Tardia. Segunda decena de octubre. Resisten bien el transporte»,

En la coleccion de La Merced esta variedad da 10,0° Baumé y 5,0 g/l de acidez total.
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Variedad: : Zalema.

Denominacion del clon: C 2T.

Origen: Huelva CSIC.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto. enrollado y jaspeado.

N’ de plantas para producir yemas en ¢l Rancho de la Merced: 150 cepas.

No existen diferencias notables con la variedad descrita.

Racimos de bayas apretadas.

1 —

n BT ’_L,n\lcro_l Ver inn
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9811 [ cepa.

! 1

i 1.04 Kg/eepa. 30 mé: 8.

o7}
i

5

Acidez (/1 ac. tartarico): 5.54
~ 340

Produc ion: superior a la variedad y
al promedio de [os clones.

V*  r:superior a la variedad y similar
al promedio de los clones.
do Bauiaé: inferior a la variedad Destaca como uno de los mas producti-
y al pro  :dio de los clones. vos y el de mayor acidez total y menor
pH.
Acidez total: superior a la variedad y
al promedio de los clones.



Variedad: : Zalema.
Denominacion del clon: C4T.
Origen: Huelva CSIC.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de lus virosis entrenudo corto. enrollado y jaspeado.

N’ de plantas para producir yemas en el Rancho de 1a Merced: 150 cepas.

No existen diferencias notables con la variedad descrita.

Racimos de compacidad media.

CT - T e oL
N\

\f R

LI ] L] Ll

Ene Feb Mar Abr May Jun Jul | Ago Sep Oct Nov

l L1 L
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Uva: 9.87 Kg/cepa.
Madce~ po__: 1.20 Kg/cepa.

Produccion: superior a la varicdad y
al promedio de los clones.

Vigor: superior a la variedad y al pro-
medio de los clones.

Grado Baumé: inferior a la variedad
y superior al promedio de los clones.

Acidez total: ligeramente inferior a la
variedad y simifar al promedio de los
clones.

308

Grado Baumé: 9.26
(¢/l ac. * rtarico): 4 .85

Aci ez to*
pH: 344

Destaca como uno de los mds producti-
vos y por ser el de mayor vigor. Es uno

de los de mayor contenido en azticares.



ZALEMA CLON CoT '

: l
IDENTIFICACION

Variedad: : Zalema.
Denominacion del clon: C 6T.
Origen: Huelva CSIC.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 149 cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables con la variedad descrita.

Racimos de bayas apretadas.

FENOLOGIA

Bi Bn Covero fVe i an a |

L[] IIIIIIIII\}III%II
» FAgoFSep Nov
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Uva: 10.14 Kg/cepa.
M '-rapoda: 0.75 K¢ pa.

Produccion: superioralay .o 1y
al promedio de los clones.

Vigor: inferior a la var
medio de los clones.

1 y al pro-

“xdad
¢ ones.

Grado Baumé: infe " a la
y superior al promedio

Acidez fotal: inferior a la variedad y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: 9,20
Acidez total (g/1 ac. tartarico): 4.60
pH: 3.46

Presenta la produccion mas alta del

grupo y el menor vigor.



- ZALEMA CLON C9T

¥
IDENTIFICACION

Variedad: : Zalema.
Denominaciéon del clon: C 9T.

Origen: Huelva CSIC.
Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario:_libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N° de plantas para producir yemas en el Rancho de la Merced: 149 cepas.

PARTICULARIDADES AMPELOGRAFICAS

No existen diferencias notables . _lava. ° ° ° scrita.

Racimos de bayas apret  s.

FENOLOGIA
oo r an rr'zl:\/ondimm l ‘(‘iﬂldﬂh“j'd |
U v LU —{H
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Uva: 7.61 Kg/cepa.
Madera poda: ()

Produccién: superior a la variedad e
infertor al promedio de los clones.

Grado Baumé: inferior a la variedad
y al promedio de los clones.

Acidez total: inferior a la variedad y
al promedio de los clones.

Grado Baumé: 8.50
Acidez total (g/1 dc. tartarico): 4.51
pH: 342

Presenta buena produccion y dentro del
grupo es el que alcanza el contenido
mds bajo en aziicares y de los mads bajos

en acidez total y pH.



Variedad: : Zalema.

Denominacion del clon: C 13T,

Origen: Huelva CSIC.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N° de plantas para producir yemas en ¢l Rancho de la Merced: 149 cepas .

No existen diferencidas notables con la variedad descrita.

Racimos de bayas apretadas.

B IEnver(‘ I ndim I ISTET
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6.80 Kg/cepa.
da: (---)

Jve

Mau

superior a la variedad e
ymedio de los clones.

rootor al

Gr "t infertor i la variedad

y al promedio de los clones.

/ ' total: inferior a la variedad y
al promedio de los clones.

Grado Bav % 8.73
Acidez total (g/l Ac ~ rtirico): 446

pH: 3.45

Es ¢l de menor produccion del grupo.
También destaca por seref de menor

acidez total y uno de Jos de mayor pH.



ZALEMA CLON C 18T

Variedad: : Zalema.
Denominacion del clon: C 18T
Origen: Huelva CSIC.

Situacion del material inicial: Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera).

Estado sanitario: libre de las virosis entrenudo corto, enrollado y jaspeado.

N de plantas para producir vemas en el Rancho de la Merced: 149 cepas.

No existen diferencias notables con la variedad deserita.

Racimos de bayas apretadas.
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Uva: 7,31 Kg/cepa.
Made poda: (—-)

Produccién: superior a la variedad e
inferior al promedio de los clones.

Grado Baumé: inferior a la variedad
y superior al promedio de los clones.

Acidez total: sumilar a la variedad y
ligeramente superior al promedio de
[os clones.

316

Grado Baumé: 9.57
Acidez total (g/1 dc. tartarico): 4.96
pH: 3.44

Es uno de los clones de menor produe-
cion. y destaca por ser el de mayor

contenido en azdcares.



v.



